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@ Instructions for use

Safety instructions
Intended for household use. Do not use the blender for commercial use, outdoors or for other than intended purposes.

The appliance may be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or a lack of experience and knowledge only under supervision or after they have been instructed in the safe use of the ap-
pliance and understand the related risks. Children may not play with the appliance; cleaning and user maintenance may not be
performed by children without supervision.

Always check that the knob is in the “O — OFF” position before connecting the plug to the wall outlet; always turn the knob
to the “O — OFF” position before disconnecting the cord from the power supply; then remove the plug from the wall outlet.

Always switch off the blender and disconnect it from the power supply if it is left unattended and before assembling, disassem-
bling and cleaning the blender or before handling parts that move when in use.

Do notimmerse the appliance, the power cord and/or the plug in water. Do not let the power cord hang over the edge of a table
or countertop or touch hot surfaces, do not place on or near a hot gas or electric cooker or near a heated oven.

Before each use, make sure that the connecting piece with chopping blades and the glass container with lid are fully attached.
Using unauthorised attachments may cause fire, electric shock or injury.

Never operate the product if the container contains no liquid or is empty. Do not overfill the container. Always use the blend-
er with the lid on.

The stainless steel chopping blades are very sharp. Be very careful when handling the blades and do not use the blender if the
chopping blades are damaged.

Avoid contact with moving parts of the appliance. Keep hands and utensils out of the container while blending. A spatula may
be used but only when the blender is not running.

Do not use water to clean the motor base — risk of injury.

ATTENTION: To avoid danger due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, the appliance must not be supplied through
an external switching device such as a timer or connected to a circuit that is regularly switched on and off. If the thermal cut-out
is activated while the appliance is operated, please switch off the appliance, disconnect the plug from the power supply and
leave the product to cool down before using it again.

WARNING: Do not lift the glass container from the base if the blender is running or the chopping blades are rotating. Always
wait for the chopping blades to stop before lifting the container from the base.

The appliance meets the applicable safety standards. The power cord may be repaired or replaced only by authorised service
centres; contact details are available at www.tescoma.com. Incorrectly or inexpertly performed repairs cannot be claimed.



Technical parameters 1 )

Content MIN/MAX: 200/1,800 m ]
Voltage: 220240V 2 T ———— =~
Power input: 1,800 W
Frequency: 50/60 Hz j I

Revolutions: max 22,000/min
Noise level: Less than 85 dB 3
Power cord length: 110 m
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Lid closure

Lid with opening

Glass container with scale
Chopping blades

Connecting piece

Crushed ice programme (ice)
Purée programme (puree)
Smoothie programme (smoothie)
Knob

Pulse function switch (PULSE)
Speed indicator (min/max)
Base with cord, plug, and suction knobs

Before first use
Unwrap the blender, disassemble, wash and dry (see sections Disassembly and Cleaning).

Notice

Do not use the blender to chop meat. Do not place into the glass container any ingredients and/or liquids that have a tempera-
ture exceeding 50 °C. Do not use the glass container in a microwave oven.

Connecting to power supply

Press the base to a clean, smooth surface. Make sure that the base is firmly attached and turn the knob to the “O — OFF” posi-
tion. Connect the cord with plug to power supply 220-240V.

Switching on
Insert the glass container with tightened connecting piece and chopping blades attached into the base of the blender (1).

Turn the knob to the “I - ON” position (2). The indicator lights for the programmes and pulse function switch will begin flashing;
the blender is ready for use.

Notice: If the indicator lights do not go on after switching the appliance on, turn the knob back to the “O — OFF” position, lift

the container from the base and tighten the connecting piece with chopping blades more firmly. Put the glass container back
into place and switch the appliance on again.



Smoothies and milk cocktails
Use the “smoothie” programme for preparing fruit, vegetable and milk cocktails.

Pour at least 200 ml liquid into the container, add other ingredients cut to no more than 2 x 2 cm up to the max (1,800 ml) mark
(see section Recipes) (3).

Put the lid with the closure onto the container (4) and press the “smoothie” button (5), (7). The blender will process the contents
of the container and prepare a smoothie/cocktail; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O — OFF” position (6). Lift the glass container from the base, take off the lid with closure and pour the drink.

Notice

To immediately stop the blender during any programme, press the backlit button of the active programme and the blender
will stop.

Purées and baby food
Use the “puree” programme for preparing vegetable and fruit purées, fruit baby food, etc. (8).

Pour at least 200 ml liquid into the container and add the other cut ingredients up to the max (1,800 ml) mark as a maximum (see
section Recipes).

Put the lid with the closure onto the container and press the “puree” button. The blender will process the contents of the container
into a purée; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O — OFF” position. Lift the glass container from the base, remove the lid and remove the purée from the
container using a suitable tool such as a spatula.

Crushed ice
Use the “ice” programme to prepare clear crushed ice or crushed ice with fruit flavour (9).
To prepare clear crushed ice, fill the glass container with ice cubes up to the 600 ml mark without adding liquids.

To prepare fruit-flavoured crushed ice, pour approx. 0.5 dI sweet fruit syrup into the glass container and add ice cubes up to the
600 ml mark (see section Recipes).

Put the lid with the closure onto the container and press the “ice” button. The blender will process the contents of the container into
crushed ice; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O© — OFF” position. Lift the glass container from the base, remove the lid and remove the crushed ice from the
container using a suitable tool such as a spatula.

Notice: Use standard ice cubes measuring no more than 2 x 2 cm to prepare crushed ice and do not exceed the maximum
amount of 600 ml.

Useful hint

Use the closure with scale for quickly measuring out a small amount of ingredients such as fruit syrup for preparing
fruit-flavoured crushed ice and for adding ingredients when using the pulse function (see section Gradually adding
ingredients in the pulse mode).

Pulse function

To prepare drinks or food with a high content of solid or thick ingredients such as root vegetables, pumpkins, nuts, yogurt, ice
cream, etc., use the pulse function while gradually adding ingredients (10).

Pour at least 200 ml liquid into the glass container and add the other cut ingredients approx. up to the 1,000 ml mark.
Repeatedly press and release the pulse function until the mixture is blended to the desired consistency.



Gradually adding ingredients in the pulse mode

Release the pulse function switch and wait for the blender to stop. Remove the closure from the lid by slightly rotating it counter-
-clockwise and add more cut ingredients to the container through the opening.

Set the closure back on and continue running the pulse function with gradually added ingredients.

Blending with continuous speed control
Use the continuous speed control function for preparing other drinks and food.

Pour at least 200 ml liquid into the glass container and add the other cut ingredients up to the max (1,800 ml) mark as a maximum.

Turn the knob to the “min” position; the appliance will begin to blend the contents at a low speed. Add or reduce speed by rotating
the knob between “min” and “max” (11) until the mixture is blended to the required consistency.

Important notice
Never leave the blender to operate for more than 120 seconds at a time!

The appliance will overheat and will stop for safety reasons when repeatedly blending for more than 120 seconds at a time. If
this happens, disconnect the mixer from power, do not use it for 30 minutes, then connect again and continue blending. If the
blue indicator lights are flashing after 30 minutes have elapsed since the appliance was switched on but the appliance does not
blend, wait another 10 to 20 minutes and then continue blending.

If the fruit or vegetables being blended are too hard or cut into pieces that are too large, the appliance will stop. Set the knob to
the “O — OFF” position and remove the pieces that are too hard or too large from the container, dispose of them or cut them
into smaller pieces, place them back into the container and continue blending.

Quick cleaning

For quickly cleaning the glass container and the chopping blades from pulp residues etc., fill the container with clean water up to
the max (1,800 ml) mark as a maximum, set the cap with closure on and repeatedly press and release the pulse function switch.

Disassembly

Turn the knob to the “O — OFF” (12) position, disconnect the cord from power and disassemble the blender. Remove the
closure from the lid and remove the lid from the glass container. Unscrew the connecting piece with blades from the glass
container (13), press the chopping blades from the bottom and remove them from the connecting piece (14). Be very careful
when handling the chopping blades; the blades are very sharp!

Useful hint: To release the connecting piece more easily, set the container into the base, press downwards and release the connecting
piece by moving it with your hand counterclockwise. (15).

Cleaning

The glass container, lid and closure with scale are dishwasher safe; wash the cutting blades and the connecting piece under run-
ning water and dry; do not wash in dishwasher. If necessary, wipe the base of the blender with a dry cloth. Do not wash under
running water or in dishwasher.

Notice

Countertop blender PRESIDENT 1.8 | comes with specially sharpened chopping blades made of high-grade stainless steel.
Intense or inappropriate use (ingredients that are too hard or too large) inherently causes the blades to become dull, which
cannot be claimed. For spare mixing blades, contact your retailer or a TESCOMA service centre; for contact details go to
www.tescoma.com.

A 2-year warranty period applies to this product.



For fruit and vegetable cocktails (smoothies), peel and cut fruit and vegetables (into 2 x 2 cm pieces as a maximum), adding the
required amount of liquid, i.e. usually approx. 600 ml water, fruit juice, milk, etc. to 1,800 ml content.

To enhance nutritional value and taste, you can add whole nuts, soaked sesame, linseed, chia, sunflower, pumpkin or hemp
seeds, soaked dried fruits or aromatic spices such as crushed cinnamon, goji berries, etc.

All the below recipes are for 1,800 ml drink or food — reduce the amount of all ingredients proportionally to prepare a smaller
amount of drink or food.

150 g mixture of raspberries, blackberries and cherries, 150 g blueberries, 1 kiwi, 600 ml water

5 bananas, 200 g blueberries, 500 ml milk, 2 tsp honey

700 g mango, 300 g white yogurt, 450 ml refrigerated milk, drop of vanilla extract, pinch of salt

450 g apples, 250 g fresh cucumber, 600 ml apple juice, nutmeg and cinnamon to taste

3 bananas, 300 g beetroot, 150 g white yogurt, 500 ml apple juice, chunk of fresh grated ginger, soaked chia seeds

500 g tomatoes, 150 g carrot, 150g celery stalks, 400 ml apple juice, spicy sauce to taste

250 g strawberries, 600 ml soymilk, 3 bananas, 60 g oatmeal, 5 tsp honey

2509 vanilla ice cream, 5 bananas, 750 ml milk

500 g chocolate ice cream, 500 mI milk, 21 g Caro instant powder, 2 tsp honey

700 g peaches, 250 g vanilla ice cream, 350 ml milk



5 large peeled and cut apples, 400 ml water, honey to taste

500 g apricots, 400 g peeled and cut apples, 450 ml apple juice, 5 tsp honey

600 g cauliflower, 125 ml whipping cream (33 % fat), 30 g butter

Recipe: Boil strained cauliflower florets for about 15 minutes in salted water, sauté in 15 g butter and leave to partly cool down.
Place the sautéed cauliflower, whipping cream and the remaining 15 g butter into the blender container, add salt and pepper
and close, press the “puree” button and process into fine cauliflower purée.

500 g frozen peas, 2 onions, 125 ml whipping cream (33 % fat), 100 ml vegetable stock, 2 tbsp butter, peppermint leaf

Recipe: Boil peas in vegetable stock until soft, add whipping cream and hoil briefly again. Place moderately cooled peas with
cream into the blender container, add butter and about one half of previously fried finely chopped onions, add salt and pepper to
the mixture and close the container. Press the “puree” button and process into pea purée. Serve garnished with the remaining
half of fried onion and peppermint leaf.

400 g potatoes boiled in their skins, 250 g pumpkin, 1 medium onion, 100 to 200 ml milk (depending on how watery the
pumpkin is), 10 g butter, 2 tsp soy sauce, pinch of nutmeg, a little oil

Recipe: Lightly fry finely cut onion in oil, add diced pumpkin (with skin), butter, milk and soy sauce. Add salt and pepper to the
mixture, season with nutmeg and leave to stew for about 10 minutes. Place the moderately cooled mixture and moderately
cooled peeled potatoes cut into small pieces into the blender container, close, press the “puree” button and process into
potato-pumpkin purée.

600 ml ice cubes

Recipe: Place ice cubes (not larger than 2 x 2 cm) into the blender, close the container, press the “ice” button and prepare clear
crushed ice.

600 ml ice cubes, 50 ml sweet fruit syrup

Recipe: Place ice cubes (not larger than 2 x 2 cm) into the blender, pour in fruit syrup, then close the container. Press the “ice”
button and prepare flavoured crushed ice.



® Navod k poutziti

Bezpecnostni pokyny
Urceno pro pouziti v domdcnosti, mixér nepouzivejte ke komercnim (celiim, ve venkovnich prostorach, ani k jinym, nez povole-
nym Gcellim.

Pristroj sméji pouzivat déti od 8 let véku a osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedo-
statkem zkusenosti a znalosti pouze v pripadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouZivéni a uZivatelé
jsou si védomi moznych rizik. S pristrojem si nesméji hrét déti, Cisténi a uzivatelskou tdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Pred zapojenim zéstrcky do elektrické zasuvky vzdy zkontrolujte, zda je otocny ovladac v poloze ,O — vypnuto®, pred odpojova-
nim ze zasuvky vzdy piepnéte ovladac do polohy , O — vypnuto” a poté vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky.

Mixér vzdy vypnéte a odpojte od zdroje napdjeni, pokud je ponechén bez dozoru, pfed montézi, demontazi, cisténim nebo mani-
pulaci's ¢astmi, které jsou pii pouzivani v pohybu.

Neponofujte pfistroj, napdjeci kabel a zastrcku do vody. Nenechavejte kabel viset na okraji stolu nebo pultu a zabrarite styku
s horkymi povrchy, neumistuijte jej na horky plynovy nebo elektricky sporak nebo do jeho blizkosti a do blizkosti vyhfaté trouby.

Pred kazdym pouZitim se presvédcte, Ze jsou spojovaci dil s noZi a sklenénd nadoba s vickem zcela nasazeny. Pouzivani neautorizo-
vaného doplitkového pfislusenstvi miize zpisobit pozdr, iraz elektrickym proudem nebo zranéni osob.

Nikdy neuvddéjte pfistroj do chodu, pokud v nddobé neni zddna tekutina nebo je nadoba prazdna. Neprepliiujte nadobu. Mixér
pouzivejte vzdy s nasazenym vikem.

Nerezové noze mixéru jsou velmi ostré, manipulaci s nozi vénujte zvysenou pozomost, v pripadé poskozeni nozii mixér nepouzivejte.

Zabraiite styku s pohyblivymi ¢astmi pfistroje. Pfi mixovani neddvejte ruce ani kuchyriské nafadi do nddoby. Lze poufit stérku,
avsak pouze v dobé, kdy mixér neni v chodu.

K cisténi zakladny s motorem nepouZivejte vodu, hrozi nebezpei trazu.

POZOR: Aby nevzniklo nebezpedi zplsobené nemysinym resetovanim tepelné pojistky, nesmi byt tento pfistroj napajen pres
externi spinaci zafizeni jako je ¢asova¢ nebo pfipojen do elektrického obvodu, ktery je pravidelné zapinén a vypinan. Pokud je
tepelnd pojistka béhem pouzivani pfistroje aktivovéna, vypnéte piistroj, odpojte zdstrcku z elektrické sité a nechte vyrobek pred
pouzitim vychladnout.

VYSTRAHA: Nevyjimejte sklenénou nédobu ze zékladny, pokud je mixér v chodu nebo se otaci noze. Vizdy vyckejte do zastaveni
nozl a teprve poté vyjméte nadobu ze zakladny.

Pristroj spliuje prislusné bezpecnostni normy. Opravu nebo vyménu elektrického kabelu sméji provadét pouze pracovnici au-
torizovaného servisu, kontakt na www.tescoma.cz. Chybné nebo neodborné provedené opravy nemohou byt predmétem
reklamace.



Technické parametry 1 )

PInéni MIN/MAX: 200/1800 ml ]
S

Napajeni: 220-240V 2 =

Pfikon: 1800 W

Frekvence: 50/60 Hz j D

Otacky: max. 22000/min

Hlucnost: Méné nez 85 dB
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Délka ptivodniho kabelu: 110 cm
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Popis

Uzdvér vicka
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Vicko s otvorem
Sklenénd nadoba s odmérkou
Mixovaci noze
Spojovaci dil
Program pro ledovou tfist (ice)
Program pro pyré (puree)
Program pro smoothie (smoothie)
Otocny ovladac
. lypnuto (O)
. Zapnuto (1)
. Spinac pulzniho mixovani (PULSE)
13. Indikator otdcek (min/max)
14. Zékladna s kabelem, zéstrckou a pfisavkami
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Pted prvnim pouzitim
Mixér vybalte, rozlozte, umyjte a osuste (viz RozloZeni a Cisténi).

Upozornéni

Mixér nepouzivejte k sekani masa. Do sklenéné nadoby nevkladejte suroviny a tekutiny o teploté vyssi nez 50 °C. Sklenénou
nddobu nepouzivejte v mikrovinné troubé.

Zapojeni do sité
Z&kladnu mixéru pfitisknéte na Cistou plochu s hladkym povrchem. Ujistéte se, Ze je zakladna pevné prichycena a otony
ovladac nastavte do polohy , O — vypnuto”. Kabel se zéstrckou zapojte do sité 220-240V.

Zapnuti
Sklenénou nadobu s pevné dotazenym spojovacim dilem s nasazenymi mixovacimi noZi vlozte do zékladny mixéru (1).

Otocny ovladac nastavte do pozice ,1 — zapnuto” (2). Kontrolky programii a spinace pulzniho mixovani zacnou prerusované
svitit, mixér je pripraveny k pouZiti.

Upozornéni: Pokud se kontrolky po zapnuti nerozsviti, otocte ovladac zpét do polohy ,O - vypnuto”, nadobu vyjméte ze
zdkladny a spojovaci dil s nozi pevnéji dotahnéte. Sklenénou nddobu vloZte zpét a zapnuti zopakujte.
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Smoothie a mlécné koktejly
Pro piipravu ovocnych, zeleninovych a mlécnych koktejld pouzivejte program,,smoothie”.

Do nédoby nalijte min. 200 ml tekutin a pfidejte nejvy3e po rysku max (1800 ml) ostatni suroviny naporcované na velikost
max. 2 x 2 cm (viz Recepty) (3).

Nédobu uzavrete vickem s uzdvérem (4) a stisknéte tlacitko ,smoothie” (5), (7). Mixér rozmixuje obsah nddoby a pfipravi
smoothie/koktejl, po ukonceni programu se automaticky zastavi.

Otocny ovlada¢ nastavte do polohy , O — vypnuto” (6). Sklenénou nadobu vyjméte ze zékladny, sejméte vicko s uzévérem
andpoj nalévejte.

Upozornéni
Pro okamZité zastaveni mixéru béhem kteréhokoliv programu stisknéte svitici tlacitko spusténého programu a mixér se zastavi.

Pyré a ovocné détské pokrmy
Pro pripravu zeleninovych nebo ovocnych pyré, ovocnych détskych pokrmd apod. pouzivejte program ,puree” (8).
Do nédoby nalijte min. 200 ml tekutin a pfidejte nejvyse po rysku max (1800 ml) ostatni naporcované suroviny (viz Recepty).

Nédobu uzavfete vickem s uzdvérem a stisknéte tlacitko ,puree”. Mixér rozmixuje obsah nddoby a pfipravi pyré, po ukonceni
programu se automaticky zastavi.

Otocny ovladac nastavte do polohy O — vypnuto”. Sklenénou nadobu vyjméte ze zakladny, sejméte vicko a pyré premistéte
vhodnym ndstrojem, napf. stérkou, z nddoby.

Ledové tristé
Pro pfipravu Cisté nebo ovocné ledové tiiSté pouZivejte program ,ice” (9).
Pro piipravu Cisté ledové tiisté napliite sklenénou nddobu ledovymi kostkami po rysku 600 ml bez pfidani tekutin.

Pro piipravu ovocné ledové tiSté nalijte do sklenéné nddoby cca 0,5 dI sladkého ovocného sirupu a pfidejte po rysku 600 ml
ledové kostky (viz Recepty).

Nédobu uzavrete vickem s uzévérem a stisknéte tlacitko ,ice”. Mixér rozmixuje obsah nédoby a pfipravi ledovou tfist, po ukon-
Ceni programu se automaticky zastavi.

Ovladac nastavte do polohy ,O — vypnuto”. Sklenénou nadobu vyjméte ze zakladny, sejméte vicko a ledovou tfist premistéte
vhodnym ndstrojem, napf. stérkou, z nddoby.

Upozornéni: Pro pfipravu ledové tiiSté pouZivejte bézné ledové kostky o velikosti max. 2 x 2 cm a dodrzujte jejich mnozstvi 600 ml.

Dobry tip
Uzavér s odmérkou pouzivejte pro rychlé odméfovani mensiho mnozstvi ingredienci, napf. ovocného sirupu pfi piipravé ovocné
ledové tfisté a pro dopliiovani ingredienci béhem pulzniho mixovani (viz Postupné dopliovani surovin pfi pulznim mixovani).

Pulzni mixovani

K pripravé napojti nebo pokrmd s vyssim podilem pevnych ¢asti nebo hustych ingredienci, napt. kofenové zeleniny, dyné, ofech,
jogurtu, zmrzliny apod. pouZivejte funkci pulzniho mixovani s postupnym dopliiovanim surovin (10).

Do sklenéné nédoby dejte min. 200 ml tekutin a pfidejte ostatni naporcované suroviny cca po rysku 1000 ml.

Spinac pulzniho mixovani opakované pfidrZujte a uvolfiujte, az bude smés rozmixovand na potfebnou hustotu.



Postupné doplnovani surovin pfi pulznim mixovani
Uvolnéte spina¢ pulzniho mixovani a vyckejte, az mixér zastavi. Pootocenim proti sméru hodinovych rucicek vyjméte z vicka
uzavér a otvorem dopliite do nddoby dal3i naporcované suroviny.

Uzavér nasadte zpét a pokracujte v pulznim mixovani s postupnym doplfiovanim surovin.

Mixovani s plynulym regulovanim otacek
Pro pfipravu ostatnich ndpojti a pokrm pouzivejte funkci mixovani s plynulym regulovanim otdcek.
Do sklenéné nadoby dejte min. 200 ml tekutin a pfidejte nejvySe po rysku max (1800 ml) ostatni naporcované suroviny.

Otocny ovladac nastavte do polohy ,min“ a pfistroj zacne vloZeny obsah mixovat pii nizkych otdckdch. Otacky zvy3ujte nebo
snizujte otacenim ovladace mezi polohami ,min“a ,max” (11), az bude smés rozmixovana na pozadovanou hustotu.

Upozornéni
Mixér nenechavejte nikdy nepretrzité mixovat déle nez 120 vtefin!

Pri opakovaném mixovani delSim nez 120 vtefin se pfistroj vlivem prehféti z bezpecnostnich diivodd zastavi. V takovém pripadé
mixér odpojte ze sité, 30 minut jej nepouZivejte, poté zapojte do sité a pokracujte v mixovéni. Pokud budou modré kontrolky
po 30 minutdch po zapnuti piistroje prerudované svitit, ale pfistroj nebude mixovat, vyckejte dalSich 10 az 20 minut a poté
pokracujte v mixovani.

Pokud jsou mixované ovoce nebo zelenina pfilis tvrdé nebo jejich porce pfilis velké, pfistroj se zastavi. Ovladac nastavte do po-
lohy ,O — vypnuto” a piilis tvrdé nebo velké kusy vyjméte z nadoby, odstrarite je nebo naporcujte na mensi dily, viozte zpét
do nadoby a pokracujte v mixovani.

Rychlé cisténi
Pro rychlé vycisténi sklenéné nadoby a mixovacich noz od zbytkd duziny apod. napliite nddobu nejvyse po rysku max (1800 mi)
Cistou vodou, nasadte vicko s uzavérem a opakované stisknéte a uvolnéte spinac pulzniho mixovani.

RozloZeni

Oto¢ny ovladac nastavte do polohy, O — vypnuto” (12), kabel odpojte ze zasuvky a mixér rozlozte. Uzévér vyjméte z vicka a vicko
sejméte ze sklenéné nadoby. Ze sklenéné nadoby odsroubujte spojovaci dil s nozi (13), na mixovaci noze zatlacte zespodu a vy-
jméte je ze spojovaciho dilu (14). Pfi manipulaci s mixovacimi nozi dbejte zvySené opatrnosti, noze jsou velmi ostré!

Dobry tip: Pro snadnéjsi povoleni spojovaciho dilu vsadte nddobu do zdkladny, zatlacte smérem dolii a pohybem rukou proti sméru
hodinovych rucicek spojovaci dil povolte (15).

Cisteni
Sklenénd nddoba, vicko i uzévér s odmérkou jsou vhodné do mycky, mixovaci noze a spojovaci dil myjte pod tekouci vodou
a osuste, nemyjte v mycce. Zakladnu mixéru otfete v pfipadé potfeby suchou utérkou, nemyjte pod tekouci vodou ani v mycce.

Upozornéni

Stolni mixér PRESIDENT 1,8 | je opatien specialné brousenymi mixovacimi nozi z prvotfidni nerezavéjici oceli. Ztupeni nozl in-
tenzivnim nebo nevhodnym pouzivanim (pfilis tvrdé nebo velké suroviny) je pfirozenym jevem a nemdize byt predmétem rekla-
mace. Nahradni mixovaci noze Zadejte u svého prodejce nebo v servisnim stfedisku TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

Na tento vyrobek je poskytovana zéruka 2 roky.

1
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Ovocné a zeleninové koktejly (smoothies) pfipravuijte z oloupaného a naporcovaného ovoce a zeleniny (max. 2 x 2 cm) s pfidanim
potiebného mnozstvi tekutin, tj. obvykle cca 600 ml vody, ovocné stavy, mléka apod. na 1800 ml ndplné.

Pro zvyseni nutricni hodnoty a chuti miizete do mixéru pridat celé ofechy, namocena sezamova, Inéna, chia, slunecnicovd, dyno-
vé nebo konopnd seminka, namocené susené ovoce nebo aromatické koreni, napr. drcenou skofici, plody goji apod.

V3echny nize uvedené recepty jsou sestaveny pro pfipravu 1800 ml ndpoje nebo pokrmu, pro pfipravu mensiho mnoZstvi napoje
nebo pokrmu sniZte imérmé objem viech surovin.

150 g smési malin, ostruZin a tiesni, 150 g bortivek, 1 kiwi, 600 ml vody

5 bandnd, 200 g boriivek, 500 ml mléka, 2 lzicky medu

700 g manga, 300 g bilého jogurtu, 450 ml chlazeného mléka, kapka vanilkového extraktu, Spetka soli

450 g jablek, 250 g saldtoveé okurky, 600 ml jablecné stdvy, muskdtovy ofiSek a skoice dle chuti

3 bandny, 300 g cervené fepy, 150 g bilého jogurtu, 500 ml jablecné stivy, kousek erstvého strouhaného zdzvoru, predem
namocend chia seminka

500 g rajcat, 150 g mrkve, 150 g fapikatého celeru, 400 ml jablecné stdvy, pdlivd omdcka dle chuti

250 g jahod, 600 ml séjového mléka, 3 bandny, 60 g ovesnych vlocek, 5 IZicek medu

250 g vanilkové zmrzliny, 5 bandni, 750 ml mléka

500 g cokolddové zmrzliny, 500 ml mléka, 21 g rozpustného ndpoje Caro, 2 IZicky medu

700 g broskvi, 250 g vanilkové zmrzliny, 350 ml mléka



5 velkych oloupanych a pokrdjenych jablek, 400 ml vody, med dle chuti

500 g merunék, 400 g oloupanych a pokrdjenych jablek, 450 ml jablecné stavy, 5 IZicek medu

600 g kvétdku, 125 ml smetany ke slehdni (33 % tuku), 30 g mdsla

Postup: Scezené kvétakové riizicky, predem povarené cca 15 minut v osolené vodé, orestujte na 159 masla a nechte Castecné
vychladnout. Do néddoby mixéru vlozte orestovany kvétak, smetanu a zbylych 15 g mésla, osolte, opeprete a uzavrete, stisknéte
tlacitko ,puree” a pfipravte jemné kvétakové pyré.

500 g mrazeného hrdsku, 2 cibule, 125 ml smetany ke slehdni (33 % tuku), 100 ml zeleninového vyvaru, 2 IlZice mdsla,
listek mdty

Postup: Hrasek uvarte domékka v zeleninovém vyvaru, pidejte smetanu a jesté krétce povaite. Mirné vychladly hrasek se sme-
tanou vlozte do nadoby mixéru, pridejte maslo a zhruba polovinu pfedem osmazené nadrobno pokréjené cibule, smés osolte,
opepfete a nddobu uzaviete. Stisknéte tlacitko ,puree” a pfipravte hraskové pyré, které poddvejte zdobené zbylou polovinou
osmazené cibule a listkem maty.

400 g brambor varenych ve slupce, 250 g dyné, 1 stiedné velkd cibule, 100 az 200 ml mléka (dle vodnatosti dyné), 10 g mdsla,
2 [icky sdjové omdcky, Spetka muskdtového ofisku, trocha oleje

Postup: Nadrobno pokrajenou cibuli osmahnéte na oleji, pfidejte na kostky pokrdjenou neoloupanou dyni, méslo, mléko a s6jo-
vou omacku. Smés osolte, opeprete, dochutte muskatovym ofiskem a nechte cca 10 minut dusit. Mimé vychladlou smés a mimé
vychladlé oloupané brambory pokrajené na malé kostky vlozte do nddoby mixéru, uzaviete, stisknéte tlacitko , puree” a pfi-
pravte bramborovo-dyriové pyré.

600 ml ledovych kostek
Postup: Do mixéru dejte ledové kostky (max. 2 x 2 cm), nddobu uzaviete, stisknéte tlacitko ,ice” a piipravte Cistou ledovou tit.

600 ml ledovych kostek, 50 ml slazeného ovocného sirupu

Postup: Do mixéru dejte ledové kostky (max. 2 x 2 cm), zalijte je ovocnym sirupem, nddobu uzavfete. Stisknéte tlacitko ,ice”
a pripravte ochucenou ledovou tfist.
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@ Istruzioni per 'uso

Istruzioni di sicurezza
Solo per uso domestico. Non utilizzare il frullatore per uso professionale, all'aperto o per usi diversi da quello indicato.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini sopra gli 8 anni deta e da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali
o mentali, 0 non adeguatamente informate sul funzionamento dell'apparecchio, esclusivamente sotto la supervisione di un
adulto o dopo avere ricevuto un‘adeguata formazione, e dopo averne accertato la comprensione dei rischi che tale utilizzo com-
porta. Lelettrodomestico non & un giocattolo; le operazioni di pulizia e manutenzione non possono essere effettuate da bambini
senza adeguata supervisione.

Controllare sempre che lamanopola sia impostata sulla posizione “O — OFF” prima di collegare la spina alla presa di corrente; allo
stesso modo, impostare sempre su “O — OFF” prima di scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Spegnere il frullatore e lasciare scollegato dall’alimentazione elettrica quando incustodito, e prima di effettuare operazioni di
montaggio, smontaggio, pulizia e manipolazione di parti in movimento.

Non immergere 'apparecchio, il cavo di alimentazione e la spina in acqua. Non lasciare che il cavo penda dal bordo del piano di
lavoro su cui & appoggiato, non lasciarlo a contatto con superfici calde, non posizionare in prossimita del piano cottura o vicino
al forno caldo.

Prima di ogni utilizzo, assicurarsi che il connettore con le lame e il boccale siano ben fissati. Lutilizzo di accessori non originali
puo provocare incendi, elettrocuzione o lesioni.

Non azionare mai l'elettrodomestico se il boccale & vuoto. Non riempire il boccale oltre il limite consentito. Utilizzare sempre il
frullatore con il coperchio applicato.

Le lame in acciaio inox sono molto taglienti. Prestare la massima attenzione nel maneggiare le lame, non usare il frullatore
con lame danneggiate.

Evitare il contatto con le parti in movimento dell'elettrodomestico. Non inserire le mani o degli utensili nel boccale durante
I'utilizzo. E possibile utilizzare una spatola solo quando il frullatore non & in funzione.

Non pulire la base del frullatore con acqua — rischio di lesioni.

ATTENZIONE: Per evitare pericoli correlati all'attivazione accidentale della protezione termica, I'elettrodomestico non va col-
legato a dispositivi con interruttore esterno come ad esempio timer, né collegato a circuiti che possano essere accesi e spenti.
Se si dovesse attivare la protezione termica durante I'utilizzo, spegnere I'elettrodomestico, scollegare il cavo di alimentazione
e lasciare raffreddare il prodotto prima di utilizzarlo nuovamente.

ATTENZIONE: Non sollevare il boccale in vetro dalla base se il frullatore é in funzione o con le lame in movimento. Attendere
sempre che le [ame si arrestino prima di sollevare il boccale dalla base.

L'apparecchio risponde agli standard di sicurezza applicabili. Il cavo di alimentazione puo essere riparato o sostituito solo da
centri assistenza autorizzati; per i recapiti consultare il sito www.tescoma.it. Le riparazioni non autorizzate o eseguite in modo
non corretto non possono essere contestate.



Parametri tecnici 1 i
Contenuto MIN/MAX: 200/1800 m ]

o S
Voltaggio: 220-240V 2 =
Ingresso alimentazione: 1800 W e
Frequenza: 50/60 Hz j —

Velocita: max 22000 giri/minuto
Rumorosita: Inferiore a 85 dB
Lunghezza del cavo di alimentazione: 110 cm
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Chiusura del coperchio

Coperchio con apertura

Boccale in vetro con scala graduata
Lame 4
Connettore

Programma “ice” (ghiaccio tritato)

v

Programma “puree”(crema)
Programma "smoothie” (frullato)
Manopola

Indicatore di velocita (min/max) 14
Base con cavo, spina e ventose

Prima del primo utilizzo
Rimuovere Iimballo, smontare il frullatore, lavarlo ed asciugarlo (vedere le sezioni Smontaggio e Pulizia).

Avvertenza

Non utilizzare il frullatore per tritare la carne. Non inserire nel boccale in vetro ingredienti e liquidi che abbiano una temperatura
superiore ai 50 °C. Non utilizzare il boccale in vetro nel forno a microonde.

Collegamento alla rete di alimentazione

Premere la base su una superficie pulita e liscia. Assicurarsi che la base sia saldamente fissata e ruotare la manopola sulla posi-
zione “O — OFF”. Collegare il cavo con spina all'alimentazione elettrica 220-240V.

Accensione
Inserire il boccale in vetro, con il connettore e le lame applicati, alla base del frullatore (1).

Ruotare la manopola in posizione “I - ON” (2). Le luci di indicazione dei programmi e l'interruttore pulse inizieranno a lampeg-
giare; il frullatore & pronto per I'uso.

Avvertenza: Se le spie non si accendono dopo I'accensione dell'elettrodomestico, ruotare la manopola in posizione “O — OFF”,
sollevare il boccale dalla base e avvitare pil saldamente il connettore con le lame. Riposizionare il boccale in vetro e riaccendere
I'elettrodomestico.
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Frullati e frappé
Utilizzare il programma “smoothie” per la preparazione di frullati a base di frutta, verdura e latte.

Versare almeno 200 ml liquidi all'interno del boccale, aggiungere altri ingredienti tagliati in pezzi da circa 2 x 2 cm, fino al segno
max (1800 ml) (vedere la sezione Ricette) (3).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura (4) e premere il tasto “smoothie” (5), (7). Lapparecchio frulla il contenuto del
boccale fino ad ottenere un frullato/frappé; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF” (6). Sollevare il boccale in vetro dalla base, togliere il coperchio con chiusura
e versare la bevanda.

Avvertenza

Per interrompere immediatamente il frullatore durante qualsiasi programma, premere il pulsante retroilluminato del program-
ma attivo e il frullatore si fermera.

Creme e alimenti per bambini
Utilizzare il programma di “puree” per la preparazione di passati di verdura e puree di frutta, alimenti per bambini a base di frutta ecc (8).

Versare almeno 200 ml di liquidi nel boccale e aggiungere altri ingredienti tagliati a pezzetti, non oltre il segno max (1800 ml)
(vedere la sezione Ricette).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura e premere il tasto “puree”. Lapparecchio frulla il contenuto del boccale fino ad
ottenere una crema; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF”. Sollevare il boccale in vetro dalla base, rimuovere il coperchio e versare la crema
dal boccale aiutandosi con uno strumento adatto come una spatola.

Ghiaccio tritato
Utilizzare il programma “ice

71

per preparare ghiaccio tritato o granita alla frutta (9).
Per ottenere il ghiaccio tritato, riempire il boccale in vetro con cubetti di ghiaccio fino al segno di 600 ml senza aggiungere liquidi.

Per ottenere granite alla frutta, versare circa 0,5 dl di sciroppo di frutta nel boccale in vetro e aggiungere ghiaccio a cubetti fino
al segno 600 ml (vedere la sezione Ricette).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura e premere il tasto “ice”. L'apparecchio frulla il contenuto del boccale fino ad otte-
nere una granita; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF”. Sollevare il boccale in vetro dalla base, rimuovere il coperchio e versare la granita
ol ghiaccio dal boccale aiutandosi con uno strumento adatto come una spatola.

Avvertenza: Utilizzare cubetti di ghiaccio di dimensioni comuni, non piti di 2 x 2 cm, per preparare il ghiaccio tritato e non
superare la capacita di 600 ml.

Consiglio utile

Utilizzare la chiusura graduata del coperchio per dosare piccole quantita di ingredienti come sciroppi di frutta per le granite,
e per aggiungere gli ingredienti durante I'uso con funzione pulse (vedere la sezione Aggiungere gradualmente gli ingredienti
in modalita pulse).

Funzione Pulse

Per preparare bevande o alimenti per bambini con un alto contenuto diingredienti solidi o densi come tuberi, zucca, noci, yogurt,
gelato, ecc. utilizzare la funzione pulse aggiungendo gradualmente gli ingredienti (10).

Versare almeno 200 ml di liquidi all'interno del boccale in vetro e aggiungere gli ingredienti tagliati a pezzetti, fino al segno 1000 ml.
Premere ripetutamente e rilasciare la funzione pulse fino a quando il composto non avra raggiunto la consistenza desiderata.



Aggiungere liquidi e ingredienti solidi in modalita pulse
Rilasciare I'interruttore pulse e attendere che il frullatore si arresti. Rimuovere la chiusura trasparente dal coperchio ruotandola

leggermente in senso antiorario e aggiungere nel boccale in vetro, attraverso 'apertura, gli ingredienti liquidi e quelli solidi
tagliati a pezzetti.

Riposizionare la chiusura e continuare ad usare la funzione pulse con gli ingredienti aggiunti gradualmente.

Frullare con la funzione di controllo della velocita

Utilizzare la funzione di controllo della velocita per la preparazione di altri cibi e bevande.

Versare almeno 200 ml diliquidi allinterno del boccale in vetro e aggiungere gli ingredienti tagliati, non oltre il segno max (1800 ml).
Ruotare la manopola in posizione “min”; I'apparecchio iniziera a frullare il contenuto a bassa velocita.

" i,

Aumentare o ridurre la velocita ruotando la manopola di controllo tra “min” e “max” (11) fino a quando il composto non avra
raggiunto la consistenza desiderata.

Avviso importante

Non lasciare il frullatore in funzione per piti di 120 secondi consecutivi!

In caso di funzionamento prolungato per piti di 120 secondi consecutivi, I'apparecchio si surriscaldera e si spegnera di con-
seguenza per motivi di sicurezza. In tal caso, scollegare il frullatore dalla rete elettrica, non usarlo per 30 minuti, ricollegarlo

e continuare a frullare. Se l'indicatore blu lampeggia dopo 30 minuti dallo spegnimento ma I'apparecchio non frulla, attendere
altri 10—-20 minuti e poi continuare a frullare.

Se lafrutta o le verdure da frullare sono troppo dure o tagliate in pezzi troppo grandi, I'apparecchio si ferma. Impostare il control-
lo sulla posizione “O — OFF” e rimuovere i pezzi troppo duri o troppo grandi dal boccale, scartarli o tagliarli in pezzi piti piccoli,
inserirli nuovamente nel boccale e continuare frullare.

Pulizia rapida
Per pulire rapidamente il boccale in vetro e le ame da eventuali residui di polpa ecc., riempire il contenitore con acqua pulita non
oltre il segno max (1800 ml), chiudere il coperchio e premere e rilasciare ripetutamente il tasto di funzione pulse.

Smontaggio

Ruotare la manopola sulla posizione “O — OFF” (12), scollegare il cavo di alimentazione e smontare il frullatore. Rimuovere la
chiusura del coperchio e rimuovere il coperchio dal boccale in vetro. Svitare il connettore con le lame dal boccale in vetro (13),
premere le lame dal basso e rimuoverle dal connettore (14). Le lame del frullatore sono molto affilate — prestare la
massima attenzione nel maneggiarle.

Consiglio utile: Per sbloccare il connettore piti facilmente, posizionare il boccale nella base, premere verso il basso e sbloccare il conne-
ttore muovendo le mani in senso antiorario (15).

Pulizia
II'boccale in vetro, il coperchio e la chiusura graduata sono lavabili in lavastoviglie; lavare le lame e il connettore sotto acqua

corrente e asciugare; non lavare in lavastoviglie. Se necessario, pulire la base del frullatore con un panno asciutto. Non lavare
sotto acqua corrente né in lavastoviglie.

Avvertenza

Il Frullatore PRESIDENT 1,8 I ha lame molto affilate, prodotte in acciaio inossidabile. Un utilizzo intensivo o inappropriato (con
ingredienti troppo duri o troppo grandi) causa inevitabilmente un danno alle lame; tale danno non & contestabile. Per le lame di
ricambio, rivolgersi al proprio rivenditore 0 a un centro assistenza TESCOMA; si veda il sito www.tescoma.it.

Una garanzia della durata di 2 anni si applica a questo prodotto a partire dalla data di acquisto.
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Per frullati di frutta e verdura (smoothies), shucciare la frutta e Ia verdura e tagliarle (in pezzi di 2 x 2 cm al massimo), aggiungen-
do la quantita necessaria di liquidi, in genere circa 600 ml di acqua, succo di frutta, latte, ecc. fino al segno 1800 ml.

Per esaltare il gusto e le proprieta nutritive, & possibile aggiungere frutta secca intera, semi di sesamo, semi di lino, chia, girasole,
zucca o canapa, frutta essiccata ed ammollata o spezie come cannella, bacche di goji, ecc.

Tutte le sequenti ricette si riferiscono a 1800 ml di bevande o di alimenti — ridurre la quantita di tutti gli ingredienti in modo
proporzionale per prepararne in quantita minore.

150 g di misto di lamponi, more e ciliegie, 150 g di mirtilli, 1 kiwi sbucciato e tagliato a pezzetti, 600 ml d'acqua

5 banane, 200 g mirtilli, 500 ml di latte, 2 cucchiaini di miele

700 g di mango, 300 ml di yogurt bianco, 450 m di latte freddo di frigo, una goccia di estratto di vaniglia, un pizzico di sale

450 g di mele, 250 g di cetriolo fresco, 600 ml di succo di mela, noce moscata e cannella a piacere

3 banane, 300 g di barbabietola, 150 g di yogurt bianco, 500 ml di succo di mela, 1 pezzettino di zenzero fresco grattugiato,
semi di chia ammollati

500 g di pomodori, 150 g di carote, 150 g di gambi di sedano, 400 ml di succo di mela, salsa piccante a piacere

250 g di fragole, 600 ml di latte di soia, 3 banane, 60 g di fiocchi d’avena, 5 cucchiaini di miele

2504 di gelato alla vaniglia, 5 banane, 750 ml di latte

500 g di gelato al cioccolato, 500 ml di latte, 21 g di caffé solubile, 2 cucchiaini di miele

700 g di pesche, 250 g di gelato alla vaniglia, 350 ml di latte



5 mele grandi sbucciate e tagliate a pezzetti, 400 ml di acqua, miele g.b.

5009 di albicocche, 400 g di mela sbucciata e tagliata a pezzetti, 450 ml di succo di mela, 5 cucchiaini di miele

600 g di cavolfiore, 125 ml di panna (da montare 33 % di grassi), 30 g di burro

Procedimento: Bollire le cimette di cavolfiore per circa 15 minuti in acqua salata, saltarle con 15 g di burro e lasciarle raffredda-
re leggermente. Inserire nel boccale del frullatore il cavolfiore saltato, la panna e i restanti 15 g di burro, aggiungere sale e pepe
e chiudere, premere il pulsante di “puree” e frullare fino ad ottenere una crema.

500g dipiselli surgelati, 2 cipolle, 125 ml di panna da montare (33 % di grassi), 100 ml di brodo vegetale, 2 cucchiai di burro,
1foglia di menta

Procedimento: Lessare i piselli nel brodo fino a farli ammorbidire, aggiungere la panna e cuocere ancora brevemente. Una volta
tiepidi, inserire i piselli nel boccale insieme alla panna, aggiungere il burro e circa una meta del soffritto di cipolle precedente-
mente preparato, aggiungere sale e pepe e chiudere il coperchio. Premere il pulsante “puree” e frullare i piselli a crema. Servire
la purea accompagnata dal restante soffritto di cipolla e guamire con la foglia di menta.

400 g di patate bollite con la buccia, 250 g di zucca, 1 cipolla media, 100—200 ml di latte (a seconda di quanto é acquosa la
zucca), 10 g di burro, 2 cucchiaini di salsa di soia, 1 pizzico di noce moscata, un filo d'olio

Procedimento: Soffriggere leggermente la cipolla tagliata finemente con un filo d'olio, aggiungere la zucca tagliata a dadini
(conla buccia), il burro, il latte e la salsa di soia. Aggiungere sale e pepe al composto, insaporire con la noce moscata e cuocere per
circa 10 minuti. Una volta tiepido, inserire il composto nel boccale insieme alle patate lasciate raffreddare e tagliate a pezzetti,
chiudere, premere il pulsante “puree” e frullare fino ad ottenere una crema.

600 ml di cubetti di ghiaccio

Procedimento: Mettere i cubetti di ghiaccio (non pili grandi di 2 x 2.cm) nel frullatore, chiudere il contenitore, premere il
pulsante “ice” e ricavare il ghiaccio tritato.

600 ml di cubetti di ghiaccio, 50 ml di sciroppo di frutta

Procedimento: Mettere i cubetti di ghiaccio (non pili grandi di 2 x 2 cm) nel boccale del frullatore, versare lo sciroppo di frutta,
chiudere il coperchio. Premere il pulsante “ice” e ricavare la granita alla frutta.
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@ Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad
Disefiada para uso doméstico. No utilizar la batidora para uso comercial, al aire libre ni para otro propésito que no sea el adecuado.

El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos de edad y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia ni conocimientos, sélo bajo supervision o después de que hayan sido instruidos en el uso seguro del
aparato y entender los riesgos relacionados. Los nifios no pueden jugar con el aparato; la limpieza y mantenimiento no puede
realizarse por nifios sin supervisién.

Verificar siempre que el botdn estd en la posicion “O — OFF” antes de conectar el enchufe a la toma de corriente; girar siempre
el botdn a la posicion “O — OFF” antes de desconectar el cable de alimentacion de la corriente, después retirar el enchufe de
la pared.

Apagar siempre la batidora y desconectar de la fuente de alimentacion si se deja desatendida y antes de su montaje, desmontaje,
limpieza o manipulacién de piezas que se mueven en uso.

No sumergir el aparato, el cable ni el enchufe en el agua. No dejar que el cable cuelgue sobre el borde de una mesa o en-
cimera o toque superficies calientes, no colocar cerca de cocinas calientes de gas o eléctricas o cerca de un horno caliente.

Antes de cada uso, asegurar que la pieza de conexion con cuchillas de corte y el recipiente de vidrio con tapa estan totalmente
unidos. El uso de accesorios no autorizados puede causar incendio, descargas eléctricas o lesiones.

No utilizar nunca el producto si el recipiente no contiene ningtn liquido o estd vacio. No llenar en exceso el depdsito. Utilizar
siempre la batidora con la tapa puesta.

Las cuchillas de acero inoxidable estan muy afiladas. Ser muy cuidadoso al manejar las cuchillas, no utilizar la licuadora con las
cuchillas dafiadas.

Evitar el contacto con las partes moviles del aparato. Mantener las manos y utensilios fuera del recipiente mientras esté mezclan-
do. Se puede utilizar una espatula pero solo cuando la batidora no esta en funcionamiento.

No utilizar agua para limpiar la base del motor — riesgo de lesiones.

ATENCION: Para evitar el peligro debido a un restablecimiento involuntario de corte térmico,el aparato no debe alimentarse a través
de un dispositivo de conmutacién externo como un temporizador ni estar conectado a un circuito que se encienda y apague regu-
larmente. Si el corte térmico se produce mientras el aparato estd en funcionamiento, apagar el aparato, desconectar el enchufe de
la toma de corriente y dejar enfriar el producto antes de utilizarlo de nuevo.

iADVERTENCIA! No levantar el recipiente de vidrio de la base si la batidora esta en funcionamiento o las cuchillas estan girando.
Esperar siempre a que las cuchillas de corte paren antes de levantar el recipiente de la base.

El aparato cumple las normas de sequridad aplicables. El cable de corriente se puede reparar o reemplazar sélo por centros de
servicio autorizados; datos de contacto disponibles en www.tescoma.es. Reparaciones incorrectas o realizadas por inexpertos
no pueden ser reclamadas.



Parametros técnicos 1
Contenido MIN/MAX: 200/1800 ml

Potencia de entrada: 1800 W

G
Voltaje: 220-240V 2 T
—

Frecuencia: 50/60 Hz j —

Revoluciones: max. 22000/min
Nivel de ruido: Menos de 85 dB 33—

Longitud del cable de corriente: 110 (m

Descripcion

W oo N RN =

10.
.0n(l)

. Interruptor de funcién de pulso (PULSE)
. Indicador de velocidad (min/max)

. Base con cable, enchufe y ventosas

_ —a
T U NS pp—

Antes del primer uso

Ik

H

i

g § %
[RERRRRARAR

H

&
I

Cierre de la tapa

Tapa con apertura

Recipiente de vidrio con escala
Cuchillas

Pieza de conexion

Programa de hielo picado (ice)
Programa de puré (puree)
Programa de batido (smoothie)
Asa

0ff (O)

Desenvolver la batidora, desmontar, lavar y secar (ver las secciones Desmontaje y Limpieza).

Aviso

No utilizar la batidora para picar carne. No colocar ingredientes o liquidos en el recipiente de vidrio con una temperatura superior
a 50 °C. No utilizar el recipiente de vidrio en un horno microondas.

Conexion a la corriente

Presionar la base en una superficie limpia y lisa. Asegurarse de que la base se fije firmemente y girar el asa a la posicion
“Q - OFF”. Conectar el cable con el enchufe a la corriente a 220-240V.

Encendido
Introducir el envase de vidrio con la pieza de conexién apretada y las cuchillas colocadas en la base de la licuadora (1).

Girar el asa a la posicion “l — ON” (2). Las luces indicadoras de los programas y el interruptor de la funcién de pulso comenzaran
a parpadear; la batidora estd lista para usar.

Aviso: Si las luces indicadoras no funcionan después de encender el aparato, girar el asa a la posicion “O — OFF”, levantar el
recipiente de la base y ajustar la pieza de conexion con las cuchillas con mds firmeza. Volver a colocar el recipiente de vidrio en su
lugary volver a encender el aparato.
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Batidos y cocteles
Utilizar el programa “smoothie” para la preparacion de cdcteles de frutas, verduras y leche.

Verter un minimo de 200 ml de liquido en el recipiente, afiadir otros ingredientes cortados con un tamafio no superiora2 x2 cm
hasta la marca de max (1800 ml) (ver seccién Recetas) (3).

Colocar la tapa con el cierre en el recipiente (4) y presionar el boton “smoothie” (5), (7). La licuadora procesard el contenido
del recipiente y preparard un batido/cdctel; se detendrd autométicamente cuando se haya completado el programa.

Girar el asa a la posicion “O — OFF” (6). Levantar el recipiente de vidrio de la base, quitar la tapa con cierre y verter la bebida.

Aviso: Para detener inmediatamente la batidora durante cualquier programa, pulsar el botén retroiluminado del programa
activo y la batidora se detendrd.

Purés y alimentos infantiles
Utilizar el programa “puree” para la preparacion de purés de verdura y fruta, alimentos infantiles de fruta, etc (8).

Verter un minimo de 200 ml de liquido en el recipiente y, afadir el resto de ingredientes cortados hasta la marca max (1800 ml)
como maximo (ver seccion Recetas).

Colocar la tapa con el cierre en el recipiente y presionar el botén “puree”. La licuadora procesard el contenido del recipiente
y preparard un puré; se detendrd automdticamente cuando se haya completado el programa.

Girar el asa a la posicion “O — OFF”. Levantar el recipiente de vidrio de la base, retirar la tapa y retirar el puré del recipiente
utilizando un utensilio adecuado como una espétula.

Hielo picado
Utilizar el programa “ice” para preparar hielo picado o hielo triturado con sabor a fruta (9).
Para preparar hielo triturado claro, llenar el recipiente de vidrio con cubitos de hielo hasta la marca de 600 ml sin agregar liquidos.

Para preparar hielo triturado con sabor a fruta, verter aproximadamente 0,5 dl de sirope de fruta en el recipiente de vidrio y afadir
cubitos de hielo hasta la marca de 600 ml (ver seccion Recetas).

Colocar la tapa con el cierre en el recipiente y presionar el bot6n “ice”. La batidora procesaré el contenido del recipiente y preparara
hielo picado; se detendré automaticamente cuando se haya completado el programa.

Girar el asa a la posicion “O — OFF”. Levantar el recipiente de vidrio de la base, retirar la tapa y retirar el hielo picado del recipiente
utilizando un utensilio adecuado como una espétula.

Aviso: Utilizar cubitos de hielo estandar con una medida no superior a 2 x 2 cm para preparar hielo picado y no exceder de 600 ml.

Consejo util
Utilizar el cierre con escala para medir rdpidamente una pequefia cantidad de ingredientes como el sirope de fruta en la elabo-

racion de hielo picado con sabor a fruta y para afiadir ingredientes cuando se utiliza la funcién de pulso (ver la seccién Aiadir
ingredientes de forma gradual en la funcién de pulso).

Funcion de pulso

Para preparar bebidas o alimentos con un alto contenido de ingredientes sdlidos o gruesos como tubérculos, calabazas, nueces,
yogur, helado, etc., utilizar la funcién de pulso mientras se afiaden ingredientes de forma gradual (10).

Verter un minimo de 200 ml de liquido en el recipiente de vidrio y afiadir el resto de ingredientes cortados hasta aprox. la
marca de 1000 ml.

Presionar y soltar repetidamente la funcion de pulso hasta que la mezcla quede con la consistencia necesaria.

Anadir ingredientes de forma gradual en la funcion de pulso

Soltar el interruptor de funcion de pulso y esperar a que la batidora se detenga. Quitar el cierre de la tapa girdndola ligeramente
hacia la derecha y afiadir més ingredientes cortados al recipiente a través de la abertura.

Ajustar el cierre de nuevo y continuar con la funcion de pulso con los ingredientes afiadidos de forma gradual.



Mezclar con control de velocidad suave
Utilizar la batidora con la funcién de control de velocidad suave para preparar otras bebidas y alimentos.

Verter un minimo de 200 ml de liquido en el recipiente de vidrio y afiadir el resto de ingredientes cortados hasta la marca
max (1800 ml) como maximo.

Girar el asa a la posicion “min”; el aparato comenzard a mezclar el contenido a una velocidad baja.

7"l

Aumentar o reducir la velocidad girando el control entre “min” y “max” (11) hasta que el compuesto quede mezclado con la
consistencia necesaria.

Aviso importante
iNo utilizar nunca la batidora durante mas de 120 segundos seguidos!

El aparato se recalienta y se apaga por motivos de sequridad al batir repetidamente durante mds de 120 segundos seguidos. Si
esto sucede, desconectar la batidora de la corriente, no utilizar durante 30 minutos, conectar de nuevo y continuar batiendo. Si
el indicador azul parpadea después haber transcurrido los 30 minutos desde que se encendid el aparato y el aparato no mezcla,
esperar de 10 a 20 minutos més y después continuar batiendo.

Si las frutas o verduras que se estdn mezclando son demasiado duras o los trozos cortados son demasiado grandes, el aparato se
detendrd. Ajustar el control a la posicién “O — OFF” y retirar los pedazos que son demasiado duros o muy grandes del recipiente,
desecharlos o cortarlos en trozos mds pequefios, colocar dentro del recipiente y continuar batiendo.

Limpieza rapida
Para limpiar rapidamente el recipiente de vidrio y las cuchillas de corte de los residuos de pulpa, etc. llenar el recipiente con agua

limpia hasta la marca max (1800 ml) como méximo, fijar la tapa con el cierre y presionar y soltar varias veces el interruptor de
funcion de pulso.

Desmontaje

Girar el asa a la posicion “O — OFF” (12), desconectar el cable de la corriente y desmontar la batidora. Quitar el cierre de la
tapa y retirar la tapa del recipiente de vidrio. Desenroscar la pieza de conexidn con las cuchillas del recipiente de vidrio (13),
presionar las cuchillas desde abajo y retirarlas de la pieza de conexion (14). jSea muy cuidadoso al manipular las cuchi-
llas; las cuchillas estan muy afiladas!

Consejo ttil: Para soltar la pieza de conexion mds fdcilmente, colocar el recipiente en la base, presionar hacia abajo y soltar la pieza de
conexidn girando su mano en sentido contrario a las agujas del reloj (15).

Limpieza
El recipiente de vidrio, la tapa y el cierre con escala son aptos para lavavajillas; lavar las cuchillas y la pieza de conexion bajo el

grifo de agua corriente y secar; no lavar en lavavajillas. Si es necesario, limpiar la base de la batidora con un pafio seco. No lavar
bajo el grifo de agua corriente ni en el lavavajillas.

Aviso

La Batidora de vaso PRESIDENT 1,8 | viene con unas cuchillas especialmente afiladas fabricadas de acero inoxidable de alta cali-
dad. Un usointenso o inadecuado (con ingredientes demasiado duros o demasiado grandes) hace que las cuchillas pierdan el filo,
lo cual no puede ser reclamado. Para repuesto de cuchillas, contactar con su distribuidor o con un centro de servicio TESCOMA;
para datos de contacto, visitar www.tescoma.es.

Un periodo de 2 afios de garantia se aplica a este producto.
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Para cocteles de fruta y verduras (batidos), pelar y cortar fruta y verduras (en trozos de 2 x 2 cm como maximo), afiadir la
cantidad necesaria de liquidos, (por ejemplo, aproximadamente 600 ml de agua, zumo de fruta, leche, etc.) hasta 1800 ml
de contenido.

Para mejorar el sabor y valor nutricional, puede agregar nueces enteras, semillas remojadas de sésamo, linaza, chia, girasol,
calabaza o cdfiamo, frutas deshidratadas remojadas o especias aromaticas como canela, bayas de goji, etc.

Las siguientes recetas son para 1800 ml de bebida o comida — reducir la cantidad de todos los ingredientes proporcionalmente
para preparar menor cantidad de bebida o comida.

150 g de mezcla de frambuesas, moras y cerezas, 150 g de ardndanos, 1 kiwi, 600 ml de agua

5 pldtanos, 200 g de ardndanos, 500 ml de leche, 2 cucharaditas de miel

700 g de mango, 300 g de yogur blanco, 450 ml de leche fria, 1 gota de extracto de vainilla, una pizca de sal

450 g de manzanas, 250 g de pepino fresco, 600 ml de zumo de manzana, nuez moscada y canela al gusto

3 pldtanos, 3009 de remolacha, 150 g de yogur blanco, 500 ml de zumo de manzana, 1 trozo de jengibre fresco entero
o rallado, semillas de chia remojadas

500 g de tomates, 150 g de zanahoria, 150 g de tallos de apio, 400 ml de zumo de manzana, salsa picante al gusto

250 g de fresas, 600 ml de leche de soja, 3 pldtanos, 60 g de avena, 5 cucharaditas de miel

250 g de helado de vainilla, 5 pldtanos, 750 ml de leche

500 g de helado de chocolate, 500 ml de leche, 21 g de cereales instantdneos, 2 cucharaditas de miel



700 g de melocotones, 250 g de helado de vainilla, 350 ml de leche

5 manzanas grandes peladas y cortadas, 400 ml de agua, miel al gusto

500 g de albaricoques, 400 g de manzanas peladas y cortadas, 450 ml de zumo de manzana, 5 cucharaditas de miel

600 g de coliflor, 125 ml nata para montar (33 % de materia grasa), 30 g mantequilla

Receta: Hervir la coliflor durante unos 15 minutos en agua con sal, saltear en 15 g de mantequilla y dejar enfriar parcialmente.
Colocar la coliflor salteada, la nata y los 15 g de mantequilla restantes en la batidora, afadir sal y pimienta y cerrar, presionar el
botdn “puree”y procesar hasta obtener un puré fino de coliflor.

500 g de guisantes congelados, 2 cebollas, 125 ml de nata para montar (33 % de materia grasa), 100 ml de caldo de verdu-
ras, 2 cucharadas de mantequilla, hojas de menta

Receta: Hervir los guisantes en el caldo de verduras hasta que estén blandos, afiadir la nata y hervir brevemente. Colocar los
guisantes templados con la nata en el recipiente de la batidora, afiadir la mantequilla y la mitad de la cebolla finamente cortada
previamente frita, afiadir sal y pimienta a la mezcla y cerrar el recipiente. Presionar el boton “puree” y procesar hasta obtener
un puré de guisantes. Servir adornada con la mitad restante de la cebolla frita y con hojas de menta.

400 g de patatas hervidas con piel, 250 g de calabaza, 1 cebolla mediana, de 100 a 200 ml de leche (dependiendo de lo acuo-
sa que sea la calabaza), 10 g de mantequilla, 2 cucharaditas de salsa de soja, una pizca de nuez moscada, un poco de aceite

Receta: Freir ligeramente la cebolla finamente cortada, afiadir la calabaza (con piel) cortada a dados, mantequilla, leche y salsa
de soja. Afadir sal y pimienta a la mezcla, sazonar con nuez moscada y dejar rehogar durante unos 10 minutos. Colocar la mezcla
templada y las patatas templadas peladas y cortadas en pedazos pequefios en el recipiente de la batidora, cerrar, presionar el
botén “puree” y procesar hasta obtener el puré de patata y calabaza.

600 ml de cubitos de hielo

Receta: Colocar los cubitos de hielo (no més grandes de 2 x 2.cm) en la batidora, cerrar el recipiente, presionar el boton “ice”
y preparar hielo picado.

600 ml de cubitos de hielo, 50 ml de sirope de fruta

Receta: Colocar los cubitos de hielo (no més grandes de 2 x 2.cm) en la batidora, verter el sirope de fruta, cerrar el recipiente.
Presionar el boton “ice” y preparar hielo picado con sabor.
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@ Instrucoes de utilizacao

Instrucdes de sequranca
Destinado para uso doméstico. Nao utilizar o liquidificador para uso comercial, no exterior e para outra finalidade que ndo seja
a sua fungao especifica.

0 aparelho pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, apenas devem usar este electrodoméstico sob supervisdo ou depois de terem
sido devidamente instruidos sobre o seu uso seguro e compreender os riscos relacionados. As criancas nao podem brincar com
0 aparelho. A utilizagao e limpeza do aparelho ndo podem ser feitas por criancas sem supervisao.

Verificar sempre se 0 botdo esta na posicao “O — OFF” antes de ligar a ficha a tomada. Desligar sempre para a posicao “O — OFF”
antes de retirar o cabo de alimentagdo e, em sequida, retirar a ficha da tomada.

Desligar sempre o liquidificador e desligar da tomada se for deixado sem vigilancia e também antes de montar, desmontar,
limpar ou manusear.

Néo submergir em dgua o aparelho, o cabo de corrente e a ficha. Nao deixar o cabo de alimentacéo pendurado na extremidade
de uma mesa ou bancada ou tocar em superficies quentes, ndo colocar sobre ou perto de um fogao a gés ou elétrico quente ou
perto de um forno aquecido.

Antes de cada utilizado, verificar se a peca com as [aminas de corte e o recipiente de vidro com tampa estao completamente bem
montadas. Usar peas ndo autorizadas pode causar incéndio, choque elétrico ou ferimentos.

Nunca utilizar o aparelho com o recipiente vazio sem nenhum liquido. Nao encher demasiado o recipiente. Usar sempre o liqui-
dificador com a tampa.

As laminas de corte de aco inoxidavel séo muito afiadas. Ter muito cuidado ao manusear as laminas, ndo usar o liquidificador
com as ldminas de corte danificadas.

Evitar contacto com as pegas amoviveis do aparelho. Manter as méos e os utensilios afastadas do recipiente enquanto mistura.
Pode usar uma espatula unicamente quando o liquidificador ndo estd em funcionamento.

Nao limpar a base do motor com dgua — risco de lesao.

ATENCAO: Para evitar o perigo, devido ao corte térmico, 0 aparelho ndo deve estar ligado a corrente através de um dispositivo
de comutagdo externo como um temporizador ou ligado a um circuito que regularmente € ligado e desligado. Se o corte térmico
é activado enquanto o aparelho é operado, por favor, desligar o aparelho, retirar a ficha da fonte de alimentacdo e deixar o apa-
relho arrefecer antes de o usar novamente.

AVISO: Ndo levantar o recipiente de vidro da base se o liquidificador estiver a funcionar ou se as laminas de corte estiverem
a girar. Esperar que as ldminas de corte parem antes de levantar o recipiente da base.

0 electrodoméstico cumpre as normas de seguranca aplicaveis. 0 cabo de alimentagao pode ser reparado ou substituido apenas
por centros de assisténcia autorizados. Os contactos estao disponivel em www.tescoma.pt. Reparacoes realizadas incorreta-
mente ndo podem ser reclamadas.



Parametros técnicos 1 i=an)
Contetido MIN/MAX: 200/1800 ml -
Voltagem: 220240V 2 e
Entrada de alimentagao: 1800 W
Frequéncia: 50/60 Hz j -

Velocidade: méx. 22000/min
Nivel de ruido: Menos de 85 dB 3
Comprimento do cabo de alimentacao: 110 cm

Legenda
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Copo da tampa

Tampa com abertura

Recipiente de vidro com escala

Laminas de corte 4
Peca de ligacdo

Programa de gelo picado (ice) 5
Programa de purés (puree)

Programa de batidos (smoothie)

Botao seletor rotativo

Antes da primeira utilizacao
Desempacotar o liquidificador, desmontar, lavar e secar (ver sec¢des Desmontagem e Limpeza).

Aviso

Néo utilizar o liquidificador para cortar carne. Ndo colocar liquidos e ingredientes no recipiente de vidro com uma temperatura
superior a 50 °C. Nao utilizar o recipiente de vidro no microondas.

Ligar a fonte de alimentacao

Pressionar a base a uma superficie limpa e lisa. Confirmar que a base esta firmemente colocada e rodar o botdo para a posi¢do
“Q - OFF”. Ligar o cabo com a ficha a tomada de 220-240V.

Ligar
Inserir bem o recipiente de vidro com a peca de ligacdo e as laminas de corte na base do liquidificador (1).

Rodar o botdo para a posicao “I — ON” (2). As luzes indicadoras dos programas e o interruptor da fungdo pulsar comecarao
a piscar. 0 liquidificador esta pronto para ser usado.

Aviso: Se as luzes ndo se acenderem depois de ligar o aparelho, virar o botdo para a posicao “O — OFF”, levantar o recipiente
da base e apertar a peca de ligacdo com as laminas de corte mais firmemente. Voltar a colocar o recipiente de vidro no lu-
gar e ligar o aparelho novamente.
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Batidos e cocktails
Usar o programa “smoothie” para a preparacdo de batidos de frutas, legumes e cocktails de leite.

Verter pelo menos 200 ml de liquidos no recipiente, adicionar outros ingredientes cortados ndo mais que 2 x 2 cm até a marca
de max (1800 ml) (ver Receitas) (3).

Colocar atampa com o copo no recipiente (4) e pressionar o botdo de “smoothie” (5), (7). 0 liquidificador ird processar o conted-
do do recipiente e preparar um batido/cocktail. Iré parar automaticamente quando o programa estiver concluido.

Rodar o hotdo para a posi¢ao “O — OFF” (6). Levantar o recipiente de vidro da base, retirar a tampa com copo e verter a bebida.

Aviso

Para parar imediatamente o liquidificador durante qualquer programa, pressionar o botdo acesso do programa activo e o liqui-
dificador vai parar.

Purés e alimentos para criancas
Use o programa “puree” para a preparacdo de purés de frutas e legumes, comida para criancas etc (8).

Verter pelo menos 200 ml de liquidos no recipiente, adicionar outros ingredientes até a marca de max (1800 ml) no maximo
(ver Receitas).

Colocar a tampa com o copo no recipiente e pressionar o botao “puree”. 0 liquidificador ird processar o contetido do recipiente
e preparar um puré. Ird parar automaticamente quando o programa estiver concluido.

Rodar o botdo para a posicao “O — OFF”. Levantar o recipiente de vidro da base, retirar a tampa e retirar o puré do recipiente
utilizando um utensilio adequado como uma espétula.

Gelo picado
Usar o programa “ice” para preparar gelo esmagado ou gelo picado com sabor a fruta (9).
Para preparar gelo picado, encher o recipiente de vidro com cubos de gelo até a marca de 600 ml sem adicdo de liquidos.

Para preparar gelo picado com sabor a fruta, verter aproximadamente 0,5dl de concentrado de fruta no recipiente de vidro
e adicionar cubos de gelo até a marca de 600 ml (ver Receitas).

Colocar a tampa com o copo no recipiente e pressionar o botao “ice”. 0 liquidificador ird processar o contetido do recipiente para
gelo picado. Ird parar automaticamente quando o programa estiver concluido.

Rodar o botdo para a posicao “O — OFF”. Levantar o recipiente de vidro da base, retirar a tampa e remover o gelo picado do re-
cipiente utilizando um utensilio adequado como uma espétula.

Aviso: Usar cubos de gelo normais medindo ndo mais que 2 x 2 cm para preparar o gelo picado e ndo exceder 600 ml.

Conselho qtil

Usar o copo com escala para medir rapidamente uma pequena quantidade de ingredientes, tal como concentrado de fruta
na preparacdo de gelo picado com sabor a fruta e para adicionar ingredientes ao usar a fungao pulsar (consultar a seccao Adicio-

nar gradualmente ingredientes no modo pulsar).

Funcao pulsar

Para preparar bebidas ou alimentos mais sélidos ou ingredientes mais espessos como por exemplo, tubérculos, abéboras, nozes,
iogurte, gelado, etc., usar a fungdo pulsar enquanto adiciona gradualmente os ingredientes (10).

Verter pelo menos 200 ml de liquidos no recipiente de vidro e adicionar os ingredientes cortados até a marca de 1000 ml.
Repetidamente, pressionar e soltar a funcdo pulsar até a mistura ser processada e ficar com a consisténcia desejada.

Adicionar gradualmente os ingredientes no modo pulsar

Solte o botdo pulse e esperar que o liquidificador pare. Remover o copo da tampa, virando-o ligeiramente para a esquerda
e adicionar os ingredientes cortados no recipiente de vidro através da abertura.

Voltar a colocar o copo e continuar a executar a fun¢ao pulsar adicionando gradualmente os ingredientes.



Processar com controle de velocidade continuo
Usar a mistura com fungdo de controle de velocidade continuo para preparar outras bebidas e alimentos.

Verter pelo menos 200 ml de liquidos no recipiente de vidro e adicionar outros ingredientes cortados até a marca de
max (1800 ml) no maximo.

Rodar o botéo para a posi¢do “min”. 0 aparelho vai comecar a misturar o contetido a uma baixa velocidade.
"

Adicionar ou reduzir a velocidade rodando o controle entre “min” e “max” (11), até que o contetido é misturado com a consis-
téncia desejada.

Aviso importante
Nao deixar o liquidificador a funcionar por mais de 120 segundos de cada vez!

0 electrodoméstico vai sobreaquecer e desliga-se por razdes de seguranca quando funciona repetidamente por mais de 120 se-
gundos sequidos. Se isso acontecer, desligar o liquidificador da corrente, nao o usar durante 30 minutos, ligar novamente e conti-
nuar com o processamento. Se o indicador luminoso azul estiver a piscar apés 30 minutos decorridos desde que ligou o aparelho,
mas o aparelho ndo misturar correctamente, esperar cerca de 10 a 20 minutos e em sequida, continuar com o processamento.

Se a fruta ou os legumes ao serem misturados forem demasiado duros ou grandes, o aparelho poderd parar. Ajustar o controle
para a posicao “O — OFF” e retirar os pedagos mais duros ou grandes do recipiente, elimina-los ou cortd-los em pedacos meno-
res, colocar de volta no recipiente e continuar com o processamento.

Limpeza rapida
Para limpar rapidamente o recipiente de vidro e as laminas de corte de residuos, etc., encher o recipiente com dgua até a marca
de 1800 ml no mdximo, colocar a tampa com copo e repetidamente, pressionar e soltar o bot&o de pulsar.

Desmontagem

Rodar o hotdo para a posicao “O — OFF” (12) desligar o cabo de alimentacao e desmontar o liquidificador. Retirar o fecho
da tampa e remover a tampa do recipiente de vidro. Desapertar a peca de ligagdo com as laminas do recipiente de vidro (13),
pressionar as ldminas de corte por haixo e remové-las da peca de ligacao (14). Ter muito cuidado ao manusear a pea de
ligacao e as laminas. As laminas sao muitos afiadas!

Conselho ttil: Para libertar com mais facilidade a pea de conexdo, colocar o recipiente na base, carregar e soltar a pea de conexdo
movendo a sua mdo para a esquerda (15).

Limpeza

0 recipiente de vidro, a tampa e o fecho com escala podem ir a mdquina de lavar louca. As ldminas de corte e a peca de ligacdo
devem ser lavadas com dgua corrente e secas de sequida, nao devem ir a maquina de lavar louca. Se necessario, limpar a base
do liquidificador com um pano seco. Nao lavar com dgua ou na maquina de lavar louca.

Aviso

0 Liquidificador PRESIDENT 1,81 tem laminas especialmente afiadas de aco inoxidavel de primeira qualidade. O uso intenso ou
inadequado (ingredientes muito duros ou muito grandes) faz com que as laminas se possam tornar menos eficientes, o que ndo
pode ser reclamado. Para obter laminas de substituico, entre em contacto com o seu revendedor ou com o servico de atendi-
mento TESCOMA. Para detalhes de contato, vd a www.tescoma.pt.

Um periodo de garantia de 2 anos se aplica a este produto.
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Para batidos de frutas legumes, descascar e cortar a fruta e legumes (em pedacos de 2 x 2cm como mdximo), adicionando
a quantidade necessdria de liquidos, ou seja, aproximadamente 600 ml de dgua, sumo de fruta, leite, etc. para um contetdo
de 1800 ml.

Para realgar o sabor e valor nutricional, pode adicionar nozes, sementes de sésamo, linhaca, chia, girassol, abébora, cdnhamo,
frutos secos ou especiarias aromaticas, tais como canela, bagas de goji, etc.

Todas as receitas abaixo sao para 1800 ml de bebida ou comida — reduzir a quantidade de ingredientes proporcionalmente para
preparar uma quantidade menor de hebida ou comida.

150 g de mistura de framboesas, cerejas e amoras, 150 g de mirtilos, 1 kiwi descascado e cortado, 600 ml de dgua

5 bananas, 200 g de mirtilos, 500 ml de leite, 2 colheres de chd de mel

700 g de mangas descascadas e cortadas, 300 g de iogurte natural, 450 ml leite frio, uma gota de extrato de baunilha, uma
pitada de sal

450 g de magds, 250 g de pepino fresco, 600 ml de sumo de magd, noz-moscada e canela a gosto

3 bananas, 300 g de beterraba, 150 g de iogurte, 500 ml de sumo de magd, um pedago de gengibre fresco ralado, sementes
de chia encharcadas

500 g de tomate, 150 g de cenoura, 150 g de talos de aipo, 400 ml de sumo de ma¢d, molho picante a gosto

250 g de morangos, 600 ml de leite de soja, 3 bananas, 60 g de aveia, 5 colheres de chd de mel

250 g de gelado de baunilha, 5 bananas, 750 ml de leite

500 g de gelado de chocolate, 500 g de leite, 21 g de cevada ou mistura sem cafeina soltivel, 2 colher de chd de mel



700 g de péssegos descascados e cortados, 250 g de gelado de baunilha e 350 ml de leite

5 macds grandes descascadas e cortadas, 400 ml de dgua, mel a gosto

500 g de damascos cortados, 400 g de magds descascadas e cortadas, 450 ml de sumo de magd, 5 colheres de chd de mel

600 g de couve-flor, 125 ml de natas (33 % de gordura), 30 g de manteiga

Receita: Ferver a couve-flor por cerca de 15 minutos em dgua e sal, refogar em 15 g de manteiga e deixar arrefecer parcialmen-
te. Colocar a couve-flor refogada, o creme e as 15 g de manteiga restante no recipiente do liquidificador, adicionar sal e pimenta
e fechar, pressionar o hotdo “puree” e processar num cremoso puré de couve-flor.

500 g de ervilhas congeladas, 2 cebolas, 125 g de natas (33 % de gordura), 100 ml caldo de legumes, 2 colheres de sopa de
manteiga, folha de horteld-pimenta

Receita: Ferver as ervilhas num caldo de lequmes até ficar macio, adicionar as natas e ferver novamente. Introduzir modera-
damente as ervilhas arrefecidas com as natas no recipiente do liquidificador, adicionar a manteiga e metade das cebolas previa-

mente fritas, adicionar sal e pimenta a mistura e fechar o recipiente. Pressionar o botdo “puree” e processar o puré de ervilha.
Servir decorado com a metade restante da cebola frita e a folha e horteld-pimenta.

400 g de batatas cozidas com pele, 250 g de abdbora, 1 cebola média, 100 a 200 ml de leite (dependendo da abébora),
10 g de manteiga, 2 colheres de chd de molho de soja, 1 pitada de noz-moscada, um pouco de dleo

Receita: Fritar no 6leo a cebola cortada finamente, adicionar os cubos de abdbora (com pele), manteiga, o leite e 0 molho de
soja. Adicionar sal e pimenta a mistura, temperar com noz-moscada e deixar a cozinhar por cerca de 10 minutos. Colocar a mis-
tura e as batatas descascadas e cortadas em pequenos pedagos, ambas arrefecidas, dentro do recipiente do liquidificador, fechar,
pressionar o botdo de “puree” e processar em puré de batata-abdhora.

600 ml de cubos de gelo

Receita: Colocar os cubos de gelo (ndo superior a 2 x 2 cm) no liquidificador, fechar o recipiente, pressionar o botao “ice” e pre-
parar o gelo picado.

600 ml de cubos de gelo, 50 ml xarope de fruta doce

Receita: Colocar os cubos de gelo (ndo superiora 2 x 2 cm) no liquidificador, verter calda de frutas, fechar o recipiente. Pressionar
0 botdo “ice” e preparar gelo picado aromatizado.
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@ Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise
Fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt, das Gerdt nicht fiir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen, nicht im Freien, nicht
bestimmungswidrig verwenden.

Dieses Gerdt kann von den Kindern ab 8 Jahre und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen mit dem
Gerat nicht spielen, diirfen das Gerat nicht reinigen und keine Wartungsarbeiten unbeaufsichtigt durchfiihren.

Vor dem Stecken des Steckers in die Steckdose immer iiberpriifen, ob der Drehknopf auf die Position O — AUS“ gebracht ist; erst
den Drehknopf auf die Position ,,O — AUS” bringen, dann den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat ausschalten und von der Stromversorgung trennen, wenn es unbeaufsichtigt bleibt, bzw. vor der Montage, Demonta-
ge, Reinigung, bzw. vor der Beriihrung der beim Gebrauch sich bewegenden Teile.

Das Gerdt, das Netzkabel, bzw. der Stecker diirfen nicht in Wasser eingetaucht werden. Das Netzkabel nicht iiber Ecken eines
Tisches, bzw. einer Arbeitsplatte herunterhdngen lassen sowie vor der Beriihrung mit heien Oberfléchen schiitzen, niemals das
Netzkabel neben einer heiBen Gas- oder Elektrokochstelle, bzw. eines eingeschalteten Backofens verwenden oder auf sie stellen.

Vor jedem Gebrauch iiberpriifen, ob das Verbindungsstiick mit den Mix-Messern und der Glashehalter mit dem Deckel ordentlich
aufgesetzt sind. Die Verwendung nicht autorisierter Teile kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

Das Gerat nicht einschalten, wenn im Behélter keine Fliissigkeit ist oder wenn der Behalter leer ist. Den Behalter nicht iiberfiillen.
Den Standmixer immer mit dem aufgesetzten Deckel verwenden.

Die rostfreien Messer sind sehr scharf, bei der Handhabung mit den Messern auf erhdhte Aufmerksamkeit achten, das Gerat nicht
mit beschadigten Messern verwenden.

Keine beweglichen Teile des Gerates beriihren. Wéhrend des Mixvorgangs nicht mit den Handen oder Kiichengerdten in den
Behalter greifen. Man kann einen Teigschaber verwenden, jedoch nur, wenn der Standmixer nicht lauft.

Die Basisstation mit Motor nicht mit Wasser reinigen, es besteht Verletzungsgefahr.

ACHTUNG: Damit keine durch das unbeabsichtigte Zuriickstellen der Temperatursicherung verursachte Gefahr entsteht, darf die-
ses Gerat nicht iiber einen externen Schalter wie Zeitschaltuhr versorgt werden, bzw. an keinen Stromkreis angeschlossen werden,
der regelmdRig ein- und ausgeschaltet wird. Ist wéhrend des Mixvorgangs die Temperatursicherung aktiviert, ist das Gerét auszu-
schalten, vom Netz zu trennen, vor Wiedereinschaltung abkiihlen zu lassen.

WARNUNG: Den Glasbehalter von der Basisstation nicht abheben, wenn der Standmixer lduft, bzw. wenn sich die Messer bewe-
gen. Immer den Stillstand der Messer abwarten, erst dann den Behalter von der Basisstation abheben.

Das Gerat erfiillt die geltenden Sicherheitsnormen. Das Netzkabel dieses Gerates muss ausschlieBlich von einer qualifizierten
Servicestelle repariert, bzw. ersetzt werden, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de. Die fehlerhaft, bzw. unsach-
gemal ausgefiihrten Reparaturen konnen nicht beanstandet werden.



Technische Daten 1 )
Fiillmenge MIN/MAX: 200/1800 ml ]
Stromversorgung: 220240V 2 af
Leistungsaufnahme: 1800 W
Frequenz: 50/60 Hz j —

Drehzahl: max. 22000/min
Lautstérke: unter 85 dB 3—
Kabelldnge: 110 cm
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Programm Piiree (puree)

Programm Smoothie (smoothie)

. Drehknopf

10. Aus (O)

11. Ein (1)

12. Taste fiir Pulsfunktion (PULSE)
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Vor dem ersten Gebrauch
Den Standmixer auspacken, zerlegen, spiilen und abtrocknen (siehe Zerlegen und Reinigung).

Hinweis
Den Standmixer nicht zum Zerkleinern von Fleisch verwenden. In den Glasbehélter keine Zutaten und Fliissigkeiten mit einer
Temperatur iiber 50 °Ceinlegen. Der Glasbehélter ist nicht mikrowellengeeignet.

Netzanschluss

Die Basisstation des Standmixers auf eine saubere Flache mit glatter Oberfléche andriicken. Uberpriifen Sie, dass die Basisstation
fest steht, den Drehknopf in die Position O — AUS” drehen. Das Netzkabel mit dem Netzstecker in eine 220—240-V Steckdose
stecken.

Einschalten
Den Glashehdlter mit dem festgezogenen Verbindungsstiick und darauf aufgesetzten Mix-Messern auf die Basisstation stellen (1).

Den Drehknopf in die Position ,I — EIN“ drehen (2). Die Kontrollleuchten fiir Programme und fiir die Pulsfunktion blinken, der
Standmixer ist betriebsbereit.

Hinweis: Wenn nach dem Einschalten die Kontrollleuchten nicht aufleuchten, ist der Drehknopf zuriick in die Position
»Q — AUS” zu drehen, den Glashehlter von der Basisstation abzunehmen, das Verbindungsstiick mit den Mix-Messern fest
zu ziehen. Den Glasbehalter wieder auf die Basisstation stellen, das Gerat noch einmal einschalten.
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Smoothies und Milchshakes
Um die Obst- und Gemiisecocktails und Milchshakes zuzubereiten, ist das Programm ,,smoothie” zu verwenden (3).

Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Behdlter geben, andere Zutaten in max. 2 x 2 cm gro3e Stiicke (siehe Rezepte) schneiden,
den Glasbehalter max. bis zur Markierung max (1800 ml) fiillen (3).

Den Glashehélter mit dem Deckel (4) mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,smoothie” driicken (5), (7). Im Mixer werden
die Zutaten piiriert, das Smoothie/Coktail wird zubereitet, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer auto-
matisch.

Den Drehknopf in die Position O — AUS” (6) drehen. Den Glasbehdlter von der Basisstation abheben, den Deckel mit dem
Verschluss abnehmen, das Getrank in einen Becher fiillen.

Hinweis
Um sofort den Standmixer jederzeit zu stoppen, ist die leuchtende Kontrollleuchte des laufenden Programmes zu betatigen
und der Mixer stillsteht.

Piiree und Fruchtspeise fiir Kinder
Um die Gemiise-/Fruchtpiiree, bzw. Fruchtspeise fiir Kinder zuzubereiten, ist das Programm ,puree” zu verwenden (8).

Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Behdlter geben, andere geschnittene Zutaten max. bis zur Markierung max (1800 ml)
fiillen (siehe Rezepte).

Den Glasbehalter mit dem Deckel mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,puree” betdtigen. Im Mixer werden die Zutaten
zerkleinert und piiriert, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer automatisch.

Den Drehknopf in die Position ,O — AUS” drehen. Den Glashehalter von der Basisstation abheben, den Deckel abnehmen, das
Piiree mit einem geeigneten Gegenstand wie z.B. mit einem Teigschaber aus dem Glasbehalter holen.

ZerstoBenes Eis/Slush-Eis
Um zerstoRBenes Eis/Slush-Eis zuzubereiten, ist das Programm ,ice” zu verwenden (9).

Um zerstoBenes Wassereis zuzubereiten, ist der Glasbehalter bis zur Markierung 600 ml ohne Zugabe von Fliissigkeit mit Eis-
wiirfeln zu fiillen.

Um Slush-Eis zuzubereiten, ist cca 0,5 dI siiBer Fruchtsirup in den Glasbehélter zu geben und bis zur Markierung 600 ml Eis-
wiirfel zuzugeben (siehe Rezepte).

Den Glasbehélter mit dem Deckel mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,ice” betdtigen. Im Mixer werden die Zutaten pii-
riert, zerstoBenes Eis/Slush-Eis wird zubereitet, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer.

Den Drehknopf in die Position O — AUS” drehen. Den Glasbehalter von der Basisstation abheben, den Deckel abnehmen,
zerstoBenes Eis, bzw. Slush-Eis mit einem geeigneten Gegenstand wie z.B. mit einem Teigschaber aus dem Glashehdlter holen.

Hinweis: Fiir die Zubereitung von Wasser-/Slush-Eis sind iibliche max. 2 x 2 cm groRe Eiswiirfel zu nehmen und die angege-
bene Menge 600 ml zu beachten.

Guter Tipp

Der Verschluss mit Messskala dient zum schnellen Abmessen von kleineren Mengen Zutaten, z.B. Fruchtsirup fiir die Zuberei-
tung von Slush-Eis und zum Hinzufiigen von Zutaten wéhrend der Pulsfunktion (siehe Kapitel Zutaten bei der Pulsfunktion
nacheinander hinzufiigen).

Pulsfunktion

Um die Getrénke, bzw. die Babynahrung mit hoherem Anteil an festen oder dicken Zutaten (wie z. B. Wurzelgemiise, Kiirbis, Niisse, Jo-
ghurt, Eiscreme usw.) zuzubereiten, ist die Pulsfunktion zu benutzen, wobei die Zutaten nacheinander zugegeben werden sollen (10).

Mindestens 200 ml Flissigkeit in den Glasbehalter geben, andere geschnittene Zutaten ca. bis zur Markierung 1000 ml zugeben.
Die Pulstaste wiederholt kurz driicken und loslassen, bis die Mischung vermischt ist.



Zutaten nacheinander bei der Pulsfunktion hinzufiigen

Die Taste fiir Pulsfunktion loslassen, den Stillstand der Messer abwarten. Den Verschluss gegen den Uhrzeigersinn umdrehen,
aus dem Deckel herausnehmen, durch die Offnung andere geschnittene Zutaten in den Behélter geben.

Den Verschluss wieder aufsetzen, die Pulsfunktion fortsetzen, wobei die Zutaten nacheinander hinzugefiigt werden.

Mixvorgang mit stufenloser Drehzahleinstellung
Fiir die Zubereitung von anderen Getranken und Speisen ist die Funktion Mixvorgang mit stufenloser Drehzahleinstellung bestimmt.
Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Glasbehalter geben, andere geschnittene Zutaten max. bis zur Markierung max (1800 ml) fiillen.

Den Drehknopf in die Position ,min“ drehen, das Gerét beginnt die Zutaten bei der niedrigen Drehzahl zu piirieren. Die Erhdhung,
bzw. Reduzierung der Drehzahl erfolgt mit dem Drehen des Drehknopfes zwischen den Grenzwerten ,min“ und ,max” (11), bis
die Zutaten gewiinschte Konsistenz haben.

Wichtiger Hinweis

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 120 Sekunden ununterbrochen!

Wenn das Gerét langer als 120 Sekunden wiederholt betrieben wird, schaltet es sich aus Sicherheitsgriinden bei Uberhitzung
aus. In diesem Fall das Gerdt vom Netz trennen, 30 Minuten nicht betreiben, dann wieder in die Steckdose stecken, den Mixvor-
gang fortsetzen. Wenn 30 Minuten nach dem Einschalten die blauen Kontrollleuchten blinken, das Gerdt jedoch nicht piiriert,
bitte noch 10 bis 20 Minuten abwarten, den Mixvorgang fortsetzen.

Ist das zu piirierende Obst/Gemiise zu fest, bzw. die Menge zu groB, stillsteht der Mixer. Den Drehknopfin die Position, O — AUS”

drehen, zu feste oder zu groBe Teile aus dem Behélter herausnehmen, entfernen, bzw. in kleinere Stiicke schneiden, zuriick in
den Behdlter geben, den Mixvorgang fortsetzen.

Leichte Reinigung

Um den Glasbehélter und die Mix-Messer schnell von den Nahrungsmittelresten usw. zu reinigen, ist der Glasbehalter max. bis
zur Markierung max (1800 ml) mit sauberem Wasser zu fiillen, den Deckel mit dem Verschluss aufzusetzen und wiederholt die
Pulstaste zu betdtigen und zu losen.

Zerlegen

Den Drehknopf in die Position ,O — AUS” (12) drehen, das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, das Gerat zerlegen. Den
Verschluss vom Deckel herausnehmen, den Deckel vom Glashehalter abnehmen. Vom Glashehélter das Verbindungsstiick mit
Mix-Messern abschrauben, auf die Mix-Messer von unten andriicken (13), aus dem Verbindungsstiick herausnehmen (14).
Bei der Handhabung mit den Mix-Messern auf erhohte Aufmerksamkeit achten, die Messer sind sehr scharf!

Guter Tipp: Um das Verbindungsstiick leichter zu ldsen, ist der Glasbehdilter in die Basisstation einzulegen, nach unten zu driicken, mit
der Hand gegen den Uhrzeigersinn zu drehen und das Verbindungsstiick zu Idsen (15).

Reinigung
Der Glasbehalter, der Deckel sowie der Verschluss sind spiilmaschinengeeignet, die Mix-Messer und das Verbindungsstiick unter
flieBendem Wasser spiilen und dann abtrocknen, nicht im Geschirrspiiler spiilen.

Im Bedarfsfall die Basisstation des Mixers mit einem trockenen Geschirrtuch abwischen, weder unter flieBendem Wasser, noch
im Geschirrspiiler spiilen.

Hinweis

Der Standmixer PRESIDENT 1,81 ist mit speziell geschliffenen Mix-Messern aus erstklassigem rostfreiem Stahl versehen. Die
durch intensiven oder unsachgemaBen Gebrauch stumpfen Messer (zu harte, bzw. groBe Zutaten) sind eine natiirliche Erschei-
nung und konnen nicht beanstandet werden. Die Ersatzteile Mix-Messer sind bei lhrem Handler, bzw. in einer Servicestelle
TESCOMA zu erhalten, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de.

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 2 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
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Die Frucht- und Gemiisecocktails (Smoothies) sind aus geschélten und gewiirfelten Frucht- und Gemiisestiicken (max. 2 x 2 cm)
mit der Zugabe von erforderlicher Menge Fliissigkeiten, d.h. Giblich cca 600 ml Wasser, Fruchtsaft, Milch usw. fiir 1800 ml Inhalt
zuzubereiten.

Um den Nahrwert zu erhdhen und das Geschmack zu verstarken, sind in den Mixer auch ganze Niisse, eingeweichte Sesam-
korner, Lein-, Chiasamen, Sonnenblumen-, bzw. Kiirbiskerne oder Hanfsamen, eingeweichte Trockenfriichte oder aromatische
Gewiirze wie z.B. Zimt, Goji-Beeren usw. zuzugeben.

Alle nachstehenden Rezepte sind fiir die Zubereitung von 1800 ml Getrank, bzw. Speise ausgelegt; um kleinere Menge zuzube-
reiten, sind die Mengen aller Zutaten entsprechend zu reduzieren.

150 g Mischung aus Himbeeren, Brombeeren, Kirschen, 150 g Heidelbeeren, 1 St. Kiwi, 600 ml Wasser

5 Bananen, 200 g Heidelbeeren, 500 ml Milch, 2 TL Honig

700 g geschdilte und klein geschnittene Mango, 300 g Naturjoghurt, 450 ml kalte Milch, 1 Tropfen Vanillearoma, Prise Salz

450 g Apfel, 250 g Salatgurke, 600 ml Apfelsaft, Muskatnuss und Zimt je nach Geschmack

3 Bananen, 300 g Rote Bete, 150 g Naturjoghurt, 500 ml Apfelsaft, Stiick frischer fein geriebener Ingwer, Chia-Samen, im
Voraus eingeweicht

500 g Tomaten, 150 g Mahre, 150 g Staudensellerie, 400 ml Apfelsaft, scharfe SoBe je nach Geschmack

250 g Erdbeeren, 600 ml Sojamilch, 3 Bananen, 60 g Haferflocken, 5 EL Honig

250 g Vanilleeis, 5 Bananen, 750 ml Milch

500 g Schokoladeneis, 500 ml Milch, 21 g ldsliches Getrink Caro-Kaffee, 2 TL Honig



700 g Pfirsiche, 250 g Vanilleeis, 350 ml Milch

5 groBBe geschiilte und geschnittene Apfel, 400 ml Wasser, Honig je nach Geschmack

500 g Aprikosen, 400 g geschiilte und geschnittene Apfel, 450 ml Apfelsaft, 5 TL Honig

600 g Blumenkohl, 125 ml Sahne zum Schlagen (33 % Fett), 30 g Butter
Vorgehensweise: Blumenkohlrdschen cca 15 Minuten in Salzwasser kochen, abgieBen, mit 15 g Butter anrdsten, abkiihlen

lassen. In den Glashehlter gerdstete Blumenkohlrdschen, Sahne und restliche 15 g Butter geben, mit Salz und Pfeffer wiirzen,
schlieBen, die Taste, puree” betdtigen, feines Blumenkohlpiiree zubereiten.

500 g tiefgefrorene Erbsen, 2 Zwiebeln, 125 ml Sahne zum Schlagen (33 % Fett), 100 ml Gemiisebriihe, 2 EL Butter, Minzblatt
Vorgehensweise: Erbsen im Gemiisebriihe weich kochen, Sahne zugeben, kurz aufkochen. Lauwarme Erbsen mit Sahne in
den Behdlter geben, gewiirfelte Zwiebel anbraten, eine Halfte davon und Butter zur Mischung hinzufiigen, die Mischung salzen,
pfeffern, den Behalter schlieBen. Die Taste ,puree” betétigen, Erbsenpiiree zubereiten, mit restlicher angebratener Zwiebel und
dem Minzblatt garnieren, servieren.

400 Pellkartoffeln, 250 Kiirbis, 1 mittelgroBe Zwiebel, 100 bis 200 ml Milch (vom Wassergehalt des Kiirbisses abhdngig),
10 g Butter, 2 TL Sojasauce, Prise Muskatnuss, etwas 0/

Vorgehensweise: Zwiebel klein wiirfeln, im Ol anbraten, den ungeschalten Kiirbis auch wiirfeln, zur Zwiebel zugeben, Butter,
Milch und Sojasauce hinzufiigen. Die Mischung salzen, pfeffern, mit Muskatnuss wiirzen, cca 10 Minuten diinsten lassen. Die
lauwarme Mischung und lauwarme geschdlte gewiirfelte Kartoffeln in den Behélter geben, den Behdlter schlieBen, die Taste
Jpuree” betétigen, das Kartoffel-Kiirbis-Piiree zubereiten.

600 ml Eiswiirfel

Vorgehensweise: Die Eiswiirfel (max. 2 x 2cm) in den Behélter geben, schlie@en, die Taste ,ice” betdtigen, Wassereis her-
stellen.

600 ml Eiswiirfel, 50 ml siiSer Fruchtsirup

Vorgehensweise: Die Eiswiirfel (max. 2 x 2 cm) in den Behélter geben, den Fruchtsirup zugeben, den Behalter schlieBen. Die
Taste ,ice” betdtigen, Slush-Eis zubereiten.
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@ Mode d’emploi

Consignes de sécurité
Destiné a I'utilisation a domicile, ne pas utiliser a des fins commerciales, a lextérieur ou a des fins non autorisées.

Les enfants de plus de 8 ans peuvent utiliser cet appareil. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire peuvent utiliser cet appareil uniqguement sous surveillance ou apres
quelles aient recu les instructions relatives a une utilisation sire et si elles sont conscientes des risques possibles. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil, ils ne doivent pas nettoyer et maintenir I'appareil sans surveillance.

Avant de brancher I'appareil, il faut toujours contrdler si la commande rotative est réglée en position « O — arrét », avant de
le débrancher, toujours mettre la commande en position « O — arrét », puis débrancher la fiche d'alimentation de la prise
électrique.

Toujours éteindre le mixeur et le débrancher de la prise électrique s'il est laissé sans surveillance, avant de I'assembler, démonter,
nettoyer ou avant la manipulation avec les parties en mouvement lors de |'utilisation.

Ne pas plonger I'appareil, le cordon et la prise dans I'eau. Ne pas laisser le cordon pendre du bord d’une table ou d’un plan de
travail, ou toucher des surfaces chaudes, ne pas le placer sur les plaques de cuisson a gaz ou électriques ou dans leur proximité
et a proximité d'un four.

Avant chaque utilisation, s'assurer que le raccord, les lames et le récipient en verre avec couvercle sont bien en place. Ne pas
utiliser d'accessoires non autorisés car ils peuvent provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures.

Ne pas mettre I'appareil en marche si le récipient est vide ou ne contient pas de liquide. Ne pas trop remplir le récipient. Utiliser
le mixeur avec le couvercle bien en place.

Les lames en inox sont trés coupantes, étre prudent en les manipulant. Si elles sont endommagées, ne pas utiliser le mixeur.

Eviter tout contact avec les piéces mobiles de I'appareil. En utilisant le mixeur, ne pas mettre les mains ou les ustensiles de cuisine
dans le récipient. Une spatule peut étre utilisée, mais uniquement si 'appareil est arrété.
Pour nettoyer la base contenant le moteur, ne pas utiliser d'eau, risque de blessure.

ATTENTION : Afin d'éviter les dangers causés par une réinitialisation accidentelle du relais thermique, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif de commutation externe tel qu'une minuterie, ni étre branché sur un circuit qui est réguliérement
allumé et éteint. Si le relais thermique est activé lors de I'utilisation, éteindre I'appareil, débrancher la prise électrique et laisser
I'appareil refroidir avant utilisation.

AVERTISSEMENT : Ne pas sortir le récipient en verre de la base si le mixeur est en marche ou les lames tournent. Toujours
attendre que les lames s'arrétent, puis sortir le récipient de la base.

L'appareil est conforme aux normes de sécurité. La réparation ou le remplacement du cordon d'alimentation doit étre effectué
uniquement par les experts d'un centre de service autorisé, dont la liste est fournie sur www.tescoma.fr. Réparations non
conformes ou non professionnelles ne peuvent pas étre réclamées.



Parametres techniques 1 )
Capacité MIN/MAX : 200/1800 ml ]

Tension d'alimentation : 220240V 2 <~
Puissance : 1800 W g
Fréquence : 50/60 Hz

Vitesse de rotation : max. 22000/min

Niveau de bruit : Moins de 85 dB 3
Longueur du cordon : 110 cm
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Description

Fermeture du couvercle

Couvercle perforé

Récipient en verre avec une échelle graduée
Lames 4
Raccord

Programme granité (ice) 5
Programme purée (puree)

Programme smoothie (smoothie)

Commande rotative

10. Arrét (O)

. Marche (1)

. Fonction pulse (PULSE)

. Indicateur de vitesse de rotation (min/max) 14

W e N oW =

_
I U e N R

. Base avec cordon, prise male et ventouses

Avant la premiére utilisation
Déballer, démonter, laver et essuyer le mixeur (voir Démontage et Nettoyage).

Avertissement

Ne pas utiliser le mixeur pour hacher de la viande. Ne pas mettre les ingrédients solides et liquides d’une température supérieure
a50 °Cdans le récipient en verre. Ne pas utiliser le récipient en verre dans un four a micro-ondes.

Connexion au réseau électrique

Fixer la base de I'appareil sur un plan de travail propre avec une surface lisse. S'assurer que la base est bien fixée et régler la
commande rotative en position « O —arrét ». Brancher le cordon avec la prise male sur un réseau de 220—240V.

Mise en marche
Poser le récipient en verre avec le raccord bien fixé et les lames mises en place sur la base du mixeur (1).

Régler la commande rotative en position « | — marche » (2). Les voyants lumineux des programmes et du bouton de la fonction
pulse commencent a clignoter, le mixeur est prét a l'emploi.

Avertissement : Si les voyants lumineux ne s'allument pas aprés la mise en marche, remettre la commande en position
« O — arrét », retirer le récipient de la base et fixer plus solidement le raccord avec les lames. Remettre le récipient en verre et
rallumer 'appareil.
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Smoothie et cocktails au lait
Pour la préparation des smoothies de fruits et de légumes et des milk-shakes, utiliser le programme « smoothie ».

Verser au minimum 200 ml de liquides et ajouter d'autres ingrédients coupés en morceaux max. 2 x 2 cm (voir Recettes)
jusqu‘au trait de max (1800 ml) (3).

Fermer le récipient avec le couvercle pourvu de la fermeture (4) et appuyer sur le bouton « smoothie » (5), (7). Le mixeur
mixera le contenu du récipient, préparera le smoothie/milk-shake et s'arrétera automatiquement aprés la fin du programme.

Régler la commande rotative en position « O — arrét » (6). Retirer le récipient en verre de la base, retirer le couvercle et verser la boisson.

Avertissement

Pour arréter immédiatement le mixeur pendant tout programme, presser le bouton allumé du programme actif et le mixeur
sarrétera.

Purées et nourriture de fruits pour bébés
Pour la préparation des purées de légumes ou de fruits, nourriture de fruits pour bébés, etc., utiliser le programme « puree » (8).

Verser au minimum 200 ml de liquides et ajouter d'autres ingrédients coupés en morceaux (voir Recettes) jusqu'au trait
de max (1800 ml).

Fermer le récipient avec le couvercle pourvu de la fermeture et appuyer sur le bouton « puree ». Le mixeur mixera le contenu
du récipient, préparera la purée et s'arrétera automatiquement aprés la fin du programme.

Régler la commande rotative en position « O — arrét ». Retirer le récipient en verre de la base, retirer le couvercle et sortir la
purée du récipient avec un outil approprié, par ex. avec une spatule.

Granités
Pour la préparation de la glace pilée pure ou aux fruits, utiliser le programme «ice » (9).

Pour la préparation de la glace pilée pure, remplir le récipient en verre avec les cubes de glace jusqu’au trait de 600 ml sans
ajout de liquide.

Pour la préparation de la glace pilée aux fruits, verser environ 0,5 dl de sirop de fruit sucré dans le récipient en verre et ajouter
les cubes de glace jusqu'au trait de 600 ml (voir Recettes).

Fermer le récipient avec le couvercle pourvu de la fermeture et appuyer sur le bouton « ice ». Le mixeur mixera le contenu du
récipient, préparera la glace pilée et s'arrétera automatiquement aprés la fin du programme.

Régler la commande en position « O — arrét ». Retirer le récipient en verre de la base, retirer le couvercle et sortir la glace pilée
du récipient avec un outil approprié, par ex. avec une spatule.

Avertissement : Pour la préparation de la glace pilée, utiliser des glacons de taille similaire de max. 2 x 2 cm et respecter la
quantité de 600 ml.

Bonne astuce

Utiliser le bouchon doseur pour mesurer rapidement les petites quantités d'ingrédients, par ex. du sirop de fruits lors de la
préparation de la glace pilée aux fruits et pour ajouter les ingrédients pendant le mixage pulse (voir Addition graduelle des
ingrédients en mélangeant et utilisant la fonction pulse).

Fonction pulse

Pour la préparation de hoissons ou d’aliments avec une plus grande proportion de parties dures ou d'ingrédients épais (p. ex.,
légumes-racines, citrouilles, noix, yaourt, glace, etc.), utiliser la fonction pulse en ajoutant graduellement les ingrédients (10).

Verser 200 ml de liquide au min. dans le récipient en verre et ajouter les autres ingrédients coupés en morceaux jusqu‘au trait de 1000 ml.
Presser et relacher briévement le bouton pulse de maniére répétitive jusqu’a ce que le mélange soit mixé en consistance souhaitée.



Addition graduelle des ingrédients en mélangeant et utilisant la fonction pulse

Reldcher le bouton pulse et attendre jusqu'a 'arrét du mixeur. En tournant légérement contre le sens des aiguilles d’une montre,
retirer la fermeture du couvercle et ajouter d'autres ingrédients coupés en morceaux dans le récipient en verre a travers l'ouverture.

Remettre la fermeture et continuer & mixer avec la fonction pulse et ajouter les ingrédients graduellement.

Mixage avecla régulation continue de la vitesse de rotation
Pour la préparation d'autres boissons et aliments, utiliser la fonction mixage avec régulation continue de la vitesse.

Verser 200 ml de liquide au min. dans le récipient en verre et ajouter les autres ingrédients coupés en morceaux jusquau
trait de max (1800 ml).

Mettre la commande rotative en position « min » et 'appareil commencera a mixer le contenu a faible vitesse.

Augmenter ou diminuer la vitesse en tournant la commande entre les positions « min » et « max » (11) jusqu'au moment ou le
mélange sera mixé en consistance souhaitée.

Avertissement important

Ne pas mixer de maniére continue pendant plus de 120 secondes !

Dans le cas de mélanges répétés de plus de 120 secondes, I'appareil surchauffe et s'arréte automatiquement pour des raisons de
sécurité. Dans ce cas, débrancher 'appareil, ne pas I'utiliser pendant 30 minutes, puis le rebrancher et continuer a mixer. Si les
voyants lumineux bleus clignotent aprés 30 minutes apres avoir allumé le mixeur, mais I'appareil ne mixera pas, attendre encore
10 a 20 minutes de plus et puis continuer a mixer.

Siles morceaux de fruits et de Iégumes mixés sont trop durs ou trop grands, I'appareil s'arrétera. Mettre la commande en position
« O —arrét » et enlever les morceaux trop durs ou trop grands du récipient, les jeter ou les couper en morceaux plus petits, les
réinsérer dans le récipient et continuer a mixer.

Nettoyage rapide
Pour un nettoyage rapide du récipient en verre et des lames, etc., remplir le récipient jusqu‘au trait de max (1800 ml) d'eau
propre, remettre le bouchon avec la fermeture et presser et reldcher plusieurs fois le bouton pulse.

Démontage

Mettre la commande rotative en position « O —arrét » (12), débrancher la prise électrique et démonter le mixeur. Retirer la fer-
meture du couvercle et enlever le couvercle du récipient en verre. Dévisser le raccord avec les lames du récipient en verre (13), pous-
serles lames du bas puis les enlever du raccord (14). Etre prudent en manipulant les lames, les lames sont trés coupantes !

Bonne astuce : Afin de desserrer le raccord plus facilement, insérer le récipient dans la base, pousser vers le bas en tournant le récipient
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, desserrer le raccord (15).

Nettoyage

Le récipient en verre, la fermeture et le couvercle avec une échelle graduée sont appropriés au lave-vaisselle. Laver les lames et
le raccord a I'eau courante et essuyer, ne pas laver au lave-vaisselle. Si nécessaire, essuyer la base du mixeur a I'aide d’un torchon
sec. Ne pas laver a I'eau courante ni au lave-vaisselle.

Avertissement

Le Mixeur de table PRESIDENT 1,8 | est équipé de lames spécialement aiguisées en acier inoxydable de qualité supérieure.
L'émoussement des lames par une utilisation intensive ou incorrecte (aliments trop durs ou grands) est un phénomene naturel
et ne peut pas faire l'objet d’'une réclamation. Pour acheter des lames de rechange, veuillez-vous adresser a votre revendeur ou
al'un des centres de service aprés-vente TESCOMA dont la liste est fournie sur www.tescoma.fr.

(e produit est couvert par une garantie de 2 ans.
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Préparer des smoothies de fruits et de Iégumes pelés et coupés (max. 2 x 2 cm) en ajoutant une quantité de liquide nécessaire,
normalement 600 ml d'eau, de jus de fruits, de lait, etc. pour 1800 ml de garniture.

Pour améliorer la valeur nutritive et le go(it, on peut ajouter des noix entiéres, des graines de sésame, de lin, de chia, de tour-
nesol, de potiron ou de chanvre trempées, des fruits séchés trempés ou des épices aromatiques, p. ex., la cannelle moulue, les
baies de goji, etc.

Toutes les recettes ci-dessous sont compilées pour préparer 1800 ml de boisson ou d'aliment. Pour préparer une quantité plus
petite réduire proportionnellement la quantité de tous les aliments.

150 g de mélange de framboises, de miires et de cerises, 150 g de myrtilles, 1 kiwi, 600 ml deau

5 bananes, 200 g de myrtilles, 500 ml de lait, 2 petites cuilléres de miel

700 g de mangue, 300 g de yaourt blanc, 450 ml de lait frais, 1 goutte d'extrait de vanille, 1 pincée de sel

450 g de pommes, 250 g de concombres, 600 ml de jus de pommes, noix de muscade, cannelle selon goiit

3 bananes, 300 g de betterave, 150 g de yaourt blanc, 500 ml de jus de pommes, 1 morceau de gingembre frais rdpé, graines
de chia trempées a l'avance

500 g de tomates, 150 g de carottes, 150 g de céleri, 400 ml de jus de pommes, sauce piquante selon gott

250 g de fraises, 600 ml de lait de soja, 3 bananes, 60 g de flocons d’avoine, 5 petites cuilléres de miel

250g de glace a la vanille, 5 bananes, 750 ml de lait

500 g de glace au chocolat, 500 g de lait, 21 g de chicorée, 2 petites cuilléres de miel



700 g de péches, 250 g de glace a la vanille, 350 ml de lait

5 grandes pommes pelées et coupées, 400 ml d'eau, miel selon godit

500 g dabricots, 400 g de pommes pelées et coupées, 450 ml de jus de pomme, 5 petites cuilléres de miel

600 g de chou-fleur, 125 ml de créme a fouetter (33 %), 30 g de beurre

Préparation : Faire bouillir du chou-fleur pendant 15 minutes dans une eau salée, filtrer de I'eau, faire sauter du chou-fleur sur
15 g de beurre et laisser refroidir partiellement. Mettre du chou-fleur sauté, de la creme et 15 g de beurre dans le récipient du
mixeur, saler, poivrer, fermer, appuyer sur le bouton « puree » et préparer une purée fine.

50049 de petits pois congelés, 2 oignons, 125 ml de créme a fouetter (33 %), 100 ml de bouillon de légumes, 2 cuilléres
asoupe de beurre, 1 feuille de menthe

Préparation : Faire cuire des petits pois dans du bouillon de légumes, ajouter de la creme et faire cuire brievement. Mettre des
petits pois Iégerement refroidis et de la créme dans le récipient du mixeur, ajouter du beurre et une moitié d'oignon finement
coupé et bruni, saler, poivrer et fermer. Appuyer sur le bouton « puree » et préparer une purée de petits pois, garnir avec la
moitié restante d'oignon bruni et une feuille de menthe.

400 g de pommes de terre bouillies a chair ferme, 250 g de potiron, 1 oignon de taille moyenne, entre 100 et 200 m de lait
(selon le contenu de I'eau dans le potiron), 10 g de beurre, 2 petites cuilléres de sauce soja, 1 pincée de noix de muscade,
un peu d’huile

Préparation : Faire brunir I'oignon finement coupé sur de I'huile, ajouter le potiron non pelé coupé en cubes, du beurre, du lait
et de la sauce soja. Saler, poivrer, ajouter de la noix de muscade et laisser étuver pendant 10 minutes. Mettre ce mélange lége-
rement refroidi et des pommes de terres |égérement refroidies, pelées et coupées en cubes dans le récipient du mixeur, fermer,
appuyer sur le bouton « puree » et préparer une purée de pommes de terre et potiron.

600 ml de glagons

Préparation : Mettre les glagons dans le mixeur (max. 2 x 2 cm), fermer le récipient, appuyer sur le bouton « ice » et préparer
une granité pure.

600 ml de glagons, 50 ml de sirop de fruits sucré

Préparation : Mettre les glacons dans le mixeur (max. 2 x 2 cm), verser le sirop de fruit, fermer le récipient. Appuyer sur le
bouton « ice » et préparer une granité aromatisée.
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@ Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego, miksera nie nalezy uzywac w lokalach gastronomicznych, na wolnym
powietrzu oraz w celach innych niz dozwolone.

Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace do-
Swiadczenia lub wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i s Swiadome niebezpieczenstwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zabawy. Dzieci pozostawione bez nadzoru nie moga przeprowadzac czynnosci zwigzanych z konserwacja
i czyszczeniem urzadzenia.

Przed podfaczeniem wtyczki do gniazdka, nalezy zawsze upewnic sie czy pokretto jest w pozycji O — wytaczony’, przed odfa-
czeniem z gniazdka nalezy zawsze przekreci¢ pokretto do pozycji ,O — wylaczony”, a nastepnie wyjac wtyczke z gniazdka.

Mikser nalezy odtaczyc¢ od zasilania jesli jest pozostawiony bez nadzoru, przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub
podczas manipuladji z czesciami, ktore podczas pracy urzadzenia sa w ruchu.

Urzadzenia, kabla oraz wtyczki nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Kabla zasilajacego nie nalezy przewieszac przez brzeg stotu lub
blatu, nie nalezy dopuszczac do kontaktu z goraca powierzchnia. Mikser nalezy trzymac z dala od goracej kuchenki gazowej
oraz elektrycznej, a takze rozgrzanego piekarnika.

Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sie, ze pierscien taczacy z nozykami oraz naczynie z wieczkiem s3 prawidtowo osadzo-
ne. Stosowanie nieoryginalnych akcesoriéw grozi wywotaniem pozaru, porazeniem pradem elektrycznym lub innym zranie-
niem 0s6b.

Urzadzenia nie nalezy uruchamiac jesli szklane naczynie jest puste. Nie nalezy przepetnia¢ naczynia. Miksera nalezy uzywac
zawsze z natozonym wieczkiem.

Nozyki miksujace s bardzo ostre, podczas przenoszenia i uzywania miksera nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢. Miksera
nie nalezy uzywac w przypadku uszkodzenia nozykéw.

Nalezy unikac kontaktu z ruchomymi cze$ciami urzadzenia. Podczas miksowania do naczynia nie nalezy wktadac dtoni oraz
akeesoriéw kuchennych. Mozna uzyc topatki, jednak wytacznie kiedy urzadzenie jest wytaczone.

Do czyszczenia podstawy z silnikiem nie nalezy uzywac wody, grozi zranieniem.

UWAGA: Aby unikna¢ niebezpieczerstwa spowodowanego przypadkowym restartowaniem bezpiecznika termicznego, urza-
dzenie nie moze byc zasilane przez zewnetrzny wiacznik elektryczny, jak na przyktad programator czasowy, lub podtaczone
do obwodu elektrycznego, ktdry jest regularnie wtaczany i wytaczany. Jesli bezpiecznik termiczny aktywuje sie podczas uzyt-
kowania, urzadzenie nalezy wytaczy¢, odtaczy¢ wtyczke z gniazdka sieci zasilajacej i uzy¢ ponownie dopiero po wychtodzeniu.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy wyjmowac szklanego naczynia z podstawy podczas pracy miksera lub kiedy nozyki sa w ruchu.
Zawsze nalezy odczekac az noze zatrzymaja sie catkowicie, dopiero potem wyjac naczynie z podstawy.

Urzadzenie spetnia wszelkie normy bezpieczeristwa. Naprawe lub wymiane kabla zasilajacego moga przeprowadzi¢ jedynie
pracownicy autoryzowanego serwisu, kontakt na www.tescoma.pl. Nieprofesjonalnie i nieprawidfowo przeprowadzone na-
prawy nie moga by¢ przedmiotem reklamacgji.



Parametry techniczne C
Napetnianie MIN/MAX: 200/1800 ml 7
Zasilanie: 220-240V 2
Moc: 1800 W

Czestotliwos¢: 50/60 Hz

Obroty: maks. 22000/min 3
Poziom hatasu: Mniej niz 85 dB

Dtugosc kabla zasilajacego: 110 cm
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Opis
. Lamkniecie wieczka
Wieczko z otworem %
Szklane naczynie z miarka \"/
Nozyki miksujace 4 é;‘
Pierécien taczacy -
Program do kruszenia lodu (ice) 5
Program do muséw (puree)
Program do smoothie (smoothie)
Whacznik obrotowy
. Wyfaczony (O)
. Wiaczony (1)
. Przycisk miksowania pulsacyjnego (PULSE)
13. Wskaznik obrotdw (min/max) 14
14. Podstawa z kablem, wtyczka i przyssawkami
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Przed pierwszym uzyciem
Wszystkie elementy miksera nalezy rozpakowac, roztozy¢, umyci osuszyc (patrz Demontaz i Czyszczenie).

Ostrzezenie

Mikser nie jest przeznaczony do siekania migsa. W szklanym naczyniu nie nalezy umieszczac sktadnikéw i ptynow o temperatu-
rze wyzszej niz 50 °C. Szklane naczynie nie jest odpowiednie do kuchenki mikrofalowej.

Podtaczanie do sieci

Podstawe miksera nalezy docisna¢ do czystej, gtadkiej powierzchni. Upewnic sig, ze podstawa jest pewnie przymocowana i usta-
wi¢ wiacznik obrotowy w pozycji ,O — wytaczony”. Kabel z wtyczka podtaczyc do sieci 220-240 V.

Wiaczanie

Szklane naczynie z mocno dokreconym pierscieniem mocujacym i zamontowanymi nozykami miksujacymi nalezy umiesci¢
w podstawie miksera (1).

Whacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji | — wiaczony” (2). Kontrolki programéw i przycisku miksowania pulsacyjnego zaczng
migac, mikser jest gotowy do uzycia.

Ostrzezenie: Jesli po wiaczeniu kontrolki nie zaczng miga¢, wtacznik obrotowy nalezy ustawi¢ ponownie w pozyji
,O —wylaczony”, naczynie wyjac z podstawy, a pierscien mocujacy z nozykami mocniej dokrecic. Szklane naczynie nalezy
ponownie umiesci¢ w podstawie i wtaczy¢ urzadzenie.
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Smoothie i mleczne koktajle
Aby przygotowa¢ owocowe, warzywne i mleczne koktajle nalezy wybrac program ,smoothie”.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki maks. 2 x 2 cm (patrz Przepisy) (3).

Naczynie zamkna¢ wieczkiem z zamknieciem (4) i weisna¢ guzik ,smoothie” (5), (7). Mikser rozdrobni zawarto$¢ i przygotuje
smoothie/koktajl, po zakoriczeniu programu wytaczy sie automatycznie.

Wiacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji ,O — wykaczony” (6). Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdja¢ wieczko z zamknieciem
i przela¢ napdj.

Ostrzezenie

Aby bezzwtocznie wytaczy¢ mikser i przerwac wybrany program nalezy nacisnac swiecacy guzik aktywnego programu, mikser
wylaazy sie.

Musy i owocowe przeciery dla dzieci
Aby przygotowac warzywny lub owocowy mus, przecier dla dzieci itp. nalezy wybra¢ program ,puree” (8).

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki (patrz Przepisy).

Naczynie zamkna¢ wieczkiem z zamknieciem i weisnac guzik ,puree”. Mikser rozdrobni zawartosci przygotuje puree, po zakori-
(zeniu programu wytaczy sie automatycznie.

Wiacznik obrotowy ustawi¢ w pozycji ,O — wylaczony”. Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdjac wieczko i odpowiednim
narzedziem, np. fopatka, wybra¢ mus z naczynia.

Kruszony lod
Aby przygotowac czysty lub owocowy kruszony 16d nalezy wybra¢ program ,ice” (9).
Aby przygotowac czysty kruszony 16d naczynie nalezy napetnic kostkami lodu do poziomu 600 ml, bez dodatku ptyndw.

Aby przygotowac owocowy kruszony 16d do szklanego naczynia nalezy wlac ok. 0,5 dI stodkiego syropu owocowego nastepnie
dopetni¢ do poziomu 600 ml kostkami lodu (patrz Przepisy).

Naczynie zamknac¢ wieczkiem z zamknieciem i wcisnac guzik ,ice”. Mikser rozdrobni zawartos¢ i przygotuje kruszony 16d, po za-
koriczeniu programu wyfaczy sie automatycznie.

Wigcznik obrotowy ustawic¢ w pozycji ,O — wytaczony”. Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdjac wieczko i odpowiednim
narzedziem, np. fopatka, wybra¢ kruszony 16d z naczynia.

Ostrzezenie: Aby przygotowac kruszony ldd nalezy uzyc kostek lodu w rozmiarze maks. 2 x 2 cm i przestrzegac ilosci 600 ml.

Wskazowka

Zamkniecia z miarkg nalezy uzywac do szybkiego odmierzania mniejszej ilosci sktadnikow, np. syropu owocowego podczas przy-
gotowania owocowego kruszonego lodu oraz do uzupetniania sktadnikéw podczas miksowania pulsacyjnego (patrz Stopniowe
uzupetnianie sktadnikéw podczas miksowania pulsacyjnego).

Miksowanie pulsacyjne

Podczas przygotowywania napojéw lub positkdw z wieksza zawartoscig twardych lub gestych sktadnikéw, np. warzywa korze-
niowe, dynia, orzechy, jogurt, lody itp. nalezy skorzystac z funkcji miksowanie pulsacyjne, dodajac sktadniki stopniowo (10).

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ pozostatymi sktadnikami pokrojonymi na kawatki
do poziomu ok. 1000 ml.

Przycisk miksowania pulsacyjnego nalezy przytrzymywaci zwalniac, do czasu az zawarto$¢ osiagnie odpowiednig konsystendje.



Stopniowe uzupetnianie sktadnikow podczas miksowania pulsacyjnego

Zwolni¢ przycisk miksowania pulsacyjnego i zaczeka¢, az mikser wytaczy sie. Obrotem w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara nalezy wyjac zamkniecie z wieczka i przez otwdr dodac do naczynia kolejne kawatki sktadnikdw.

Zamkna¢ wieczko i kontynuowac miksowanie pulsacyjne ze stopniowym dodawaniem sktadnikow.

Miksowanie z ptynna regulacja obrotow
Aby przygotowac inne napoje i potrawy nalezy skorzystac z funkcji miksowania z ptynna regulacja obrotow.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki.

Whacznik obrotowy ustawi¢ w pozycji ,min”, urzadzenie rozpocznie miksowanie zawartoci na niskich obrotach.

VR

Obroty nalezy zwieksza¢ lub zmniejsza¢ obracajac wiacznik miedzy pozycjami ,,min” i“max” (11) do czasu az zawartos¢ miksera
osiagnie odpowiednia konsystendje.

Wazne ostrzezenie

Miksera nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego dtuzej niz 120 sekund!

Powtarzajace sie miksowanie trwajace dfuzej niz 120 sekund spowoduje przegrzanie i automatyczne wytaczenie urzadzenia ze
wzgledow bezpieczenistwa. W takim przypadku mikser nalezy odfaczy¢ od zasilania, nie uzywac przez 30 minut, nastepnie pod-
taczy¢ do sieci i kontynuowac miksowanie. Jesli niebieskie kontrolki po wiaczeniu urzadzenia po 30 minutach beda nadal miga¢,
ale urzadzenie nie bedzie miksowac, nalezy poczekac jeszcze 10 do 20 minut, nastepnie kontynuowac prace.

Jesli rozdrabniane owoce lub warzywa beda zbyt twarde lub za duze, urzadzenie zatrzyma sie. Wtacznik obrotowy nalezy usta-
wi¢ w pozydji ,O — wylaczony” i wyjac z naczynia zbyt twarde lub duze kawatki, wyrzuci¢ je lub pokroic na mniejsze kawatki,
umiesci¢ w naczyniu i kontynuowac rozdrabnianie.

Szybkie czyszczenie

Aby szybko wyczysci¢ szklane naczynie i nozyki miksujace z resztek miazszu itp. nalezy napetni¢ je maksymalnie do poziomu
max (1800 ml) czysta woda, natozy¢ wieczko z zamknieciem i kilkakrotnie wcisnac i zwolni¢ guzik miksowania pulsacyjnego.

Demontaz

Wiacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji ,O — wylaczony” (12), kabel odtaczy¢ z gniazdka i roztozy¢ mikser. Zamkniecie wyjac
z wieczka i zdja¢ wieczko ze szklanego naczynia. Ze szklanego naczynia nalezy odkreci¢ pieréciert mocujacy z nozykami (13),
nacisnac od dotu na korpus nozykdw miksujacych i wyjac je z pierscienia faczacego (14). Podczas pracy z nozykami miksuja-
cymi nalezy zachowa¢ szczegolng ostroznosc, nozyki sa bardzo ostre!

Wskazowka: Aby tatwiej zwolnic piersciert mocujqcy, nalezy wlozy¢ naczynie do podstawy, docisngc do dotu i poruszajqc dfoniq
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, zwolnic piersciert mocujqcy (15).

(zyszczenie

Szklane naczynie, wieczko i zamkniecie z miarka mozna my¢ w zmywarce, nozyki miksujace i pierécieri mocujacy nalezy my¢ pod
biezaca woda i wysuszy¢, nie nalezy my¢ w zmywarce. Podstawe miksera w razie potrzeby nalezy przetrze¢ suchg szmatka, nie
nalezy my¢ pod biezaca woda oraz w zmywarce.

Ostrzezenie

Mikser stotowy PRESIDENT 1,81 posiada spejalnie naostrzone nozyki miksujace z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Stepienie
nozykéw spowodowane intensywnym lub nieprawidtowym uzytkowaniem (zbyt twarde lub duze sktadniki) jest naturalnym
nastepstwem i nie moze by¢ przedmiotem reklamacji. 0 zamienne nozyki miksujace zapytaj sprzedawce lub skontaktuj sie z cen-
trum serwisowym TESCOMA kontakt na www.tescoma.pl.

Na produkt udzielana jest 2- letnia gwarancja poczawszy od dnia sprzedazy.
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Owocowe i warzywne koktajle (smoothies) nalezy przygotowywac z obranych i pokrojonych owocow i warzyw (maks. 2 x 2 cm)
z dodatkiem odpowiedniej ilosci ptyndw, tj. zazwyczaj ok. 600 ml wody, soku owocowego, mleka itp. na 1800 ml napoju.

Dla wzbogacenia wartosci odzywczej i smaku do koktajlu mozna dodac orzechy, namoczone ziarna sezamu, Inu, chia, stoneczni-
ka, dyni lub konopi, namoczone suszone owoce lub aromatyczne przyprawy, np. mielony cynamon, jagody goji itp.

Wszystkie podane ponizej przepisy s odpowiednie do przygotowania 1800 ml napoju lub potrawy. Aby przygotowac mniejsza
porcje napoju lub potrawy nalezy proporcjonalnie zmniejszyc ilos¢ sktadnikow.

150 g mieszanki malin, jezyn i czeresni, 150 g jagéd, 1 obrane i pokrojone kiwi, 600 ml wody

5 banandw, 200 g jagdd, 500 ml mleka, 2 fyzeczki miodu

700 g mango, 300 g jogurtu naturalnego, 450 ml schtodzonego mleka, kropla ekstraktu waniliowego, szczypta soli

450 g jabtek, 250 g ogdrkow szklarniowych, 600 ml soku jabtkowego, gatka muszkatotowa i cynamon do smaku

3 banany, 300 g burakdw, 150 g jogurt naturalnego, 500 ml soku jabtkowego, kawatek swiezego startego imbiru, namoczo-
ne wczesniej nasiona chia

500 g pomidordw, 150 g marchewki, 150 g selera naciowego, 400 ml soku jabtkowego, ostry sos do smaku

250 g truskawek, 600 ml mleka sojowego, 3 banany, 60 g ptatkdw owsianych, 5 tyzeczek miodu

250 g lodéw waniliowych, 5 bananéw, 750 ml mleka

500 g lodéw czekoladowych, 500 ml mleka, 21 g napoju rozpuszczalnego Caro, 2 tyzeczki miodu



700 g brzoskwin, 250 g lodéw waniliowych, 350 ml mleka

5 duzych obranych i pokrojonych jabtek, 400 ml wody, miéd do smaku

500 g moreli, 400 g obranych i pokrojonych jabtek, 450 ml soku jabtkowego, 5 fyzeczek miodu

600 g kalafiora, 125 ml Smietany kremowki (30 % tfuszczu), 30 g masta

Przygotowanie: Gotowane ok. 15 minut w osolonej wodzie, odcedzone rézyczki kalafiora nalezy podsmazy¢ na 15 g masta
i pozostawic do lekkiego wystudzenia. W naczyniu miksera umiesci¢ podsmazony kalafior, Smietane i pozostate 15g masta,
dodac soli i pieprzu, zamkna¢ naczynie i wcisnac przycisk ,puree” i przygotowac delikatne puree z kalafiora.

500 g mrozonego groszku, 2 cebule, 125 ml Smietany kremowki (30 % ttuszczu), 100 ml bulionu warzywnego, 2 fyzki masta,
listek miety

Przygotowanie: Groszek nalezy ugotowac na miekko w bulionie warzywnym, dodac $mietane i jeszcze krotko pogotowac.
Wystudzony groszek ze $mietang nalezy umiesci¢ w naczyniu miksera, doda¢ masto i potowe wczesniej podsmazonej drobno
pokrojonej cebuli, dodac soli i pieprzu i zamknac naczynie. Wcisna¢ przycisk ,puree” i przygotowac puree z groszku. Podawac
ozdobione pozostata potowa podsmazonej cebuli i listkiem migty.

400 g ziemniakow ugotowanych w mundurkach, 250 g dyni, 1 sredniej wielkosci cebula, 100 do 200 ml mleka (w zaleznosci
od soczystosci dyni), 10 g masta, 2 fyzeczki sosu sojowego, szczypta gatki muszkatotowej, odrobina oleju

Przygotowanie: Drobno posiekang cebule nalezy zeszkli¢ na oleju, doda¢ pokrojong w kostke nieobrang dynie, masto, mleko
i sos sojowy. Dodac soli i pieprzu, przyprawi¢ gatka muszkatotowa i dusi¢ ok. 10 minut. Wystudzona mieszanke i wystudzo-
ne obrane ziemniaki pokrojone w mata kostke nalezy umiesci¢ w mikserze, zamkna¢, wcisna¢ przycisk ,puree” i przygotowac
ziemniaczano-dyniowe puree.

600 ml kostek lodu

Przygotowanie: Kostki lodu (maks. 2 x 2 cm) umiesci¢ w mikserze, zamknac naczynie, weisnac przycisk ,ice” i przygotowac
czysty kruszony 16d.

600 ml kostek lodu, 50 ml stodzonego syropu owocowego

Przygotowanie: Kostki lodu (maks. 2 x 2 cm) umiesci¢ w mikserze, dodac syrop owocowy, zamkna¢ naczynie. Wcisna¢ przycisk
#ice” i przygotowac smakowy kruszony ldd.
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@ Navod na pouzitie

Bezpecnostné pokyny
Ureny na pouZitie v domdcnosti, mixér nepouZivajte na komercné ticely, vo vonkajsich priestoroch, ani k inym, ako povole-
nym Gcelom.

Pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s ne-
dostatkom skdsenosti a znalosti iba v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajtice sa bezpecného pouzivania a uZiva-
telia st si vedomi moznych rizik. S pristrojom sa nesmu hrat deti, Cistenie a uzivatelskd tdrzbu nesmu vykondvat deti bez dozoru.

Pred zapojenim zastrcky do elektrickej zasuvky vzdy skontrolujte, i je otocny ovlddac v polohe,, O — vypnuté”, pred odpdjanim
20 zasuvky vzdy prepnite ovladac do polohy ,O — vypnuté” a potom vyberte zastrcku z elektrickej zésuvky.

Mixér vzdy vypnite a odpojte od zdroja napdjania, pokial'je ponechany bez dozoru, pred montdZou, demontdzou, Cistenim alebo
manipulciou s castami, ktoré sd pri pouzivani v pohybe.

Nepondrajte pristroj, napdjaci kabel a zastrcku do vody. Nenechdvajte kébel visiet na okraji stola alebo pultu a zabrarite styku s ho-
ricimi povrchmi, neumiestfiujte ho na hortci plynovy alebo elektricky sporak alebo do jeho blizkosti a do blizkosti vyhriatej riry.

Pred kazdym pouZitim sa presvedcte, Ze sd spojovacie diely s nozmi a sklenend nadoba s vekom tplne nasadené. Pouzivanie
neopravneného doplnkového prislusenstva moze sposobit poziar, traz elektrickym pridom alebo zranenie osob.

Nikdy neuvadzajte pristroj do chodu, pokial' v nadobe nie je Ziadna tekutina alebo je nddoba prazdna. Nepreplfiajte nadobu.
Mixér pouzivajte vzdy s nasadenym vekom.

Nerezové noze mixéra st velmi ostré, manipuldcii s nozmi venujte zvySenti pozornost, v pripade poskodenia nozov mixér
nepouzivajte.

Zabranite styku s pohyblivymi castami pristroja. Pri mixovani nedavajte ruky ani kuchynské naradie do nadoby. Mozno pouzivat
stierku, ale iba v case, kedy mixér nie je v prevddzke.

Na cistenie zakladne s motorom nepouzivajte vodu, hrozi nebezpecenstvo drazu.

POZOR: Aby nevzniklo nebezpecenstvo sposobené netimyselnym resetovanim tepelnej poistky, nesmie byt tento pristroj na-
pajany cez externé spinacie zariadenie ako je Casovac alebo pripojeny do elektrického obvodu, ktory je pravidelne zapinany
a vypinany. Pokial je tepelnd poistka pocas pouZivania pristroja aktivovana, vypnite pristroj, odpojte zastrcku z elektrickej siete
a nechajte vyrobok pred pouzitim vychladndt.

VYSTRAHA: Nevyberajte sklenenti nadobu zo zékladne, pokial je mixér v prevédzke alebo sa otacajui noze. Vzdy pockajte do za-
stavenia nozov a az potom vyberte nddobu zo zakladne.

Pristroj spifia prislusné bezpeénostné normy. Opravu alebo vymenu elektrického kabla mézu vykonévat len pracovnici autorizo-
vaného servisu, kontakt na www.tescoma.sk. Chybne alebo neodborne vykonané opravy nemdzu byt predmetom reklamdcie.



Technické parametre 1 )

PInenie MIN/MAX: 200/1800 ml ]
Napajanie: 220-240V 2 e
Prikon: 1800 W ,,
Frekvencia: 50/60 Hz j T

Otacky: max. 22000/min
Hluénost: Menej ako 85 dB

Dizka privodného kabla: 110 cm
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Veko s otvorom
Sklenend nadoba s odmerkou
Mixovacie noze
Spojovaci diel
Program na ladovd drt (ice)
Program na pyré (puree)
Program pre smoothie (smoothie)
Otocny ovlddac
. Vypnuté (O)
. Zapnuté (I)
. Spinac pulzného mixovania (PULSE)
13. Indikator otdcok (min/max)
14. Zékladna s kablom, zastrckou a prisavkami
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Pred prvym pouzitim
Mixér vybalte, rozlozte, umyte a vysuste (vid. RozloZenie a Cistenie).

Upozornenie

Mixér nepouZzivajte na sekanie masa. Do sklenenej nddoby nevkladajte suroviny a tekutiny s teplotou vy$Sou ako 50 °C. Sklenend
nddobu nepouzivajte v mikrovinnej rire.

Zapojenie do siete

Z&kladiu mixéra pritlacte na Cistu plochu s hladkym povrchom. Uistite sa, Ze je zdkladfia pevne prichytend a otocny ovlddac
nastavte do polohy ,O — vypnuté”. Kabel so zastrckou zapojte do siete 220-240V.

Zapnutie
Sklenenti nddobu s pevne dotiahnutym spojovacim dielom s nasadenymi mixovacimi nozmi vlozte do zékladne mixéra (1).

Otocny ovladac nastavte do polohy ,I — zapnuté” (2). Kontrolky programov a spinace pulzného mixovania zacnd preruSovane
svietit, mixér je pripraveny na pouZitie.
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Upozornenie: Pokial'sa kontrolky po zapnuti nerozsvietia, otocte spat do polohy ,O — vypnuté”, nadobu vyberte zo zékladne
a spojovaci diel s nozmi pevnejsie dotiahnite. Sklenend nddobu vloZte spét a zapnutie zopakuijte.

Smoothie a mliecne koktaily
Na pripravu ovocnych, zeleninovych a mliecnych koktailov pouZivajte program ,, smoothie”.

Do nadoby nalejte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné suroviny naporciované na velkost
max. 2 x 2 cm (vid. Recepty) (3).

Nédobu uzavrite vekom s uzdverom (4) a stlacte tlacidlo ,smoothie” (5), (7). Mixér rozmixuje obsah nddoby a pripravi
smoothie/koktail, po ukonceni programu sa automaticky zastavi.

Otocny ovlddac nastavte do polohy ,,O — vypnuté” (6). Sklenenti nadobu vyberte zo zékladne, zloZte veko s uzaverom a napoj
nalejte.

Upozornenie
Na okamZité zastavenie mixéra pocas akéhokolvek programu stlacte svietiace tlacidlo spusteného programu a mixér sa zastavi.

Pyré a ovocné detské pokrmy
Na pripravu zeleninovych alebo ovocnych pyré, ovocnych detskych pokrmov a pod. pouZivajte program ,,puree” (8).
Do nédoby nalejte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné naporciované suroviny (vid. Recepty).

Nédobu uzavrite vekom s uzdverom a stlatte tlacidlo ,puree”. Mixér rozmixuje obsah nédoby a pripravi pyré, po ukonceni
programu sa automaticky zastavi.

Otocny ovladac nastavte do polohy ,O — vypnuté”. Sklenent nadobu vyberte zo zdkladne, zlozte veko a pyré premiestnite
vhodnym ndstrojom, napr. stierkou, z nddoby.

Ladova drt
Na pripravu Cistej alebo ovocnej ladovej drte pouZivajte program ,ice” (9).
Na pripravu Cistej ladovej drte napliite sklenenti nddobu ladovymi kockami po rysku 600 ml bez pridania tekutin.

Na pripravu ovocnej ladovej drte nalejte do sklenenej nddoby cca 0,5 dI sladkého ovocného sirupu a pridajte po rysku 600 ml
[adové kocky (vid'Recepty).

Nédobu uzavrite vekom s uzdverom a stlacte tlacidlo ,ice”. Mixér rozmixuje obsah nadoby a pripravi ladovu drt, po ukonceni
programu sa automaticky zastavi.

Ovlada¢ nastavte do polohy ,O — vypnuté”. Sklenent nadobu vyberte zo zékladne, zlozte veko a ladovi drt premiestnite
vhodnym ndstrojom, napr. stierkou, z nddoby.

Upozornenie: Na pripravu ladovej drte pouZivajte bezné ladové kocky s velkostou max. 2 x 2 cm a dodrZiavajte ich mnozstvo 600 ml.

Dobry tip
Uzéver s odmerkou pouzivajte na rychle meranie mensieho mnozstva ingrediencii, napr. ovocného sirupu pri priprave ovocnej
[adovej drte a na dopliiovanie ingrediencii pocas pulzného mixovania (vid' Postupné dopliiovanie surovin pri pulznom mixovani).

Pulzné mixovanie

Na pripravu ndpojov alebo pokrmov s vy3sim podielom pevnych alebo hustych ingrediencii, napr. korefiovej zeleniny, dyne, ore-
chov, jogurtu, zmrzliny a pod. pouZivajte funkciu pulzného mixovania s postupnym dopliiovanim surovin (10).

Do sklenenej néddoby dajte min. 200 ml tekutin a pridajte ostatné naporciované suroviny cca po rysku 1000 ml.
Spinac pulzného mixovania opakovane pridrZiavajte a uvoliiujte, az bude zmes rozmixovand na potrebnd hustotu.



Postupné dopliovanie surovin pri pulznom mixovani

Uvolhite spina¢ pulzného mixovania a pockajte, az mixér zastavi. Pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek vyberte z veka
uzaver a otvorom dopliite do nddoby dalSie naporciované suroviny.

Uzéver nasadte spat'a pokracujte v pulznom mixovani s postupnym dopliovanim surovin.

Mixovanie s plynulym regulovanim otacok

Na pripravu ostatnych ndpojov a pokrmov pouZivajte funkciu mixovanie s plynulym regulovanim otdcok.

Do sklenenej nddoby dajte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné naporciované suroviny.
Otocny ovladac nastavte do polohy,,min” a pristroj zacne vlozeny obsah mixovat pri nizkych otackach.

Otacky zvysujte alebo zniZujte otdcanim oviddaca medzi polohami,min” a ,max” (11), az bude zmes rozmixovand na poza-
dovand hustotu.

Upozornenie
Mixér nenechavajte nikdy nepretrZite mixovat dihsie ako 120 sektind!

Pri opakovanom mixovani dih3om ako 120 sekdnd sa pristroj vplyvom prehriatia z bezpe¢nostnych dévodov zastavi. V takomto
pripade mixér odpojte zo siete, 30 mintt ho nepouZivajte, potom zapojte a pokracujte v mixovani. Pokial budd modré kontrolky
po 30 mintitach po zapnuti pristroja prerusovane svietit, ale pristroj nebude mixovat, pockajte dalich 10 az 20 mint a potom
pokracujte v mixovani.

Pokial s mixované ovocie alebo zelenina prilis tvrdé alebo ich porcie prilis velké, pristroj sa zastavi. Ovlddac nastavte do polohy
»O — vypnuté” a prilis tvrdé alebo velké kusy vyberte z nddoby, odstrarite ich alebo naporciujte na mensie diely, viozte spat
do nddoby a pokracujte v mixovani.

Rychle cistenie
Na rychle vycistenie sklenenej nddoby a mixovacich noZov od zvyskov duZiny a pod. napliite nddobu najviac po rysku
max (1800 ml) cistou vodou, nasadte viecko s uzdverom a opakovane stlacte a uvolnite spinac pulzného mixovania.

Rozlozenie

Otocny ovladac nastavte do polohy O — vypnuté” (12), kabel odpojte zo zasuvky a mixér rozlozte. Uzaver vyberte z veka
a veko zloZte zo sklenenej nddoby. Zo sklenenej nddoby odskrutkujte spojovaci diel s nozmi (13), na mixovacie noze zatlate
zospodu a vyberte ich zo spojovacieho dielu (14). Pri manipulacii s mixovacimi nozmi dbajte na zvySent pozornost,
noze st velmi ostré!

Dobry tip: Na jednoduchsie povolenie spojovacieho dielu vsadte nddobu do zdkladne, zatlacte smerom dole a pohybom rik proti
smeru hodinovych ruciciek spojovaci diel povolte (15).

Cistenie
Sklenend nédoba, veko aj uzéver s odmerkou st vhodné do umyvacky, mixovacie noZe a spojovaci diel umyvajte pod tecticou

vodou a vysuste, neumyvajte v umyvacke. Zakladiiu mixéra utrite v pripade potreby suchou utierkou, neumyvajte pod tecicou
vodou ani v umyvacke.

Upozornenie

Stolny mixér PRESIDENT 1,81 je vybaveny Specidlne brdsenymi mixovacimi nozmi z prvotriednej nehrdzavejticej ocele. Otupe-
nie nozov intenzivnym alebo nespravnym pouzivanim (prilis tvrdé alebo velké suroviny) je prirodzenym javom a neméze byt
predmetom reklamdcie. Nahradné mixovacie noZe Ziadajte u svojho predajcu alebo v servisnom stredisku TESCOMA, kontakt
na www.tescoma.sk.

Na tento vyrobok je poskytovand zaruka 2 roky.

53



54

Ovocné a zeleninové koktaily (smoothies) pripravuijte z olipaného a naporciovaného ovocia a zeleniny (max. 2 x 2 cm) s pridanim
potrebného mnoZstva tekutin, t.j. obvykle cca 600 ml vody, ovocnej $tavy, mlieka a pod. na 1800 ml ndplne.

Na zvysenie nutricnej hodnoty a chuti moZete do mixéra pridat celé orechy, namocené sezamové, fanové, chia, sinecnicové,
tekvicové alebo konopné semienka, namocené susené ovocie alebo aromatické korenie, napr. Skoricu, plody goji a pod.

Vietky nizsie uvedené recepty sii zostavené na pripravu 1800 ml ndpoja alebo pokrmu, na pripravu mensieho mnoZstva napoja
alebo pokrmu znizte objem vietkych surovin.

150 g zmesi malin, cernic a Ceresni, 150 g cucoriedok, 1 kivi, 600 ml vody

5 bandnov, 200 g cucoriedok, 500 ml mlieka, 2 lyZicky medu

700 g manga, 300 ml bieleho jogurtu, 450 ml chladeného mlieka, kvapka vanilkového extraktu, stipka soli

450g jablk, 250 g Saldtovej uhorky, 600 ml jablkovej stavy, muskdtovy oriesok a skorica podia chuti

3 bandny, 300 g Cervenej repy, 150 g bieleho jogurtu, 500 ml jablkovej stavy, kisok cerstvého strihaného zdzvoru, vopred
namocené chia semienka

500 g paradajok, 150 g mrkvy, 150 g stonkového zeleru, 400 ml jablkovej stavy, stiplavd omdcka podla chuti

250 g jahdd, 600 ml sdjového mlieka, 3 bandny, 60 g ovsenych viociek, 5 lyZiciek medu

250 g vanilkovej zmrzliny, 5 bandnov, 750 ml mlieka

500 g cokolddovej zmrzliny, 500 ml mlieka, 21 g rozpustného ndpoja Caro, 2 lyZicky medu



700 g broskyii, 250 g vanilkovej zmrzliny, 350 ml mlieka

5 velkych oliipanych a pokrdjanych jablk, 400 ml vody, med podla chuti

500 g marhdl, 400 g olipanych a pokrdjanych jablk, 450 ml jablkovej stavy, 5 lyziciek medu

600 g karfiolu, 125 ml smotany na slahanie (33 % tuku), 30 g masla

Postup: Scedené karfiolové ruZicky, vopred varené cca 15 minlt v osolenej vode, orestujte na 15 g masla a nechajte Ciastocne
vychladnit. Do nddoby mixéra vlozte orestovany karfiol, smotanu a zvysnych 15g masla, osolte, okoreite a uzavrite, stlacte
tlacidlo ,puree” a pripravte jemné karfiolové pyré.

500 g mrazeného hrdsku, 2 cibule, 125 ml smotany na slahanie (33 % tuku), 100 ml zeleninového vyvaru, 2 lyZice masla,
listok mdty

Postup: Hrasok uvarte domakka v zeleninovom vyvare, pridajte smotanu a este kratko povarte. Mierne vychladnuty hraSok so
smotanou vloZte do nddoby mixéra, pridajte maslo a zhruba polovicu vopred oprazenej nadrobno pokrdjanej cibule, zmes osolte,
okorerite a nddobu uzavrite. Stlatte tlacidlo ,puree” a pripravte hraskové pyré, ktoré podavajte zdobené zvy3nou polovicou
oprazenej cibule a listkom méty.

400 g zemiakov varenych v supke, 250 g tekvice, 1 stredne velkd cibula, 100 az 200 ml mlieka (podla vodnatosti tekvice),
10 g masla, 2 lyZicky séjovej omdcky, Stipka muskdtového orieska, trocha oleja

Postup: Nadrobno pokrdjand cibulu oprazte na oleji, pridajte na kocky pokrdjand neoltipanu tekvicu, maslo, mlieko a séjo-
vii omacku. Zmes osolte, okorenite, dochutte muskatovym orieskom a nechajte cca 10 mindt dusit. Mierne vychladnutt zmes
a mierne vychladnuté olipané zemiaky pokrdjané na malé kocky vlozte do nadoby mixéra, uzavrite, stlacte tlaidlo ,puree”
a pripravte zemiakovo-tekvicové pyré.

600 ml ladovych kociek
Postup: Do mixéra dajte fadové kocky (max. 2 x 2 cm), nddobu uzavrite, stlacte tlacidlo ,ice” a pripravte Cistti ladovu drt.

600 ml ladovych kociek, 50 ml sladeného ovocného sirupu
Postup: Do mixéra dajte ladové kocky (max. 2 x 2 cm), zalejte ich ovocnym sirupom, nddobu uzavrite. Stlacte tlacidlo ,ice”

a pripravte ochutend ladovd drt.
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@ Hasznalati utmutaté

Biztonsagi utasitasok
A késziilék otthoni haszndlatra ajanlott, a mixert kereskedekmi célokra és kiiltéri krnyezetben ne hasznlja.

Ezt a késziiléket 8 évnél iddsebb gyermekek és csokkent fizikai, értelmi és mentélis képességi személyek csak feliigyelet
mellett, vagy a készilék biztonsdgos hasznalatdra vonatkozd megfeleld tdjékoztatds esetén haszndlhatjak, valamint ha tiszta-
ban vannak a hasznélattal jar6 esetleges veszélyekkel. Gyermekek feliigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitdsi vagy karban-
tartdsi tevékenységet. Tartsa a késziiléket és annak huzaljat 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tévol, ne hagyja, hogy a gyerekek
jatszanak a késziilékkel.

Az elektromos haldzatba vald csatlakoztatds eldtt ellendrizze, hogy a kezeldgomb ,O — kikapcsolva” helyzetben van -e, az
aljzatbl vald lekapcsolds eldtt mindig kapcsolja at a,O — kikapcsolva” helyzetbe, és csak ezutan htizza ki a csatlakozét az
elektromos halézathél.

Mindig kapcsolja és hiizza ki a mixert az dramforrashol, ha feliigyelet nélkiil hagyja, dssze- és szétszerelés el6tt, valamint tiszti-
tds eldtt.

A késziiléket, hélézati kabelt és a csatlakozét soha ne martsa vizbe. A csatlakozokdbelt ne hagyja l6gni az asztalrél vagy
amunkalaprél és ne érintkezzen forr feliilettel. Ne hasznalja a késziiléket forr6 géz- vagy elektromos tiizhely kizelében, és ne
helyezze azokra.

Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a kdztes darab a késekkel és az iivegedénnyel valamint a feddvel rendesen
rogzitve legyen. Nem autorizalt alkatrészek hasznélata tiizveszélyes lehet, dramiitést vagy személyi sériilést okozhat.

Ne kapcsolja be a késziiléket, ha nincs benne semmilyen folyadék, vagy az edény iires. Ne toltse tdl az iivegedényt. Mindig
felhelyezett feddvel haszndlja.

A rozsdamentes acél kések nagyon élesek, banjon veliik fokozott figyelemmel, ha a kések sériiltek, ne haszndlja a mixert.

Keriilje az érintkezést a mozg részekkel. Mixereléskor ne tegye a kezét vagy konyhai eszkozt az edénybe. Konyhai lapatot
hasznélhat, de csak amikor a mixer nincs bekapcsolva.

A motoros aljzat tisztitdsdhoz ne haszndljon vizet, fenndll a sériilés veszélye.

VIGYAZAT: A hébiztositék véletlenszer(i visszaallitdsanak kockdzata elkeriilése végett tilos a késziiléket kiils6 kapcsoléberen-
dezésrdl csatlakoztatni mint pl. id6zitd, vagy csatlakoztatni olyan dramkdrre, ami rendszeresen ki- és bekapcsol. Ha a hébizto-
siték a késziilék haszndlata kozben aktivalddik, kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki a kabelt az elektromos halézathdl, és hagyja
kihdlni a késziiléket.

FIGYELMEZTETES: Ne vegye le az iivegedényt a késziilékrdl, amig az miikodésben van vagy amig forognak a kések. Mindig varja
meg, amig a kések ledlInak, csak azutén vegye le az edényt.

A késziilék megfelel a biztonsagi eldirdsoknak. A halézati kabel javitdsat kizdrélag szakszerviz végezheti, kapcsolat
www.tescoma.hu. A helyteleniil és nem szakszer(ien végrehajtott javitasok nem képezhetik reklamdcid térgyat.



Miiszaki paraméterek
Toltés MIN/MAX: 200/1800 ml
Fesziiltség: 220-230V
Energiafogyasztas: 1800 W
Frekvencia: 50/60 Hz
Fordulatszam: max. 22000/perc
Zajszint: Kevesebb mint 85 dB
Halézati kabel hossza: 110 cm

Leiras
Fedd kupakja
Fedd nyildssal
Uvegedény mérdskalaval
Vagokések
Koztes darab
Jégkdsa program (ice)
Piiré program (puree)
Smoothie program (smoothie)
Elforgathatd kezel6gomb
. Kikapcsolva (O)
. Bekapcsolva (1)
. Pulzdlomixerelés kapcsold (PULSE)
. Fordulat jelz6 (min./max.)
. Aljzat kabellel, csatlakozoval 14
és tapaddkorongokkal
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Els6 hasznalat eldtt
(somagolja ki a mixert, rakja szét, mossa el és széritsa meg (Idsd Szétszerelés és Tisztitds).

Figyelmeztetés

Ne haszndlja a mixert husdarélasra. Ne rakjon az iivegedénybe 50 °C-ndl magasabb hémérséklet(i élelmiszert. Ne haszndlja az
tivegedényt mikrohullamu siitében.

Csatlakozas az elektromos haldozathoz

Helyezze az aljzatot tiszta, sima feliiletre. Gy6zddjon meg rola, hogy az aljzat szilardan tapad, és az elforgathatd kezeldgombot
allitsa ,O — kikapcsolva” helyzetbe. A kabelt a csatlakozoval csatlakoztassa 220240 V-os héldzatba.

Bekapcsolas
Az livegedényt a szildrdan behtzott kdztes darabbal és felhelyezett késekkel rogzitse a mixer aljzatéhoz (1).

Az elforgathatd kezelégombot dllitsa a ,1 — bekapcsolva“ (2) pozicioba. A programkijelz6 Iampa és a pulzalé mixerelés kapcso-
|6k elkezdenek villogni, a mixer hasznalatra kész.
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Figyelmeztetés: Ha a jelz6lampék bekapcsolds utdn nem vildgitanak, helyezze vissza a kezeldggombot ,O - kikapcsolva”
pozicidbavegye le az edényt az aljzatrdl, és s a kiztes darabot a késekkel erdsebben hiizza be. Helyezze vissza az iivegedényt, és
a (jra a mixert.

Smoothie és tejes koktélok
Gyiimdlcs-, zoldség-és tejes koktélok készitéséhez kapcsolja be a ,,smoothie” programot.

Az edénybe téltson min. 200 ml folyadékot, a tohbi nyersanyagot legfeljebb max. (1800 ml) jeldlésig, max. 2 x 2 cm-es darabo-
kra vagdosva (Iasd a Recepteket) (3).

Zérja le az edényt kupakos feddvel (4) , nyomja meg a ,smoothie” gombot (5), (7). A mixer szétzlizza az edény tartalmat,
és elkésziti a smmoothie-t/koktélt. A program befejezése utdn automatikusan ledll.

Az elforgathatd kezelégombot tekerje a ,O — kikapcsolva” poziciéha (6). Vegye le az iivegedényt az aljzatrdl, emelje le
a feddt, és toltse ki az italt.

Figyelmeztetés
Azonnali meggllitishoz barmelyik program kézben nyomja meg a futé program vilagité gombjat, és a mixer ledll.

Piirék és gyiimolcsos bébiételek
Z6ldség-, gyiimdlespiirék és bébiételek készitéséhez nyomja meg a ,puree” gombot (8).
Az edénybe t6ltson min. 200 ml folyadékot, és a tobbi felaprozott hozzévalét legfeljebb max. (1800 ml) jeldlésig (Iasd a Recepteket).

Zérja le az edényt a kupakos feddvel , nyomja meg a ,puree” gombot. A mixer szétzlizza az edény tartalmat, és elkésziti piirét.
A program befejezése utén automatikusan ledll.

Az elforgathatd kezeldgombot tekerje a ,O — kikapcsolva” poziciéba. Vegye le az ivegedényt az aljzatrdl, emelje le a feddt,
és toltse ki a piirét lapatka segitségével.

Jégkasa
Tiszta vagy gyiimélcsds jégkdsa készitéséhez kapcsolja be az ,ice” programot (9).
Tiszta jégkasahoz toltse meg az edényt jégkockdkkal 600 ml jeldlésig folyadék hozzdaddsa nélkil.

Gyiimdlcsds jégkasahoz toltson az edénybe kb. 0.5 dl édes gyiimélcsszorpdt, és adjon hozza 600 ml jeldlésig jégkockdt (Idsd
a Recepteket).

Zérja le az edényt a kupakos feddvel , nyomja meg az ,ice” gombot. A mixer szétzlizza az edény tartalmat, és s elkésziti
a jégkasat. A program befejezése utan automatikusan ledll.

Az elforgathatd kezeldgombot tekerje a ,O — kikapcsolva” pozicioba. Vegye le az tivegedényt az aljzatrdl, emelje le a fedét,
és toltse ki a jégkdsat lapatka segitségével.
Figyelmeztetés: Jégkdsa készitéséhez hasznljon max. 2 x 2 cm-es jégkockdkat, és tartsa be a 600 ml-es mennyiséget.

Jo tipp
A mérdskalaval elldtott kupakot haszndlja kisebb adag hozzavaldinak gyors mérésére, pl. gyiimolcsszorpre, jégkdsahoz,
valamint a pulzalé mixerelés kdzben torténd hozzdadagolashoz (Idsd a nyersanyagok fokozatos adagoldsa pulzélo mixerelés kdzben).

Pulzalo mixerelés

Magasabb szdrazanyag tartalmu vagy sir(i alapanyagok készitéséhez mint pl. gyokérzoldség, tok, did, joghurt, fagylalt és has.
hasznélja a pulzalé mixerelés funkciét az alapanyagok fokozatos adagolasaval (10).



Az edénybe toltson min. 200 ml folyadékot, és adja hozzd a tobbi hozzavalét kb. 1000 ml jeldlésig.
A pulzdlé mixerelés kapcsol6jét ismételten nyomja le majd engedje el, mig a keverék el nem éri a sziikséges stir(iséget.

A nyersanyagok fokozatos adagolasa pulzalé mixerelés kozben

Engedje el a pulzalé mixerelés gombjat, és varja meg, amig a mixer ledll. Vegye ki a kupakot a feddbdl az ramutatd jardsaval
ellentétes irdnyba, és a nyildson keresztiil téltse bele a tobbi hozzdvalét.

Helyezze vissza a kupakot, és folytassa a pulzalé mixerelést a hozzévalok fokozatos adagoldsaval.

Mixerelés folyamatos sebességszabalyozassal
Egyéb étel és ital készitéséhez haszndlja ezt a funkciét.
Az edénybe toltson min. 200 ml folyadékot, és a tobbi felaprozott hozzévalot legfeljebb max. (1800 ml) jeldlésig.

Akezel6gombot dllitsa ,min“ helyzethe, és a késziilék alacsony fordulatszimon mixerelni kezd. A fordulatszamot csokkentheti
vagy ndvelheti a ,min” és ,max” (11) gombok forgatdsaval, mig meg nem kapjuk a kivant sir(iséget.

Fontos figyelmeztetés
Ne hagyja a mixert keverni 120 masodpercnél tovabb!

Ismételt mixerelésnél, ami tovabb tart mint 120 mp, a mixer tdlmelegedés miatt, biztonsdgi okobdl ledll. llyenkor hizza ki
amixert a halozatbél, hagyja pihenni 30 percig, majd kapcsolja vissza, és folytassa a keverést. Ha a kék kijelz6k a mixer bekap-
csoldsa utdn 30 perccel villogni fognak, de a gép nem dolgozik, vérjon tovébbi 10-20 percet s csak utdna folytassa a mixerelést.

Ha a mixerelt z6ldség vagy gyiimélcs nagyon kemény vagy tul nagy az adag, a késziilék megall. Az elforgathatd kezel6gombot
tekerje a ,O — kikapcsolva” poziciéha, a nagyon nagy vagy kemény darabokat vegye ki az edénybdl, apritsa fel kisebb dara-
bokra, helyezze vissza az edénybe és folytassa a mixerelést.

Gyors tisztitas

Az edény és a kések gyors tisztitdséhoz toltsdn az edénybe max. 1800 ml jeldlésig tiszta vizet, helyezze vissza a feddt, és ismétel-
ten nyomja meg a pulzalé mixerelés gombot.

Szétszerelés

Az elforgathatd kezeldggombot tekerje a ,O — kikapcsolva” pozicidha (12), hizza ki a kdbelt az aljzatbdl, és szedje szét
amixert. Vegye ki a fed6bdl a kupakot, és vegye le a fed6t az edényrél. Tekerje le az iivegedényrél a kdztes darabot a késekkel (13),
a késeket nyomja meg alulrdl, és vegye le a koztes darabrol (14). A vagokésekkel manipulaljon évatosan, nagyon élesek!

Jo tipp: A kiiztes darab kdnnyebb kiengedése érdekében helyezze az edényt az aljzatba, nyomja meg lefelé, és az dramutatd jdrdsd-
val ellentétes irdnyba engedje ki a kiztes darabot (15).

Tisztitas

Az iivegedény, a fedd és a kupak mosogatdgépbe alkalmas, a kbztes darabot és a késeket mossa el foly6 viz alatt majd szaritsa
meg, ne rakja mosogatogépbe.

Az aljzatot sziikség szerint tordlje at széraz ruhdval, ne mossa sem folyd viz alatt, sem mosogatdgépben.

Figyelmeztetés

A PRESIDENT 1.8 | asztali turmixgép specidlisan élezett, rozsdamentes acél keverékésekkel rendelkezik. A kések eltompuldsa
intenziv vagy helytelen hasznalat kovetkeztében (tul kemény vagy nagy alapanyagok) természetes jelenség, nem képezheti
reklamdcid targyat. A tartalék keverGkéseket keresse iizleteinkben vagy a TESCOMA szervizkézpontjdban, www.tescoma.hu.
2 év garancia.
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Ezeket a smoothie-kat meghdmozott és feldarabolt (max. 2 x 2 cm) z6ldséghdl és gyiimolcsbél készitse a sziikséges folyadék
hozzéadésdval, ez éltalaban kb. 600 ml viz, gyiimdlcslé, tej és has. 1800 ml tartalomhoz.

A tapérték és az izek fokozdsa érdekében tehet hozzd egész didt, bedztatott szezdm-, len-, chia-, napraforgé-, tok- vagy kender-
magot, bedztatott aszalt gyiimélcsot vagy aromds fliszereket, mint pl. 6rdlt fahéjat, gojit sth.

Az bsszes, az aldbbiakban felsorolt recept 1800 ml ital vagy étel elkészitésére van dsszedllitva, kevesebb mennyiség elkészités-
éhez ardnyosan csokkentse az dsszes hozzdvalot.

150 g mdina, szeder és cseresznye, 150 g fekete dfonya, 1 kiwi, 600 ml viz

5 bandn, 200 g fekete dfonya, 500 ml tej, 2 kandl méz

700 g mangé, 300 g fehér joghurt, 450 ml hideg tej, csepp vanilia kivonat, csipet s6

450 g alma, 250 g kigyouborka, 600 ml almalé, szerecsendid és fahéj izlés szerint

3 bandn, 300 g cékla, 150 g fehér joghurt, 500 ml almalé, pici frissen reszelt gyombér, elére bedztatott chia mag

500 g paradicsom, 150 g répa, 150 g zeller, 400 ml almalé, csipds szdsz izlés szerint

250 g eper, 600 ml szdjatej, 3 bandn, 60 g zabpehely, 5 kandl méz

250 g vanilia fagylalt, 5 bandn, 750 ml tej

500 g csokolddé fagylalt, 500 ml tej, 21 g Nestlé Caro instant kdvéital, 2 kandl méz



700 g dszibarack, 250 g vanilia fagylalt, 350 ml tej

5 nagy hdmozott és felszeletelt alma, 400 ml viz, méz izlés szerint

500 g sdrgabarack, 400 g hdmozott és felszeletelt alma, 450 ml almalé, 5 kandl méz

600 g karfiol, 125 ml tejszin (33 %), 30 g vaj

Elkészités: A karfiolt kb. 15 percig fézziik s6s vizben, lesziirjiik, majd 15 g vajon megpiritjuk, és hagyjuk kissé kihdlni.
Belerakjuk az iivegedénybe a karfiolt, tejszint, a maradék 15 g vajat, sézzuk, borsozzuk és lezarjuk. Lenyomjuk a,,puree” gom-
bot, és elkészitjiik aldgy karfiol piirét.

400 g héjdban fétt krumpli, 250 g siit6tok, 1 kizepes nagysdgu voroshagyma, 100—200 ml tej (a tok vizességétdl fiiggden),
10 g vaj, 2 tedskandl szdjaszosz, csipet szerecsendid, kevés olaj

Elkészités: Az aprora vdgott hagymat olajon megpiritjuk, hozzdadjuk a kockdkra vdgott, hdmozatlan tokdt, a vajat, tejet és
a sz0jaszoszt. Sozzuk, borsozzuk, szerecsendidval izesitjiik, és kb. 10 percig paroljuk. A kissé kihdlt keveréket és az apr6 kockdkra
vagott, meghamozott burgonyat a mixerbe helyezziik, lezarjuk, lenyomjuk a ,puree” gombot, és elkészitjiik a finom piirét.

500 g fagyasztott borsd, 2 hagyma, 125 ml tejszin (33 %), 100 ml zéldségleves , 2 kandl vaj, mentalevél

Elkészités: A bors6t puhdra f6zziik a zoldségleveshen, hozzdadjuk a tejszint és rovid ideig még fozziik. Ha kicsit kihdilt, dtrakjuk
a mixer edényébe, hozzaadjuk a vajat és a hagyma felét, amit elGre felapritottunk és lepiritottunk, megsézzuk, borsozzuk, és az
edényt lezérjuk. Lenyomjuk a,,puree” gombot, és elkészitjiik a borsd piirét, melyet a maradék lepiritott hagymaval és menta-
levéllel diszitve talalunk.

600 ml jégkocka

Elkészités: Belerakjuk a mixerbe a jégkocdkat (max. 2 x 2 cm), az edényt lezarjuk, lenyomjuk az ,ice” gombot, és elkészitjiik
a tiszta jégkasat.

600 ml jégkocka, 50 ml édes gyiimalcsszorp

Elkészités: Belerakjuk a mixerbe a jégkocdkat (max. 2 x 2 cm), ledntjiik a gylimdlcsszorppel, és lezérjuk az edényt. Lenyomjuk
az ,ice" gombot, és elkészitjiik az izesitett jégkdsat.
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@ Wucrpykuus no ucnonb3oBanuio

WHCcTpyKLuA no TexHuKe 6e3onacHoCcTH
I'Ipe,uHa3HaueH [ANA UCNoNb30BaHKA B AOMALLHNX YUI0BUAX, HE VI(I'IOJ'Ib3yl7ITE MUKCEp AnAa KoMmmepyecknx uene|7|, Ha OTKPbITbIX
NNoLLaaKax U B NHBIX, HEXeEJTN NPeAnuCcaHHbIX, Lenax.

[len ot 8 neT u nuua c OrpaHN4yeHHbIMU ¢M3VI‘{€(KI/IMVI, CEHCOPHBIMI TN YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMM MAN C OTCYTCTBU-
€M OfbiTa 1 3HaHUiA MOryT UCNob30BaTb y(TpOVI(TBO noA nNpucMoTpoMm Mnu nocsie 03HakoMeHnA ¢ TeXHUKON be3onacHocTy.
[Tonb3oBatenb HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3@ BO3MOXHbINA PUCK. C ﬂpl/l60p0M 3aMnpeLleHo nrpatb AeTAm, 04NCTKA 1 N0Jib30Ba-
TeJibCkoe 06Cﬂy)KI/IBaHI/IE He MOryT npoBOAUTLCA IETbMI 6e3 npucmoTpa.

I'Iepep, NnoAK/YeHnemM BUNKK K pO3eTKe BCeraa yﬁeﬂI/ITECb, 4TO PyYKa HAX0AMUTCA B NOJIOKEHUN «O- BbIKJ/IIOYEHO», Nnpe-
X[e Yem 0TCOeJNHATb OT CeTeBO PO3€ETKN, BCEraa I'IEpeKﬂIO‘JElVITG PErynAaTop B NonoxeHue «O- BbIK/IIOYEHO», a 3aTeM
BblHUMaliTe BUJIKY N3 PO3ETKU.

Bcerga BbiKMtouaiiTe 1 0TCOEAMHANTE MUKCEp OT 610K MUTaHWS, eI OH 0CTaBMEH 6€3 NpucmoTpa, nepen c6opKoii,
pa360pKoii, 0YUCTKON NI 0OPALLEHNEM C MOABUKHBIMIA YACTAMN.

He norpy»aiite npu6op, ceteBoii Kabenb 1 ceTeByto BUNKY B Bogy. He octaBnaiite kabenb Ha kpato CTof1a WA CTOIAKM 1 13-
6eraiiTe ero KOHTaKTa C ropAYUMY NOBEPXHOCTAMY, He MOMeLLaiiTe ero Ha ropaYYyH ra3oByk Wi SNEKTPUYECKYI0 NAUTY UK
no61130CTH, a TaKXKe Bo3Nle HarpeToil yXOBKM.

I'Iepen KaxabIM UCMoJib30BaHNEM y6e,q|/|Ter, UTO COEAMHUTENbHAA YaCTb C HOXaMid 1 CTEKNAHHAA Yalla C KpblUJKOI?I npa-
BUbHO YCTAHOBJEHDI. licnonb3oBaHue HEABTOPU30BAHHDBIX AONOJIHUTENBHbIX aKCECCYapoB MOXET NPUBECTI K NoXapy, no-
PaKeHU0 SNEKTPUUECKIM TOKOM U TpaBMaM.

Hukorpa He BKnoyaiiTe npubop, ecii B Yallie HET HUKAKOIA XXUAKOCTM WM OHa nycTa. M3beraiite nepenonHexna yawm. Mukcep
CMONb3YiTe TONbKO C HAeTON KPbILLKONA.

Hoxu MUKcepa 13 Hep)KaBEIOLU,eVI (Tajin 04eHb 0CTpble, ﬁyﬂbTe 0C06€HHO O0CTOPOXHbI NpK o6pameva| CHOXamu, B CJiyyae
noBpeXxaeHna HOXeil He I'IOJ'II>3yI7ITE(b MUKCEPOM.

/136eraiiTe KoHTaKTa NOABUXHbIMU YaCTAMU np|/|6opa. B npouecce CMeLnBaHnA He nomeLuaiite PYKU NNU KYXOHHYIO yTBapb
B Yauly. Mo>Ho Bocnonb30BaTbCA NONATKOM, OHAKO TONBKO B TO Bpem#, Korfa MUKCep He BKITIYEH.

[lna 0yncTKn 0CHOBaHMA MUKCepa C MOTOPOM He VI(I'IOJ]b3yI7ITe BOAY, yrpo3a nonyyeHna TpaBmbl.

BHUMAHME: Bo n36exaHue onacHoCTH, BbI3BaHHOI CyyaliHbIM NepeKnioyeHrem TennoBoro npegoxpanuTend, npuéop He
JOMmKeH ObITb MOAKNIOUEH K BHELIHUM MCTOYHMKAM NUTaHUA TakKUM Kak TailMep W NOAKMKYeH K INeKTpoceTn, kotopas
perynApHo BK/KYaeTca n oTkNtoyaetca. Ecnu Bo Bpema ucnonb3oBaHua npubopa akTUBUpYETCA TeN0BOM NpefoXpaHuTeb,
BbIKNIOYMTE MPUOOP, OTKIOUNTE BUIKY OT INEKTPOCETH 11 0CTaBbTE NPUBOP OCTHITh.

NPEAYNPEMAEHWNE: He cHumalite CTeKNAHHYI0 YaLlly C OCHOBAHWA, KOTAA MUKCEP BKNKOYEH MW HOXM eLue Bpaluatotcs. Beer-
[a JOAUTECh 0CTAHOBKI HOXeEli U TONIbKO MOTOM CHUMAIATe CTeKNAHHYIO Yallly C OCHOBAHMA.

ﬂpM60p COOTBETCTBYET CTaHAAPTaM 6e30macHoCTI. PeMOHT win 3ameHa 3JIEKTpUYecKoro kabens [0J1XKHa OCYLLEeCTBNATbCA
TONbKO aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM, KOHTAKTbl Ha caiite www.tescomarussia.ru. ﬂpVI Hel'lpOd)ECCVIOHaJ'IbHO
npoBeIeHHOM PeMOHTE Henb3A NpeibABUTb NPETEH3UK0 NPON3BOAUTENIO.



TexHnyeckue napametpbi
Hanonnenne mux/makc: 200/1800 mn
WcTounuk nutanua: 220-240 B
Motpe6naemas mowHoCTb: 1800 BT
Yacrora: 50/60 Iy

Ckopoctb: Makc. 22000/MuH

YpoBeHb wyma: Menee 85 1b

InuHa kabena nutanua: 110 cm

OnucaHue

W o N o RN =

10.
. Bknioueo (1)
. Nepexkniouatens umnynbcHoro pexuma (PULSE)
13.
14.

_
[ —

[Tpobka

Kpbluka ¢ oTBepcTem

(TeknAHHaA yaLLa Co LWKanoii

Hoxu mukcepa

CoenvHUTeNbHAA YacTb

[Tporpamma ana Konotoro nbja (ice)
Mporpamma ans niope (puree)
[Tporpamma ana cmy3u (smoothie)
Pyuka

Boikniouero (O)

Mnankatop ckopoctn (min/max) 14
(OcHoBaHue ¢ kabenem, BUNKOIA 1 MPUCoCKaMm

Hepen nepsbiM UCnNosib3oBaHuem
Bce uacTvt MuKcepa pacnakyiite, panoxiure, BbiMoiiTe 1 BbicyuTe (cM. Pasbopka 1 Qumctka).

BHumaHue

Mukcep He ncnonb3yiiTe AnA nepeManblBaHuA MACA. B CTeKnAHHYI0 yally He nomeLLaiiTe NPOAYKTHI Y XKUAKOCTI C Temnepary-
poii Bbiwwe 50 °C. CTeknAHHYI0 YaLLly He UCMONb3yiiTe B MUKPOBOHOBOI NeyM.

MopknioueHmne K cetn

(OcHoBaHMe MUKcepa YCTaHOBUTE Ha YNCTYIOW TNaZKYH0 NOBEPXHOCT. YOeauTech, Uto 0CHOBaHUE yCTOIUNBO, a PyUKY YCTaHOBU-
Te B nonoxenue «O — BbIKNOYeHo». Kabenb ¢ BUNKoit nogkniounte K cetin 220-240 B.

Mopkniouenune

(TeKNAHHYH YaLLy € XOPOLLO NPUKPYYEHHON CORAMHUTENBHOI YaCTbIo C HAZAETBIMU HOXaMI MUKCEPA YCTaHOBUTE HA OCHOBA-
Hue mukcepa (1).

Pyuky nepeseguTe B nonoxeHve <l — BKmoueHo» (2). MHANKaTopbl NPOrpamMm 1 MMYNIbCHOTO PEXMMA HAUHYT MUTaTb, MUK-
Cep roToB K UCMO/b30BaHMI.

BHuMaHMe: EC MHAWKATOPbI MOCNE MOAKMIOYEHMA HE 3aXryTCs, MepeBeguTe peryndatop o6paTHo B MOAOXKeHue
«O — BbIKNIOYEHO, Yallly CHUMUTE C OCHOBAHUS U COBAMHUTENbHYIO YACTb C HOXAMI3AKPYTUTE CUIbHee. CTEKNAHHYIO Yally
HacauTe 06paTHO 1 MOBTOPUTE BKIOYEHME.
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Cmy3u U MONOYHbIE KOKTENNN
[InA npuroToBneHNA GpyKTOBbIX, OBOLLHBIX 1 MOMOYHBIX KOKTeiineil ucnonb3yiite pexum «smoothie».

B vawy Haneiite MiuH. 200 MA XUAKOCTH ¥ f06aBbTE MakcUMyM Ao 0TMeTKi max (1800 mn) ocTanbHble MHrPeaneHTbI Ha-
pe3aHHble Ha KYCOuKM Makcumym 2 X 2 cm (cm. Pewentbl) (3).

Yawwy 3akpolite KpblLwKoii ¢ npobkoit (4) u HaxmuTe KHonKy «smoothie» (5), (7). Mukcep nepemeLuaeT cofepumoe yaLum
W NPUTOTOBUT CMY311/KOKTeib, NOC/E OKOHYaHWA NPOrpaMmbl aBTOMATUYECKI BbIKIOYNTCA.

Pyuky nepeseaute B nonoxenue «O — BbIKNIOYEHO (6). (TEKNAHHYI0 YaLlly CHUMUTE C OCHOBAHWS, CHUMUTE KPbILLKY C Npo6-
KOIA 1 HaneiATe HanuToK.

BHumaHue

[lnA HemeANEeHHOTO BbIKNOYeHNA MUKCepa BO Bpema noboro pexnuma HaxXmuTe CBETALLYIOCA KHOMKY 3aMyCKa pexunma n Miuk-
Cep BbIKNIOUYUTCA.

Miope u getckoe nUTaHue
[lns npuroToBneHuA ntope 3 0BoLLelt unu GpyKToB, PPYKTOBOTO IETCKOrO NUTAHUAN T. N. UCMIONb3YiiTe peXxum «puree (8).

B vawy Haneiite MuH. 200 M XuaKkocT ¥ fobaBbTe Makcumym A0 oTMeTKM max (1800 mn) ocTanbHble MHTPeAMeHTbI
(cm. PeuenTbl).

Yaluy 3aKpoiite KpbILLKOi ¢ NPo6KOI M HaXMUTe KHOMKY «puree». Mukcep nepemeLLaeT Cofepumoe Yatly 1 npuroToBuT
Miope Mo 0KOHYaHM MPOrPaMMbl aBTOMATUYECKH BIKIIOUNTCA.

PleKy nepeseauTe B NosoXeHne «O — BbIK/IOYEHO. (TEKI'IﬂHHyIO Yally CHUMUTE C 0OCHOBAHUA, CHUMUTE np06Ky N BblHbTE
nope NoAXOAALLMM UHCTPYMEHTOM, Hanpumep NIONaTKOM, 13 YaLum.

Konotbiii nep
[lna npuroToBNEHUA YCTOrO MM GPYKTOBOO KONOTORO bl UCNOMb3YiiTe pexim «ice» (9).

[InA NpUroToBNEHNA YMCTOTO KONOTOTO NIbJla 3aNONHUTe CTEKNAHHYI0 ually Ky6ukamu nbaa Ao oTMeTKu 600 mn 6e3 fobas-
NIEHUS KUAKOCTH.

[lna npuroToBAeHNA GPYKTOBOTO KONOTOTO NbAAHANeTe B CTEKAAHHYIO Yally npumepHo 0,5 An cnajkoro GpyKToBoro cupona
1 foba.bTe 40 0TMeTKM 600 M Ky6uKm Nba (cm. PewenTb).

Yaluy 3aKpoiiTe KpbILLKOIA C NPOGKOIA 11 HAXMUTE KHOMKY «ice». Minkcep nepemeLuaet coepumoe Yailin 1 NpUroToBMT Koso-
Tbili Nefl, M0 OKOHYaHWI NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKM BbIKAKUMTCA.

Pyuky nepesepue B nonoxeHue «O — BbIKMIOUeHO». (TEKNAHHYIO Yallly CHUMUTE C OCHOBAHWA, CHUMUTE NPOGKY U KONOTbIil
Nefl BbIHbTE U3 YaLuM NOAXOAALLMM UHCTPYMEHTOM, Hanpumep, 0NaTKoiA.

BHumanme: [Ina npurotoBneHna Konotoro NbAa Mcnob3yiite 06bluHble KyOMKN NbAa pa3smMepoM MakcMym 2 X 2 <M
1 cobntopaiite nx 06bem 600 M.

Mone3Hblit coBet

MpobKky o WKanoii ucrnonb3yiite AnA GbICTPOTO U3MEPEHIS MEHBLIETO KOMYECTBA UHTPEAUEHTOB, HaNpuMep, GpyKTOBOrO
CApONa MpY NPUTOTOBAEHMA (PYKTOBOIO KONOTONO NibAA 1 ANA J06ABNEHNA UHTPEANEHTOB NPU UMMYIbCHOM pexime (CM.
MocTenexHoe f06aBEHE UHIPEANEHTOB B UMMYSIbCHOM PEXiME).

UmnynbcHblil pexum

[InA npurotoBNeHNA HanuTKOB UK 67110 C MOBBILIEHHBIM COAEPXKaHNEM TBEPAbIX MW TyCTbIX MHTPEUEHTOB, HanpUMep,
KOPHENNoA0B, TbIKBbI, OPEXOB, OrYpTa, MOPOXEHOTO I T. M. UCMONb3YiiTe QYHKLMIO UMNYNbCHOMO PEXUMA C NOCTENEHHbIM
no6asneHunem uHrpeanentos (10).

B cTeknanHyto vawwy Haneiite MuH. 200 M XMAKOCTIA 11 f06aBbTE OCTasbHbIE UHTPeAUeHTbI NPUMEPHO A0 0TMeTKY 1000 M.

KHonKy mnynbcHOro pexuma NoBTOPHO HaxMMaliTe v 0TRyCKaliTe [0 TeX Nop, NoKa CMech He GyaeT pa3melLieHa 0 HYKHON
KOHCUCTEHLUN.



MocTeneHHoe fo6aBneHNe UHTPeAUEHTOB B UMNYNIbCHOM pexume

OTnycmre KHOMKY UMNYNIbCHOTO peXiMa N A0XKANTECH BbIKJTYEHNA MUKCepa. nOBOpOTOM npotus YacoBoii CTPEeNKN BbIHbTE
np06Ky 13 KPbILLKKA U no6abTe yepes 0TBepCTie B Yallly 0CTaNnbHble HAPE3aHHbIE Ha KYCOUKI NHTPEANEHTDI.

BcTaBbTe Npo6ky 06paTHo 1 NpojonKaiite NocTeneHHo A06aBAATH UHTPEAUEHTDI.

(melunBaHue C NNABHOI perynupoBKoil

[lna NpuUroToBNIEHMA MPOUMX HAMUTKOB 1 BNl UCMONB3YiiTE GYHKLMIO CMELUMBAHMA C MNIABHOI PEryanpOBKOIi CKOPOCTHL.

B cTeknaHHyIo vavuy Haneiite MuH. 200 MA XUAKOCTY 1 J06aBbTE MaKCMMyM A0 0TMeTKu max (1800 mn) ocTanbHble Hape3aH-
Hble Ha KYCOUKM UHTPEANEHTbI.

Pyuky noepHuTe B nonoxeHue «min» 1 npubop HauHeT cofepuUMOoe YaLLn epemMeLLMBaTb Ha HU3KOI CKOPOCTH.

CKopocTb MOBbILLAIATe UMK MOHUXaiTe, TOBOPauMBaA PYuKy Mexay nonoxeHuamu «min» 1 «max» (11), noka cvech He
6yzeT nepemeLuaHa 1o HyXHOI KOHCUCTEHLMIN.

BaxHoe 3ameuaHue
He ucnonb3yiite mukcep ana cmewnBanus 6e3 ocraHoBKu aonbiue 120 cekyHp!

Mpn noBTOPHOM CMelLMBaHUN Aonibue 120 cekyHA npubop BbikniouMTcA Bo 3bexaHue neperpesa. B Takom cnyyae oTkto-
yuTe MIKCep OT CETY 1 He UCOfb3yiiTe ero B TeyeHue 30 MUHYT, 3aTeM NOAKMIOYUTE K CETI 1 NPOJOMKUTE CMeLunBaHme. Euin
CUHVE MHANKATOPbI nocne 30 MUHYT NOCe BKIOYeHNA MUKCepa byayT CBETUTbCA, HO MIUKCEp He CMeLLBAET, NOA0MauTe oT
10 8o 20 MUHYT, NOCAIE Yero NpoJoMKaiiTe CMeLLMBaHKe.

Ecnn cvewwnBaemble GpYKTbI N 0BOLLY CALIKOM TBEPAbIE WM KYCKI CTINLIKOM 60MbLLNe, MUKCEp BbIKIIIOUMTCA. Pyuky no-
BepHUTE B NonoxeHue «O — BbIKAKYEHO» 1 CTINLIKOM TBEPAbIE WIN CIALIKOM 60MbLUne YCTpaHuTe UK HapexbTe Ha bonee
MeIKMe KycOuKM, CHOBA BNOXIATE WX B YaLlly U NPoZosiKaliTe (MeLLNBaHMe.

BbICTpaﬂ OYNCTKa

[Ing 6bICTPOIA OUMCTKIA CTEKNIAHHON YaLLIA 1 HOXKEId MIKCEpa OT OCTATKOB BOMIOKOH ¥ T. M. HAMOMHUTE Yallly MaKCAMANbHO 10
oTMeTKv max (1800 M) UnCTOil BOZOI, HAZEHBTE KPbILLKY U HECKOMIbKO Pa3 BKAIOUNTE U BIKAIOUMTE UMMYAbCHDI PEXUM.

Pa36opka

Pyuky nosepHuTe B nonoxenue «O — BbIKnioueHo» (12), Kabenb BbiHbTE U3 PO3eTKM U pa3bepute MuKcep. MpobKy BbiHbTE
113 KPbILLKM 1 KPBILLKY CHUMUTE €O CTEKNAHHOI YaLwy. OT CTeKNAHHOIA YaLli OTBUHTUTE CORAMHUTENbHYI YacTb ¢ Hoamu (13),
Ha HOXM MIIKCEPA HAXMUTE CHU3Y U BbIHbTE X U3 COeAMHUTENbHOIT YacTi (14). ByabTe 0CTOPOXKHBI NpU 06paLLeHun
CHOXXaMU MUKCepa, HOXM 04eHb 0CTpbie!

TMone3Hoiii cosem: YmoGb! ocabume coeduHUMENbHYH Yacmb 6CMAsbMe Yatlly 8 0CHOBAHUE MUKCEDd, (Tlezka Hadagume Ha Hee
U ocs1abbme coeduHUMeTbHYI0 Yacmb N0BOPOMOM Yawiu npomus Yacosoli cmpenku (15).

Ounctka

CTeKnAHHYI0 YaLLly, KpbILLKY 11 NPOBKY €O LWKa0il MOXHO MbITb B NOCYA0MOEYHO MaLLMHE, HOXM MIKCepa 11 COEAMHUTENbHYIO
4aCTb NPOMOiiTe NOJ NPOTOYHOIA BOAON U BbICYLLIMTE, He MOliTe B MOCYAOMOEUHOI MaLunHe. Mpn HeobXxoumocTi npoTpuTe
CyXOli TPANKOIA OCHOBAHME MUKCEPa, He MOIiTe HU N0} IPOTOYHOI BOAOI, HY B MOCYAOMOEYHOI MaLLINHE.

BHumanme

HactonbHbiit Mukcep PRESIDENT 1,8 11 ocHalweH ceumanbHO 3aToueHHbIMI HOXaMV MUKCepa 13 NepBOKAACCHON HepxaBelo-
Lueii CTanu. 3aTynneHune HoXeil MPI MHTEHCUBHOM WA HEMPABUAbHOM MCNONb30BaHNK (CULLIKOM TBEPAbIE WU KPYMHO Ha-
pe3aHHble MHIPEANEHTbI) ABNAETCA eCTECTBEHHBIM NPOLECCOM U HE MOANEXUT peKnamaLyin. 3anacHble HOXW AnA MUKcepa
(npaLumBaiite y (Boero npogasLa unn B cepsucHom LenTpe TESCOMA, KoHTakT Ha www.tescomarussia.ru.

Ha naHHoe u3genve NpefoCTaBAAETCA rapaHTuA 2 roga.
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(DpyKTOBbIE 11 OBOLLHbIE KOKTElinI (CMy31) FOTOBBTE 113 OULLEHHBIX 1 HApe3aHHbIX GPYKTOB 1 0BOLLE (MaKC. 2 X 2 (M) ¢ Ao-
6aBneHnem He0OXOANMOT0 KONMYECTBA XKUAKOCTH, T. €. 00b1uHO NpumepHo 600 M BoZbl, PYKTOBOTO COKa, MONOKA U T. . ANA
1800 mn cogepxumoro.

ﬂ,ﬂﬂ NOBbILLEHNA NMUTATENIbHOCTU 1 YNy4LLIEHNA BKYCa MOXHO ﬂOﬁaBMTb B MUKCEp LieNible Opexu, 3aMOY€EHHbIE KYHXYTHbIE, IbHA-
Hbl€, NOJCOJIHEYHbIE, TbIKBEHHbIE NN KOHOM)IAHDIE (EMEUKN, 3aMOYEHHbIE (yX0¢pyKTbI, CneLun, Hanp. Kopuuy, Arofbl roIKU N T. N.

Huxe NpUBEeHHbIE peLenTbl paccyuTanbl And npurotosaenna 1800 Mn HaNUTKoB U bnon, ana NPUroToBNIEHNA MEHbLLEr0
KONMYeCTBa HaNUTKOB U 6o nponopLoHanbHO CHU3bTe o6bem VNHTpeINneHToB.

150 2 cmecu manunbl, exesuku u yepewHu, 150 2 yepHuku, 1 kugu, 600 ms1 80061

5 6ananos, 200 2 7200 yepHuKu, 500 MA1 MosI0Ka, 2 yatiHble N0XKU Meda

700 2 manzo, 300 2 6enozo tiozypma, 450 M1 oxnax0eHH020 MOJIOKA, KANAA 8AHUMbHO20 SKCMPAKMA, Wenomka conu

4502 2650k, 250 2 02ypyos, 600 Ma A67104HO20 COKA, MyCKAMHbIL 0pex U Kopuya no Kycy

3 6anana, 3002 caeknbl, 1502 6enozo tiozypma, 500 mn A67104H020 COKd, KycoYek Hamepmoz0 uM6UpA, npedeapumensHo
3aMoYeHHble Yua cemeHa

5002 nomudopos, 150 2 mopkosu, 150 2 cme6neli cennbdepes, 400 Ma A67104HO20 CoKa, OCMPpbILi CoyC NO BKYCY

2502 kny6HuKu, 600 M1 c0e8020 Mos10Ka, 3 6aHana, 60 2 08CAHLIX X/10Nbes, 5 YaliHbix NoXeK Meda

2502 8aHUNMbHO20 MOPOXEeH020, 5 6aHAH08, 750 mn Monoka

500 2 wokonadroz0 mopoxerozo, 500 mn monoka, 212 pacmeopumozo Hanumka Caro, 2 yatiHble N0XXKU Meda



7002 nepcukos, 250 2 8aHUNbHO20 MOPOXeH020, 350 MA MosIOKA

5 6onbwiux oyuweHHbIX U Hape3aHHbIX 26710k, 400 M1 80061, Med No BKYcy

5002 abpukocos, 400 2 04uweHHbIX U Hape3aHHbIX A6710K, 450 Ma A67104HO20 COKa, 5 YaliHbIX 10XeK Meda

600 2 ysemnoli kanycmel, 125 mn cnugok (33 % xupa), 30 2 c1ugo4Ho20 Macia

MocnepoBaTenbHOCTD: [peBapUTENbHO 0TBAPEHHbIE (TPUMEPHO 15 MITHYT) 11 CLEXEHHDIE COLBETHS LIBETHOI KanyCTbl 06-
apbTe Ha 15 T CIMBOYHOTO MaCa 11 aiiTe MM HEMHOTO OCTbITb. B yallly MuKcepa noMecTuTe 063apeHHyIo LIBETHYH KanycTy,
CVBKM 1 0CTaBLUMeCA 15 T CIMBOYHOTO Macna, o6aBbTe Conb U nepeLt, 3aKpoiiTe KPILLKOIA, HAXMUTE KHOMKY «puree» 1 npu-
TOTOBLTE HEXHOE MIOPe U3 LIBETHOI KamyCTbl.

5002 3amopoxenHozo zopowika, 2 nykosuysl, 125 ma ciueok (33 % xupa), 100 ma 080wHO20 6Y/bOHA, 2 CMO0BbIE
JIOXKU C/IUBOYHO20 MAC/IA, MAMA

MocnepoBatenbHOCTb: [opoLuek 0TBapuTe B OBOLLHOM OYNbOHe A0 MATKOCTM, L06aBbTe CIMBKY 1 NOBApUTE ellie HeMHOTO.
(nerka oxnaxzeHHble ropoLLek o CIMBKaMU MOMECTUTE B Yallly MIKcepa, A06aBbTe CIMBOYHOE MACTO 1 MPUMEPHO MOM0-
BIIHY 3apaHee Mo/KapeHHOro MeNKo Hape3aHHOro iyKa, A06aBbTe Cofb, NepeL Mo BKycy 1 3aKpoiite yaly. HaxmuTe KHonky
«puree» 1 NPUroTOBLTE FOPOXOBOE MioPe, K KOTOPOMY NOZaiiTe 0CTABLLYHCA YACTb 06KaPEHHOTO SIyKa U INCTUK MATbI.

400 2 kapmodpens, omeapeHHo20 8 MyHOupe, 250 2 moikebi, 1 1yKosuya cpedHezo pasmepad, om 100 do 200 mn mosnoka
(8 3agucumocmu om coyHocmu moikebi), 10 2 C1UB0YHO20 MACAG, 2 HaliHble IOXKKU (0e8020 (0YCd, WjenomKy MyckamHozo
opexa, HeMH020 pacmumesibHo20 MAcia

MocnepoBatenbHocTb: Menko Hape3aHH|>u71 NyK 06)Kapl4Tb Ha pacTuTeNibHOM Macne, 106aBuTb Hape3aHHylo Ha KyﬁMKI/I He-
OUULLIEHHYI0 TbIKBY, (INBOYHOE MACJ10, MOJIOKO U C0eBblli coyc. [llo6asbre conb, nepewn M)’(KaTHbII7I opex no BKYCy 1 oCTaBbTe Ty-
LUMTbCA NpUMepHO Ha 10 MUHYT. (Cnerka OCTbIBLUYIO CMeCb 1 OXNaX[eHHbII 0UMLLEHHDIN KapT0¢EJ'II>, Hape3aHHbIi Ha MefiKue Ky-
VKM, nomecTuTe B Yally MuKcepa, 3a|<p0171Te KpblLI.IKOl71, HaXMUTE KHOMKY «puree» i NpurotToBbTe Ntope u3 KapTod)enﬂ N TbIKBbI.

600 mMn Ky6ukos nboa

MocnepoBatenbHoCTb: MomecTuTe B yally MUKCepa KyOuku Nbaa (MaKc. 2 X 2 (M), ually 3aKpoiiTe, HAXMUTE KHOMKY
«ice» 1 MpUroToBbTE KONOTBIN Ned.

600 mn Ky6ukoe n160a, 50 M1 0X1aXOeHHO20 hpyKMOB020 Cupona

MocnepoBatenbHOCTb: [lomecTiTe B yallly MuKcepa Kyouki baa (Makc. 2 X 2 cv), 3aneiite ux GpykToBbIM CUPOMOM, Yallly
3aKpoiiTe. HaxmuTe KHOMKY «ice» 1 npuroToBbTe GPYKTOBI KONOTHIN NEA.
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fescoma. Yresident

Countertop blender PRESIDENT 1.81
Stolni mixér PRESIDENT 1,81
Frullatore PRESIDENT 1,81

Batidora de vaso PRESIDENT 1,81
Liquidificador PRESIDENT 1,81
Standmixer PRESIDENT 1,81

Mixeur de table PRESIDENT 1,81
Mikser stotowy PRESIDENT 1,81
Stolny mixér PRESIDENT 1,81
PRESIDENT Asztali mixer 1.81
HacronbHblii mukcep PRESIDENT 1,8 n
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