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Naudojimo instrukcijos
Saugumo instrukcijos
Šį prietaisą gali naudoti vaikai nuo 8 metų ir vyresni bei asmenys, kurių fizinės, jutiminės ar protinės galimybės yra ribotos arba kuriems trūksta patirties ir žinių, jei jie buvo prižiūrimi arba instruktuojami apie saugų prietaiso naudojimą ir supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikams draudžiama žaisti su prietaisu. Valymo ir priežiūros darbų negali atlikti neprižiūrimi vaikai. Kai prietaisas įjungtas arba vėsta, prietaisą ir jo laidą laikykite vaikams iki 8 metų nepasiekiamoje vietoje.
Prieš naudodami prietaisą atidžiai perskaitykite vadovą ir šias instrukcijas:
Visada patikrinkite, ar jūsų elektros tinklo įtampa atitinka prietaiso įtampą. Išsamią informaciją rasite ant prietaiso pagrindo esančioje vardinių parametrų etiketėje. Prietaisą prijunkite tik prie tinkamai įrengto saugaus elektros lizdo.
Visada ištraukite kištuką iš elektros tinklo, kai prietaisas nenaudojamas, kai prijungiate papildomas dalis, valote prietaisą arba kai atsiranda trikdžių. Ištraukite kištuką iš elektros lizdo; niekada netraukite paties elektros laido.
Visada įsitikinkite, kad prietaisas pastatytas ant stabilaus ir lygaus paviršiaus. Visada užtikrinkite, kad prietaisas ir jo maitinimo laidas nesiliestų su karštu paviršiumi ir būtų padėtas saugiai; maitinimo laidas turi būti padėtas atsargiai, kad būtų išvengta bet kokios žalos.
Adapterių ir prailgintuvų nerekomenduojama naudoti su šiuo prietaisu; jei reikia, įsitikinkite, kad tokie priedai atitinka galiojančius elektros prietaisų saugos standartus.
Prietaisą gali remontuoti tik gamintojas arba įgaliotasis techninės priežiūros centras. Kartkartėmis patikrinkite, ar prietaiso laidas nėra pažeistas; radę pažeidimų, atjunkite jį nuo maitinimo šaltinio. Niekada nenaudokite prietaiso su pažeistu maitinimo laidu ar kištuku arba esant bet kokiam gedimui.
Šį prietaisą galima naudoti tik su gamintojo pateiktais priedais ir dalimis. Šis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose ir buitiniais tikslais. Niekada nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei aprašyta šiame vadove.
Naudojamas prietaisas gali įkaisti; elkitės su juo ypač atsargiai ir nejudinkite jo, kai jis prijungtas prie tinklo. Prieš tvarkydami ir valydami prietaisą, visada palikite jį visiškai atvėsti.
Tvarkydami maistą ant lėkščių su nelimpančia danga, venkite metalinių ir aštrių daiktų, peilių, metalinių mentelių ar šakutės; niekada nepjaustykite maisto tiesiai ant plokščių.
Naudokite prietaisą gerai vėdinamoje vietoje. Kad užtikrintumėte pakankamą oro cirkuliaciją, iš visų prietaiso pusių palikite bent 10-15 cm laisvos erdvės.
Nestatykite prietaiso ant dujinės ar elektrinės viryklės, ant įkaitusios orkaitės ar į ją arba šalia tokių prietaisų. Naudodami prietaisą, neleiskite, kad jis liestųsi su užuolaidomis, sienų dangomis, drabužiais, rankšluosčiais ar kitomis degiomis medžiagomis.
Nepanardinkite prietaiso ir neleiskite jam liestis su vandeniu ar kitais skysčiais.
Nenaudokite prietaiso šlapiomis ar drėgnomis rankomis.
Nenaudokite prietaiso šalia degių ar sprogių medžiagų, įskaitant aerozolius.
Valydami prietaisą, visada atjunkite jį nuo maitinimo šaltinio. Niekada neišimkite kištuko iš sieninio lizdo drėgnomis rankomis. 
Niekada nepalikite vaikų ar neįgaliųjų be priežiūros su bet kokiu elektros prietaisu. 
Gamintojas neprisiima jokios atsakomybės, jei dėl netinkamo naudojimo ir netinkamo tvarkymo arba nesilaikant šių instrukcijų padaroma žala.
Įspėjimas: Nenaudokite prietaiso šalia vandens ar kitų skysčių, pavyzdžiui, šalia vonių, dušų, praustuvų ar kitų vandens talpyklų. 
Techniniai parametrai
Maitinimo įvestis: 700–800 W
Įtampa: AC 220–240 V / 50–60 Hz
Turinys
1 Įkaitinimas (raudona indikacinė lemputė)
2 Paruošta skrudinti (žalia indikacinė lemputė)
3 Dangtis 
4 Dangčio uždarymas
5 Pagrindas
6 Plokštės sumuštiniams skrudinti
7 Plokštės vafliams kepti
8 Grotelės panini, mėsai, žuviai ir daržovėms
9 Plokščių užraktai
10 Kaitinimo ritė
11. Laidas 
Prieš naudojant pirmą kartą
Atidarykite sumuštinių keptuvę ir išimkite abi skrudinimo plokštes (žiūrėti skyrių Valymas). Visas plokštes nuplaukite po tekančiu vandeniu ir nusausinkite.
Svarbu!
Sumuštinių keptuvę įjunkite įjungdami kištuką į kištukinį lizdą visada prieš pat pradėdami naudoti prietaisą, o baigę skrudinti ar kepti, prietaisą išjunkite ištraukdami kištuką iš kištukinio lizdo.
Sumuštiniai
Įdėkite sumuštinių skrudinimo plokštes į sumuštinių keptuvę ir švelniai paspauskite jas, kol plokščių užraktai užsifiksuos (1). Abi plokštes patepkite plonu kepimo aliejaus arba ištirpinto sviesto ar margarino sluoksniu; riebalų perteklių pašalinkite švaria servetėle.
Uždarykite sumuštinių keptuvę ir švelniai paspauskite dangtį, kol dangtelis užsifiksuos. Prijunkite laido kištuką prie 230 V tinklo; užsidegs raudona indikacinė lemputė, o sumuštinių keptuvė visiškai įkais per maždaug 5 minutes (2). Kai užsidegs žalia indikacinė lemputė, sumuštinių kepimo aparatas bus pasiekęs darbinę temperatūrą ir yra paruoštas skrudinti (3).
Pastaba: Pirmą kartą naudojant sumuštinių keptuvę, dėl pirmą kartą įkaitusių kaitinimo elementų gali atsirasti kvapas. Tai yra normalu, ir toliau naudojant prietaisą jo neturėtų būti.
Atidarykite sumuštinių keptuvę ir ant apatinės plokštės (žiūrėti skyrių. Receptai) sudėkite du sumuštinius su įdaru taip, kad sumuštiniai ir jų įdaras neišbėgtų per kepimo plokštės šonus. Uždarykite sumuštinių keptuvę ir švelniai paspauskite dangtį, kol užraktas užsifiksuos (4).
Pastaba: Jei sumuštinių keptuvės dangčio negalima uždaryti ir dangtis neužsidaro, patikrinkite, ar sumuštinių keptuvėje teisingai įdėtos plokštės ir ar maistas viduje nėra sudėtas per aukštai. Abiem atvejais, atjunkite prietaisą nuo elektros lizdo, palikite jį atvėsti, išspręskite problemas ir pakartokite procesą.
Skrudinti sumuštiniai paprastai iškepa per 3-5 minutes; skrudinimo laiką galima keisti, atsižvelgiant į duonos rūšį, įdarą ir asmeninius pageidavimus. Sumuštinių kepimo metu galite atidaryti sumuštinių keptuvę ir vizualiai apžiūrėti maistą.
Kai sumuštiniai bus iškepti, atjunkite prietaisą nuo elektros lizdo, atidarykite sumuštinių keptuvę, nemetaliniu, neaštriu daiktu perkelkite sumuštinius į lėkštę (5).
Pastaba: Skrudinimo ir kepimo ant grotelių metu, žalia indikacinė lemputė užgęsta ir vėl užsidega. Tai reiškia, kad prietaisas palaiko stabilią darbinę temperatūrą.
Vafliai
Į sumuštinių kepimo aparatą įdėkite vaflių kepimo plokštes ir ant apatinės plokštės užtepkite vafliams skirtos tešlos (žiūrėti skyrių Receptai). Toliau elkitės taip pat, kaip ir ruošdami sumuštinius. Vafliai paprastai iškepa per 10-12 minučių.
Ant grotelių kepti panini, mėsa, žuvis ir daržovės
Įdėkite kepimo plokštes į sumuštinių keptuvę. Ant apatinės plokštės dėkite panini, liesos kiaulienos ar vištienos, žuvies filė ar daržovių, supjaustytų pakankamai storais griežinėliais (žiūrėti skyrių Receptai). Toliau elkitės taip pat, kaip ir ruošdami sumuštinius. Panini, mėsos, žuvies ir daržovių kepimo laikas gali skirtis priklausomai nuo maisto rūšies; paprastai panini kepami 5 minutes, o mėsa, žuvis ir daržovės apie 12 minučių.
Svarbi pastaba!
Naudojant, skrudinimo ir kepimo plokštės įkaista – nelieskite jų. Visada naudokite tinkamą daiktą karštam maistui sumuštinių keptuvėje liesti; prireikus naudokite virtuvinę pirštinę.
Valymas 
Prieš valydami, atjunkite sumuštinių keptuvę nuo tinklo ir visada palikite ją visiškai atvėsti. Atlaisvinkite dangčio uždarymą ir atidarykite sumuštinių keptuvę. Išvalykite kepimo plokštes drėgna šluoste su švelniu ploviklio tirpalu ir nusausinkite popieriniu rankšluosčiu. Prireikus atlaisvinkite užraktus (6), išimkite plokštes ir nuvalykite jas minkštąja drėgnos virtuvinės kempinėlės puse, o tada nusausinkite (7). Prireikus nuvalykite kitas sumuštinių gaminimo aparato dalis drėgna šluoste su šiek tiek ploviklio ir jas nusausinkite. Valydami įsitikinkite, kad vanduo nepatektų į zoną su kaitinimo spiralėmis.
Pastaba: Neplaukite sumuštinių keptuvės ir plokščių indaplovėje! Valymui niekada nenaudokite abrazyvinių valymo priemonių, aštrių daiktų, šveitiklių ir panašių priemonių.
Laikymas
Sumuštinių keptuvę galima laikyti vertikalioje padėtyje, kad sutaupytumėte vietos (8).
Receptai
Skrudinti sumuštiniai su kumpiu ir sūriu
2 sumuštiniams: 4 riekelės duonos, 4 riekelės sūrio, 2 riekelės kumpio arba kito pasirinkto įdaro, pavyzdžiui, pomidorų, svogūnų, obuolių skiltelių. 
Instrukcijos: į sumuštinių keptuvę su įdėtomis sumuštiniams skirtomis skrudinimo plokštėmis įdėkite 2 riekes duonos, ant jų uždėkite 2 riekes sūrio ir 2 riekes kumpio. Ant kumpio riekelių uždėkite likusias 2 sūrio riekeles ir ant viršaus uždėkite likusias duonos riekes. Uždarykite dangtį ir sumuštinius skrudinkite apie 5 minutes. 
Naminiai vafliai
8 vafliams: 200 g vidutinio rupumo miltų, 240 ml pieno, 2 kiaušiniai, 15 ml aliejaus, 10 g vanilinio cukraus, 10 g cukraus pudros, 6 g kepimo miltelių, žiupsnelis druskos
Instrukcijos: Sumaišykite visus ingredientus dubenyje ir palikite tešlą šaldytuve vienai valandai. Įkaitintas vaflių kepimo plokštes patepkite plonu aliejaus arba sviesto sluoksniu ir supilkite tolygų tešlos sluoksnį, kad tešla visiškai padengtų plokščių vidinius iškilimus, tačiau nesiektų išorinių plokštės kraštų. Uždarykite sumuštinių keptuvę ir kepkite 10-12 minučių. Patiekite apibarstytus cukrumi, su šviežiais vaisiais ar uogiene, šokoladu arba aplietus klevų sirupu.
Ant grotelių kepti panini su kumpiu, mocarela, pomidorais ir bazilikais
1 panini: 1 maždaug sumuštinių keptuvės ilgio bagetė, 50 g vytinto kiaulienos kumpio, 100 g mocarelos, 1 pomidoras, baziliko lapeliai, padažas iš alyvuogių aliejaus, balzaminio acto ir smulkinto česnako, druska ir pipirai.
Instrukcijos: Iš dviejų dalių alyvuogių aliejaus, vienos dalies acto ir trupučio smulkinto česnako suplakite padažą, pagardinkite druska ir pipirais. Ant išilgai perpjautos bagetės apatinės pusės sluoksniais išdėliokite kumpį, mocarelą, pomidorus ir baziliko lapelius, tada apipilkite padažu ir pagal skonį pagardinkite druska ir pipirais. Priklausomai nuo duonos aukščio, uždarykite dangtį arba tik trumpai (maždaug 30 sekundžių) jį paspauskite, tada palikite dangtį ant prispaustos duonos. Kepkite ant grotelių apie 5 minutes.
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